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Radost z varenia
Originélne tipy,

ako varit jednoduchSie.
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'BORA More than cookirig.
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Menime kuchynu z funkéného miesta na skutocny priestor na Zivot.

Vdaka inovativnym produktom a sluzbam, ktoré zjednodusSujd varenie
= =

a umoziujd zdravy spsob i%&:"‘" .
- . _,_.m _

-

Originalita je vlastne odvaha.

Vsetko to zacalo jednoduchou myslienkou tvorit krajsie kuchyne. Zariadit ich vzdusnejsie
a funkénejsie a lepsie ich usporiadat - také boli priania zékaznikov mdéjho kuchynského
Stadia. Mnohi sa staZovali na hlu¢né a nepraktické odséavacie potrubia. Mne ako
stolarovi zo Siestej generéacie v naSej rodine a odbornikovi na pldnovanie kuchyn bolo
»priznané“ odsavacie potrubie tiez takpovediac tffiom v oku, pretoze limitovalo moznosti
zariadenia kuchyne. NaSiel som vSak rieSenie: varnd dosku s integrovanym digestorom.
Z tohto napadu vznikla BORA, ktord priniesla do kuchyn revollciu: odsavanie pary tam,
kde vznika - priamo na varnej doske. Patentovanym spdsobom, ktory elegantne vyuziva
fyzikalne zakony. Potichu, G¢inne a vykonne. No pred 19 rokmi nenaSiel tento napad
pochopenie a podporu medzi firmami ani bankami.

Zivot niekedy prina$a zlomové okamihy, kedy sa &lovek ocitne na pomedzi absolitneho
zlyhania a obrovského Uspechu. Originalita je vyjadrenim jedineCnej myslienky -
nezamenitelnej vizie. A konkrétne tadto myslienka nielenze priniesla revoliciu do sveta
varenia, ale eSte aj urobila zo spolo¢nosti BORA synonymum nového spdsobu varenia
a varnych dosiek s integrovanym digestorom. Dnes to uZ nie je len velky Uspech, ale aj
symbol vnutornej sily zvladnut aj nezvladnutelné. BORA dnes znamené viac neZ len
technické inovécie - znamena Zivotny Styl, ktory kladie doraz na jednoduchost. St to
vyrobky navrhnuté pre fudi, ktorym zlepSuju Zivot.

Tiito tGZbu po lepSom Zivote napiame na$im novym radom BORA Pure, systémami odfahu
par do kuchyn vSetkych velkosti a pre fudi s réznymi Zivotnymi Stylmi. Kvalitné materidly,
detailné spracovanie, premysleny a pritazlivy dizajn, $pi¢kovy odsavaci vykon
a filtrovanie pachov sa spdjaju do dokonalého celku, ktory pontka nezabudnutelny
zazitok z varenia kazdy jeden raz.

Nasa motivécia zostéva rovnaka: tvorit krajsie kuchyne. Prostrednictvom inovacii, ktoré
inSpiruju a rodia originalitu.

r E- E Cely pribeh
—_— 1L zaloZenia spolo¢nosti
. BORA si mozZete

Va$ Willi Bruckbauer [=] pregitat tu.
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CASOPIS BORA 3



Vstlpte do sveta inovativnych
produktov BORA, ktoré menia
obyc¢ajné kuchyne na
priestory, kde to Zije.

- Dokonale premyslené veldielo,
ktoré ponuka viac, nez sa zdé
na prvy pohlad: rozpravali
sme sa s jeho autormi.

BORA

06 PRINCIP BORA
08 VYHODY BORA

32 UCELENY KUCHYNSKY KONCEPT

InSpiracia
10 PARADAJKA NASA KAZDODENNA

Méloktoré potravina je taka vSestrannd ako
ona. PrinaSame tipy na pripravu a recept.

18 ANA ROS
Uzko spata s prirodou a viastou: portrét
slovinskej michelinskej §éfkucharky.

22 DOM PRI JAZERE
Architektonicky skvost, ktory sa tyci pri
jednom z mnohych bavorskych jazier.

28 MILNIK V SPORTOVE] CYKLISTIKE
Rozhovor s generdlnym manazérom timu
Ralphom Denkom.

Cyklisticky tim Red Bull - BORA - hansgrohe hovori o svojich cieloch
a Sanciach po spojeni sil so spolo¢nostou Red Bull.

Fotografie: stby (1), Red Bull Media House (1)

Grilovacia panvica BORA je
dokonaly doplnok k varnym zénam
s celoplodnou indukciou, ktoré
ponuka novy rad BORA Pure.

V chladiacich a mraziacich
systémoch BORA skladujete
potraviny v idedlnych
podmienkach.
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PRINCIP BORA

Princip BORA

VSetko pre Cerstvy vzduch.
Fyzika moze byt tak krasna.

Znacka BORA je priekopnikom v efektivnom filtrovani pachov -
s revoluénymi systémami odtahu pér, parnou rdrou BORA X BO a

chladiacimi systémami BORA.

U::'

©

Vypary z varenia stlpaju rychlostou
maximalne jeden meter za sekundu.
Systémy odtahu par BORA odsavajl
paru smerom nadol rychlostou cca
Styri metre za sekundu. Vznika
pritom prieCne prddenie, ktoré je
vacsie ako rychlost stipania vyparov.
Vdaka tomu sa vypary a pachy
efektivne odséavaji smerom nadol.

CASOPIS BORA

N

V rire BORA X BO sa vypary
vzniknuté pri naparovani, peceni
pecCiva a masa odsaju automaticky
dozadu eSte pred otvorenim
dvierok rary. Pachy sa efektivne
naviazu na filter s aktivnym uhlim,
ktory sa nachadza nad priestorom
na varenie.

A

V chladiacich systémoch BORA
sa dba na permanentnu

a optimalnu cirkuléciu vzduchu,
aby potraviny vydrzali dIhSie
Cerstvé. Pachy okrem toho
neutralizuje aj integrovany
pachovy filter BORA Cool.

Varenie bez pachov vdaka Cisteniu
vzduchu s Uc¢innostou takmer 100 %

Aby sme dokazali objektivne vyjadrit vykonnost jednotlivych systémov odtahu par, ktoré
ponutkame, v kontexte schopnosti Cistenia vzduchu pri vareni, zaviedli sme ukazovatel
Cleanrate. Cleanrate nam umoznuje merat Cistotu vzduchu pocas varenia. Plati pri tom,

Ze ¢im viac pachovych Eastic sa vo vzduchu nachdadza, tym znedistenejsi vzduch pri vareni je.
VSetky testované spotrebi¢e BORA dosiahli Cleanrate takmer 100 %. Vd'aka tomu odchadzajd
vSetky pachu spolu s parou priamo do systému, kde sa filtruju.




Priestor na zivot

Kompaktne premyslene vytvorime
symbidzu varenia, jedenia a byvania.
Objavte vyhody znacky BORA.

8 CASOPIS BORA

Cerstvy vzduch a
neruSeny vyhlad

BORA odséva pachy a tukové Castice
tam, kde vznikaju, ¢o z nej robi
priekopnika v oblasti filtrovania
vzduchu. So znackou BORA jedlo
varite, peciete a skladujete ako na
Cerstvom vzduchu a pritom mate
neruSeny vyhlad na to najdélezitejSie:
usporiadané potraviny, dobré jedlo

a prijemného partnera na rozhovor.
Ziadne neprijemné pachy, Ziadna para
v zornom poli, Ziadne zahmlené
okuliare, ziaden obmedzeny vyhlad.

Jednoduché ovladanie

VSetky spotrebi¢e BORA presvedcia
svojim intuitivnym ovladanim -
klepnutim alebo potiahnutim na
dotykovej ploche varnej dosky, rary
BORA X BO a chladiacich

a mraziacich systémov, otocenim
ovladacieho kolieska, ako aj funkciou
timenia svetla a ovladanim gestami
na osvetleni BORA sa z varenia

a jedenia stane zaZitok.

VYHODY

Nadcéasovy vzhlad

Vdaka minimalistickému dizajnu
znaCky BORA a vynechaniu
zbyto€nych hran sa spotrebice
plynule zaClenia do kazdej kuchyne.
Od matného Cierneho montazneho
ramu rdry BORA X BO az po drevené
prvky prisluSenstva chladnicky -
BORA stavia vzdy na kvalitné
materialy. ZjednoduSené a dokonalé
az do posledného detailu.

Lahké Cistenie

BORA ulahCuje kazdodenny zivot:
VSetky pohyblivé Casti systémov
odtahu par sa dajd jednoducho
odobrat a vycistit v umyvacke riadu.
Robustné, kvalitné materidly,

z ktorych su produkty vyrobené,

st maximalne odolné proti
poskriabaniu a odretiu. Vdaka
minimalistickému dizajnu su
vSetky plochy dobre pristupné - od
hygienicky Cistej chladni¢ky az po
parnu raru, ktora sa Cisti sama,
budu vSetky vaSe kuchynské
spotrebice pdsobit vZdy

Ziarivo Cisto.

NajvysSi vykon

S vyrobkami BORA varite a peCiete
ako profesionél a svoje potraviny
chladite efektivne a usporiadane.
Dosiahnete rovnaké vysledky
pripravy, vyuzijete optimalne
rozloZenie tepla a vedenie vzduchu.
Okrem toho vam vyrobky BORA
poskytujd maximalny dlozny
priestor a individualnu slobodu pri
projektovani. Kvalitné materialy
presvedcia svojou trvacnostou

a ocaria ako dizajnové lahddky.

CASOPIS BORA 9



Pochédza z juznej Ameriky. Casom sa viak zabyvala na celom svete
a podmanila si ho svojimi hravymi farbami a tvarmi. Sotva by ste nasli inu
zeleninu s takymi Sirokymi moznostami pouzitia v kuchyni, ako je paradajka.

Paradajky sa stali neoddelitelnou sticastou nasej stravy,
¢i uz surové v Salatoch, varené v omackach alebo suSené
s nezamenitelnou koncentrovanou chutou. Hraji farbami,
kréasne vonaju a obsahuju vela antioxidantov, vitaminov

a vody, takZe su vyZivné a zdravé - a da sa z nich uvarit
cokolvek, ¢o si dokéZete predstavit. Sa tieZ skvelym
prikladom toho, ako vam naSe inovativne vyrobky

10 CASOPIS BORA

BORA a kreativne recepty pomahaji zjednodusit
varenie a zaroven ziskat z pokladov prirody ¢o najviac.
Praktickymi pomocnikmi pri priprave jedal su Speciélne
programy BORA X BO a funkcia Fry, ktord ponuka

novy rad vyrobkov BORA Pure. Vd'aka vakuovacke
BORA QVac zostanu potraviny a jedla dlhSie Cerstvé

a chutné.

Specialny program: Pri suseni v BORA X BO stratia paradajky vela
vody, vdaka Comu sa zvyrazni ich chut.

Susenie a grilovanie

Jednym zo sp&sobov spracovania paradajok je vysusit
alebo ugrilovat ich priamym teplom. NielenZe sa tym
koncentruje ich aréma, ale aj predlZuje prirodzenym
sposobom ich trvanlivost. Na susenie s vhodné maésité
odrody paradajok ako Roma alebo San Marzano, ktoré
treba rozkrojit na polovicu a rezom nadol ich uloZit na
plech na peéenie. Potom sa nechajl niekolko hodin susit
v rare pri teplote 50 az 70 °C - BORA X BO na to ma
Specialny program. PoCas tohto procesu stratia paradajky
vela vody, zintenzivni sa ich sladka chut a zvyrazni aréma.
SuSenie je takisto mozné na Cerstvom vzduchu pri teplote

‘ - gl ™
¢ T,
¥y

INSPIRACIA

30 az 50 °C. Pri oboch spdsoboch suSenia su

vysledkom pohodine uskladnitelné susené paradajky

s koncentrovanou chutou, ktoré s idedlne na pripravu
cestovin, Salatov, naloZenie do olivového oleja ¢i samotné
ako zdravé dobrota. Dal§im spdsobom, ako zakonzervovat
ta lahodnd arému paradajok, je grilovanie. Zahriatim na
grile alebo panvici na vysokd teplotu ziskaju paradajky
opecenl arému s dymovym nadychom. Tip: Funkcia
BORA Fry umoziuje pecenie na presne nastavenej
teplote. Pri tomto procese zaroven paradajky zmaknu

a zintenzivni sa ich chut, takZe sa skvele hodia na
posypanie Salatu ¢i ozdobenie hamburgera.

CASOPIS BORA 11



INSPIRACIA

INSPIRACIA

Trendy na socialnych sietach: nastrihané mrazené
paradajky ako posypka na burratu.

Jednoduché prebudenie Pre¢ so vzduchom
BORA X BO pontka praktické Doméci ke¢up vydrZi po

Specidlne programy. odsati vzduchu dlhSie Cerstvy.

Zavaranie a konzervovanie

Cerstvé paradajky sa dajd tie? zavarit. Najskor ich kratko
povarite vo vriacej vode, potom ponorite do studenej vody

a nakoniec olupete. Olipané paradajky spolu s cibulou

a cesnakom nakréjate na malé kusky a ochutite solou

a Cerstvymi bylinkami. VSetko potom dobre premieSate

a kratko povarite v hrnci. Horcu paradajkovi oméacku potom
uz len naplnite do sterilnych poharov, dobre zavriete a nechéate
asi 30 min(t varit vo vodnom kupeli s teplotou priblizne

90 °C. Na tento Gcel ponuka parna rara BORA X BO praktické
Specidlne programy, a to na sterilizaciu poharov aj zavaranie.
Takto zakonzervované paradajky vydrzia aj niekolko mesiacov.
Budete tak mat vzdy poruke na varenie zavarené kisky
paradajok alebo paradajkovi omacku, aku si vyrobite.

Zo zrelych paradajok sa da dokonca rychlo vyrobit aj keCup.
Staci nakrajat nadrobno paradajky, zohriat ich v hrnci

a prepasirovat cez sitko. Pretlak potom dochutite octom,
cukrom, solou a koreninami. Nakoniec vSetko eSte raz zohrejete
a povarite, kym nebude mat pretlak konzistenciu ako kecup.
Rovnako Géinne sa daju paradajky zakonzervovat
naloZenim do oleja, octu ¢i solného roztoku. Zrelé malé

12 CASOPIS BORA

paradajky umyjete, méZete ich aj trochu narezat, a naloZite
do pohérov spolu s koreninami a bylinkami. A mate skvely
doplnok na zlepSenie chuti predjedal, Salatov ¢i oblozenych
mis - vzdy poruke.

Surova konzumacia a mrazenie

Konzumovat paradajky surové mé mnoZstvo vyhod.
Surové paradajky obsahuja vitaminy citlivé na teplo, ako
napriklad vitamin C, ktoré sa zohrievanim znehodnocuju.
Svojou prirodzenou chutou vyniknl paradajky krasne

v Salatoch, sendvioch i nakrajané na tenké platky, takze
ich nemusite nijako tepelne upravovat. Neplytvate teda
energiou ani ¢asom a zaroven konzumujete vyzivné jedlo.
Praktické rieSenie: Ak mate privela zrelych paradajok
(napriklad z vlastnej Grody), moZete ich tiez zamrazit,
staci ich predtym umyt a nakréjat, prepasirovat alebo

aj nechat v celku. Potom si z nich viete pohodine a bez
velkej ndmahy rychlo pripravit Cerstvé pyré na omacku

¢i polievku.

Mrazené paradajky sa daju tiez l'ahko strihat na strdhadle,
kedZe zamrazenim stratia svoju makkd Struktaru.
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INSPIRACIA

: -4 1A+ Od nakupovania do zasoby
Inteligentnejsie varenie: o e o
precCitajte si naSe tipy a triky,

5 prakanSICh tIpOV ktoré vam ufahcia varenie.

Planovanie

Kto vari premyslene, premysla uz nad
nakupom. Ked' si dopredu aspon
predbeZne naplanujete jedlo na cely
tyzden, uSetri vdm to Cas aj peniaze

a budete menej plytvat potravinami.
Namiesto nakupovania toho, na ¢o

prave méate chut a néladu, je lepSie
zamerat sa na sezénne suroviny

s réznorodym vyuzitim. A zamysliet sa
nad tym, na €o vSetko by sa surovina dala
pouzit. Napriklad z mrkvy méZete jeden
deni urobit Salat, d'al$i den ju osmaZzit ako
prilohu k hlavnému jedlu a zvysky pouzit
do polievky alebo pyré. Ked budete
nakupovat premyslene, zbavite sa chaosu
v kuchyni, stresu pri vareni a budete varit
trvalo udrzatelnejsie a kreativnejsie.

; i{tfa |
PrediZenie trvanlivosti potravin o

Véakuovanie je Specidlny spdsob uskladnenia surovych potravin
aj uvareného jedla, ktoré predlZuje trvanlivost. Odsatim kyslika
sa spomaluje proces oxidacie a mnoZenia mikroorganizmov

v jedle. ZvIast praktické je vakuovanie uvarenych jedal. Staciich
rozporciovat do vékuovacich séackov, uskladnit v chladnicke
alebo mraznicke a potom uZ len vybrat, zohriat a konzumovat,
ked budete mat chut. Dokonca aj nastrdhany syr alebo kisok
parmezénu zostane vo vdkuovom baleni dlhSie Cerstvy.

14 CASOPIS BORA
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Varenie a priprava do zasoby

Dal$imi dvomi moznostami je navarit si jedlo na cely tyzdefi alebo si pripravit do zasoby zakladnd surovinu.

Pri vareni na cely tyZden si navarite velké mnoZstvo oblibeného jedla (pokojne aj $alét, no bez dresingu)

a rozporciujete. Vd'aka tomu potom mate rychlo a bez stresu obed do préce ¢i veceru po praci. Druhou moznostou
je pripravit si do zdsoby velké mnoZstvo zékladnej suroviny, ako je napriklad paradajkova oméacka, ktord uvarite

a potom uskladnite v chladnicke. Z tej si potom mézete cely tyZden varit rézne jedla ako napriklad cestoviny,
SakSuku ¢i zapekané jedla. Oba tieto spdsoby pri vareni poméhaji cielene Setrit ¢asom aj potravinami.

Zuzitkovanie
vSetkého

Potraviny su prili§ cenné na to, aby sme
nimi plytvali. Napriklad paradajky su
citlivé, no nezhniju tak rychlo, ako si ludia
Casto myslia. Prezreté kusy, ktoré uz nie
st vhodné do Salatu sa daji spracovat na
vynikajdce Catni alebo dipy. Prezreté
banany sa zasa daju pouZit pri peceni.
Cestu dodaju vihkost a sladki chut, i

z nich upediete kola¢, mafiny alebo
banéanovy chlebik. Niektora zelenina sa
dé dokonca vyuZit Uplne celd. Brokolicové
stonky moZete najemno nakrajat do
polievky alebo duseného jedla, z listkov
redkovky sa da vyrobit pikantné pesto,
mrkvova viat zasa ozvlastni kuraci i
hovédzi vyvar. ZuZitkovat sa daji dokonca
aj cibulové Supky, z ktorych méZete uvarit
zeleninovy vyvar.

Idedlne uskladnenie

Pri potravindch je sprévne skladovanie velmi ddleZité, pretoZe len vtedy
zostanl dostatocne Cerstvé a budete ich méct spracovat celé. Paradajky
sa maju skladovat pri izbovej teplote, nikdy nie v chladnicke. Chlad im totiz
bréni dozriet a oberé ich o typickd arému, bez ktorej postupne stracajd
chut. Najvhodnejsie je skladovat paradajky na dobre vetranom mieste bez
priameho slnka a oddelene od inej zeleniny a ovocia, pretoze paradajky pri
dozrievani uvolmuju plyn etylén, ktory skracuje trvanlivost inych potravin.
Na dlhSiu dobu sa daju paradajky uskladnit viacerymi sp6sobmi: susenim,
nakladanim, fermentovanim ¢i mrazenim.

CASOPIS BORA 15



INSPIRACIA

Plnené paradajky

s mletym masom a ryzou

Priprava: 30 min.
Cas peéenia/varenia: 22 min.
Pre 4 osoby

Potrebujeme

80 g ryZe basmati

8 velkych paradajok (napr.
mésité paradajky Bycie srdce)

2 striciky cesnaku

2 jarné cibule

10 g bazalky

200 g mletého hovédzieho mésa
V4 CL mletého koriandra

1 CL sladkej mletej papriky

1%, CL mletej Skorice

1 PL medu

Morska sol

Cierne korenie z mlynceka

50 g parmezéanu

400 ml zeleninového vyvaru

2 PL bieleho balzamikového octu
Bazalka alebo pesto na
ozdobenie

Priprava

V malom hrnci s osolenou vodou uvarime ryzu

podla pokynov na obale. RyZa by mala byt uvarena al dente,

teda velmi pevnd. Kym sa ryZa vari, umyjeme paradajky, vykrojime
z nich zeleny stred a vndtro vylipneme lyZicou a odloZime nabok.
OSdpeme a nakrajame najemno cesnak. Umyjeme jarnd cibulku
a nakrajame ju na tenké krazky. Umyjeme bazalku, strasieme

z nej vodu a nasekame ju najemno.

Raru predhrejeme na 200 °C a zapneme vrchny aj spodny ohrev.
Mleté hovéddzie méso dobre premieSame so vSetkymi
nakrajanymi surovinami a vndtrom z paradajok. Priddme
koreniny a med, ochutndme a pripadne eSte dochutime.

Zmes zmieSame s ryZou a plnime ju do paradajok s vyldpnutym
stredom. Nastrihame najemno parmezan a posypeme nim
naplnené paradajky.

Naplnené paradajky uloZime do zapekacej misy a polejeme
zeleninovym vyvarom a octom. VloZime do riry a nechdme

piect 22 min(t. Pred servirovanim ozdobime trochou bazalky
alebo pesta.

Tipy

RyZovo-masovl plnku si moZete pripravit pokojne aj 1 - 2 dni
vopred a vzduchotesne ju uzavriet alebo védkuovo zabalit
pomocou vakuovacky BORA QVac a odlozit do chladnicky.

Do rdry BORA X BO dajte plnené paradajky piect v zapekacej
mise na roSte na pecenie a grilovanie, nastavte teplotu 180 °C,
vlhkost -20 % a pecte 20 mint.

[=]5e2 [=]
[=])]

Dalsie ingpirativne recepty, ako aj tipy a triky, najdete v patdielnej sérii kucharskych knih
,Food“ od spolo¢nosti BORA. Vydajte sa s nami na cestu do sveta lahodnych chuti, na
ktorej sa dozviete vSetko déleZité o pladnovani, vareni a skladovani potravin a jedal.

CASOPIS BORA
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Nohami pevne na zemi:
slovinské $éfkucharka

Zije v horach - a byva
hned’ nad svojou
michelinskou reStauraciou.

CASOPIS BORA

Fotografie: Suzan Gabrijan

INSPIRACIA

Spojenie intuicie
a kulinarstva

V roku 2017 bola Slovinka Ana RoS vyhlasena za najlepSiu
Séfkucharku sveta, ktora so svojou reStauraciou ziskala tri
Cervené a jednu zelend michelinskud hviezdu. Portrét Zeny
neoddelitelne spojenej s prirodou, ktord vymysla netradicné
kulinarske lahddky a vzdy sa uci nieCo nové.

V najvzdialenejSom severozédpadnom kute Slovinska lezi tdolie
Soca. Idylické miesto na Zivot v objati lesnatych kopcov

s vonavym horskym vzduchom a Alpami tyCiacimi sa majestatne
v pozadi. Ked’ je pekné pocasie, dovidiet odtialto aZ do Rakuska
a Chorvatska, Taliansko je na skok. Tu, v dedine Kobarid, stoji
hned' pri pot6¢iku jednoduchy obytny dom, obklopeny zdhradkou
s ovocnymi stromami a zahonmi s bylinkami. Na tomto
nendpadnom mieste prevadzkuje Ana Ro§, jedna z najlepSich
§éfkucharok na svete a najznamejSich osobnosti Slovinska, svoju
michelinsku reStauraciu ,HiSa Franko®. To, Ze sa nad nou budu
jedného dna hrdo vynimat tri Cervené a jedna zelena michelinské
hviezda za trvall udrZatelnost, by si jej majitelka nebola este
nedavno ani pomyslela. Ana Ro$ totiz nema ani Standardné
kuchéarske vzdelanie. Aj napriek tomu sa jej v roku 2023 dostalo
takejto pocty od Michelinského sprievodcu.

A to sa Ana Ros stala kucharkou iba ndhodou - a aj vdaka
odvaznemu rozhodnutiu. Stalo sa to takto: pred vySe 20 rokmi
stretla svojho bududceho, dnes uz byvalého Zivotného partnera
Valtera Kramara v penziéne jeho rodi¢ov s nazvom HiSa Franko.
Valter mal prevziat penzién po rodic¢och, no potreboval pomoc

s jeho vedenim. ,,Ako mnoho inych Zien, aj ja som sa vtedy
rozhodla srdcom, nie hlavou®, konStatuje s odstupom. Ana mala
vtedy 30 rokov a rozhodla sa zostat a zaGat varit - hoci dovtedy
nikdy nepracovala v Ziadnej reStaurécii. Prvé roky boli velmi
narocné. Ana vedela uvarit len zopér tradinych jedal. Ni¢ si z toho
vSak nerobila a jednoducho varila a skiala nové veci.
Experimentovala s jedlom celé roky. Jej rafinovanym kreacidm sa
podarilo prekvapit aj ostrielanych kritikov - aZ neuveritelne rychlo.
V roku 2016 o nej bola dokonca na Netflixe cela jedna epizdda

serialu Chef’s Table, v roku 2017 bola jej reStauréacia oznaena
za jednu z 50 najlepSich na svete a ona samotna za najlepSiu
Séfkucharku sveta. A zvySok je histdria. Postupne sa dostévala
na vyslnie a nakoniec sa prebojovala medzi najlepSich na svete.
CtiZiadostiva bola Ana Ro$ odmalicka, vzZdy mala neskromné
ciele: v mladosti bola ¢lenkou nérodného lyZiarskeho druzstva
Juhoslavie. Neskor sa tuZila stat diplomatkou, preto Studovala
medzinarodné vztahy a diplomaciu. Stidium Uspesne dokongila
a uz sa jej Crtala slubna kariéra v Bruseli. Osud to vSak v jej
pripade nakoniec zariadil inak.

Necéakané kontrasty

Ana Ro$ opisuje samU seba ako vasnivého ¢loveka - ktory je
tvrdohlavy ako baran, dodava s pévabnym Gsmevom. Vari
intuitivne, kreativne a nedé dopustit na lokalnost. Vzdy sa
spolieha na svoj vnatorny hlas a reSpektuje histériu a tradicie
spojené s varenim v regiéne, odkial’ pochéadza. Jej misiou je
upravovat a modernizovat slovinské jedla a zaroven v nich
ponechat to, ¢o je na nich vynimocné. ,Pre mra znamena lokalna
kuchyna to, Ze ked vyjdem na kopec, vidim odtial vSetky miesta,
odkial pochadzaju moje suroviny.“ Jej najoblibenejSou surovinou
je paradajka. Neda v§ak dopustit ani na syr tolminc, podla nej
zazra€ny produkt tunajSej prirody, ktory vyrébajd chovatelia

v hornej Casti Gdolia Soca, a takisto na pstruhy zo Soce.

»,Mam rada kontrasty, ktoré dokazu prekvapit,“ priznéva sa
Ana. Tvori neCakané kreécie, na tanier serviruje prekvapenia
a kombinuje r6znorodé suroviny a chute, ktoré nie su
prvoplanové. Na prvom mieste je pre fiu ¢erstvost surovin.
Menu jej reStaurécie sa meni podla roéného obdobia podla
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»Chcela som systém, ktory by mi
umoznil varit doma rovnako
kreativne ako v mojej reStauracii.”

Michelinské $éfkucharka pouziva doma
spotrebi¢e BORA - v kuchyni mé
systém odtahu par Professional 3.0

a parnd rdru BORA X BO.

toho, ¢o prave rastie vonku. ,,Z toho potom varime,*
vysvetluje. ,To isté plati pre maso a ryby: na jar jahfacie,
v zime divina a plody mora podla dostupnosti.*

Sloboda a velka davka fantazie

Sukromny a pracovny zivot dokaze tato profesionalna
kucharka tazko oddelit. Dovodom je miesto, kde sa nachadza
jej reStauracia - no podla jej slov jej to neprekaza. Ana totiz
byva priamo nad kuchynou svojej reStauracie a doma
Standardne vari pre seba a svoju rodinu dvakréat denne.
»Vacsinou si len odbehnem hore, navarim a idem spét dolu -
a vecer to isté,“ vysvetluje a dodava: ,Vzdy varim spontanne,
sezénne a pouzivam vela zeleniny, byliniek a fantazie.“ Ked' sa
jej naposledy jej syn opytal, ako jej napadlo uvarit také GZasné
cestoviny, odpovedala mu: ,,Ani neviem, proste som sa len
pozrela, z éoho mézem dnes varit.”

Doma vs$ak nikdy netdzila mat profesionalnu kuchynu ako

v reStaurécii. Preto si urobila prieskum trhu a nakoniec

sa rozhodla pre vstavané kuchynské spotrebi¢e BORA.

20 CASOPIS BORA
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My, V lone prirody: Ana Ro§
b v zahradke s bylinkami
. za domom. Cerstvé a
lokélne suroviny su
zékladom jej varenia.

Kazdé z jej jedél tvori minimalne
jedna hlavnéa surovina lokélneho
pévodu - napr. Cerstvé kuriatka,
pstruhy zo Soce ¢i syr tolminc.

»Chcela som nie€o, ¢o by zvladlo moje kazdodenné naroky

a zaroven bolo takmer na profesionélnej Grovni. Systém, ktory by
mi umoznil varit doma rovnako kreativne ako v mojej restauréacii.”
Ana najradSej vari na ohni, no rada pouZziva aj indukciu. Systém
odtahu par BORA Professional 3.0 jej poskytuje potrebny vykon -
rychlo a presne podla poziadaviek. Ako hovori Ana: ,,Ked’
potrebujem ohen, chcem mat k dispozicii ohen. A ked’
potrebujem vykon, chcem mat k dispozicii vykon.*

Ana Ros$ sedi v kuchyni, na chvilu sa zamysli a zahl'adi von
oknom - koché sa pohladom na nadhernt zéhradku. Na zéaver
este chcela dodat jednu doleZita vec: ,Clovek stoji
dennodenne pred rozhodnutim, ¢i ma nieco vzdat alebo v tom
pokracovat. Ja som sa rozhodla pokracovat.”

[=1; E Cim je Ana Ro$ ako &lovek aj ;
hy michelinska §éfkucharka vynimoé&na, 5
E sa dozviete z tohto videa. S
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Ako sa dé pretavit tiZba po pokojnom spolunaZzivani v Ustrani
do architektonickej formy - domu, ktory je maximalne
prirodzene presvetleny a pontdka nadherné vyhlady?
Architekt Kaspar Appels naSiel odpoved na tuto otazku

v zdanlivo jednoduchej Strukture pozostavajucej

z terasovit;?gﬂ_d_re@_rt'ch kociek s pultovou strechou.
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Dobre ukryté:

riad aj zdsoby zazracne
miznd v drevenych
vstavanych skriniach.

Stoji na mierne svahovitom pozemku na brehu
jedného velkého jazera v Bavorsku. Tento
posobivy dom sa ukryva medzi vysokymi
stromami, kde harmonicky splyva s okolitou
prirodou. Z dialky ho takmer nezbadéte, taka
hustéa zelen ho obklopuje. No ked' podidete
blizSie, oCari vas svojou charizmou: fasadu zdobi
nacierno namalovany dreveny obklad, ktory sa
strieda s obrovskymi sklenenymi plochami okien.
Nad tym vSetkym ¢&neju stupfiovito usporiadané
pultové strechy jednotlivych blokov. Clovek si
rychlo uvedomi, Ze ten zdanlivy minimalizmus je
v skuto€nosti rafinované architektonické rieSenie.

Architektonické stadio

~Dom pri jazere® (taky bol jeho pracovny nazov),
navrhlo architektonické Stidio Appels, zalozené
bratmi Kasparom a Nikolasom. Planovanie

a realizacia tohto domu s plochou 350 metrov
Stvorcovych trvali Styri roky. Navrh domu je plne
v stlade s viziou $tadia navrhovat jednoduché,
nadCasové a trvacne architektonické rieSenia.
Na konstrukciu sa rozhodli pouZit masivne drevo,
kedZe ide o obnovitelny material z lokalnych
zdrojov. Tento zodpovedny pristup k vyuZivaniu
zdrojov je tiez jednou z ukazok tvorivého
konceptu architektov Appels.

Jednoduché materialy, majestatny efekt
Interiéru dominuju nabielo namalované drevené
steny. Tie sU elegantne doplnené vstavanym
nabytkom z dubového dreva a klasicky posobiacou
podlahou terrazzo. Vysledkom je nad€asovy vzhlad
v minimalistickom duchu. Najvacsiu pozornost
nepochybne puta kuchyna. Na tej je tradi¢né
jedine jej umiestnenie v samotnom srdci
domécnosti. Pri projektovani bolo cielom
architektov zaclenit ju do celkového konceptu
otvoreného priestoru, preto sa rozhodli zabudovat
kuchynské skrinky do drevenych stien. Uprostred
priestoru sa vynima ostrovéek s pracovnou
doskou, cely z rovnakého sivého materiélu ako
podlaha terrazzo, ¢&im dosiahli harmonicky
jednoliaty dojem. ,Vytvorit takéto dokonalé
spojenie podlahy a zvislych pléch je taZsie, neZ sa
zda. Je velmi malo remeselnikov, ktori to dokazu.
My sme mali Stastie, Ze sa nam takého jedného
podarilo najst,“ vysvetluje Kaspar Appels.

24 CASOPIS BORA

Jednoliata: podlaha terrazzo sa
rozlieva po celej kuchyni ako pokojna
vodné hladina. Vkusne s fiou
kontrastuje dubové schodisko

v pozadi, ktorym sa ide na poschodie.
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Pohlad do z&hrady: Architekti Appels sa

Posuvné dvere na rozhodli pre
terasu sa daju otvorit BORA Professional 3.0
takmer Uplne. s kolieskovym ovladanim.

Stylovo zaobleny spoj kuchynského ostrovéeka

a podlahy eSte viac zvyraziiuje, Ze ide o slvislu
plochu. Keby ste sa chceli dostat do stredu
ostrovceka, museli by ste sa tam dostat cez poklop
v pivnici. Architekti Appels mali jasno aj vo vareni:
rozhodli sa pre zabudované rieSenie BORA
Professional 3.0 tvorené plynovou varou doskou,
Tepan grilom z nerezovej ocele a varnou doskou

s celoploSnou indukciou. BORA Professional 3.0
nadherne dopiia kuchynsky ostrovéek z terrazza
a pri vareni pondka maximalnu volnost. Pri vybere
rieSenia bola velmi ddleZité aj moznost klasického
ovladania. ,Vzhladom na masivnost stvarnenia
celého ostrova sme sa rozhodli pre velké
ovladacie prvky v podobe koliesok,“ objashuje
Appels a dopiiia: ,Chceli sme, aby uz na prvy
pohlad bolo jasné, aku funkciu tento ostrovéek
plni - Ze je to ,ohnisko’ tohto pribytku.“ A toto

CASOPIS BORA
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Drevené okenice
sa otvéraju
a zatvaraju tlacidlom.

ohnisko sa da razom premenit na stcast
zéhradnej kuchynky. Sta¢i odsunut obrovské
okno do zéhrady, ktorého cely rém pri tom

pohlti stenové kazeta. Cloveku potom ani pri
vareni ni¢ neujde, kedZe mdZe byt zaroven

s detmi, ktoré sa hrajd vonku v zéhrade, alebo

s hostami vychutnévajdcimi si slniecko na terase.

Myslienka, z ktorej sa zrodila forma
Uzavreté miestnosti, ako napriklad spélna,
detska izba Ci izba pre hosti, vytvarajd svojim
usporiadanim priam drevené susoSie, ktoré
otvéra priestor na velkorysu a svetlom zaliatu
obyvaciu Cast rozprestierajicu sa na oboch
poschodiach. ,Velmi sme si zakladali na tom, aby
sa priestorové rieSenie, teda spdsob, ako cely
dom funguje, ale aj konstrukcia zodpovedajlca
stavebnému materialu, dopad slne¢nych li¢ov
a vyhlady z domu spojili do nasho celkového
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konceptu,“ hovori Appels. Ktoré miestnosti st
uzavreté, aby poskytovali sikromie, a ktoré
otvorené na spolo¢né travenie ¢asu, je zjavné
uZ pri pohlade na fasddu domu: z kuchyne

a obyvacej izby sa da vyjst rovno do zahrady
cez posuvné sklenené dvere. S tym kontrastuju
okenice na oknach uzavretych miestnosti, ktoré
sa otvaraju a zatvaraju automaticky tlacidlom.
Fasdda domu sa tym dé& zmenit na nepoznanie.
»M0Ze pdsobit Uplne stroho a koncepcne -

a pripominat aZ model domu. No v okamihu, ked
obyvatelia domu otvoria okenice, zrazu sa cely
obraz zmeni a dom oZije,” vysvetluje Appels.

Ked’ udava takt prirodzené svetlo

Pri volbe orientacie domu bolo rozhodujice
svetlo. Jasnou volbou bolo otoéit dom celou
prednou ¢astou k jazeru. No kedZe to je
umiestnené na zapade, priame sInko by dom
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Fotografie: stby, Florian Holzherr, Appels Architekten

Vitaj, dobré nélada: mimoriadne
vysoké okna vpustaji dovnitra
vela prirodzeného svetla.
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Viac o koncepcii a vizii
priestoru kuchyne sa
dozviete z videa.

osvetlovalo az podvecer. Architekti Appels vSak
chceli mat vnatri ¢o najviac prirodzeného svetla
aj od jesene do jari, preto sa nakoniec rozhodli
otoCit predok domu o 90 stupfiov juznym
smerom. Takéto rieSenie im umoznil rozpravkovy
pozemok, na ktorom sa dal dom naprojektovat
tak, aby bol z neho vyhlad nielen na nadherné
jazero, ale aj na mohutné staré stromy tyciace sa
v zelenej zéhrade. Vd'aka obrovskym sklenenym
plocham, ktoré dole siahaju az za roh, sa do
obytnych priestorov s vySkou Uctyhodnych
sedem metrov dostéva dostatok slne¢ného
svetla po cely den. Pre obyvatelov domu to méa
jasnu vyhodu: ked' je sInko na juhu, majd vnatri
svetlo aj na severnej strane.

INSPIRACIA

O stadiu Appels Architekten

Tim architektonického $tudia Appels
Architekten, ktory tvori Kaspar Appels (39,
vlavo) spolu s bratom Nikolasom (37, vpravo)
aich partnerom Clemensom Gotzingerom
(38, uprostred). Spolo¢ne navrhuji budovy
s dérazom na socidlny, eticky, klimaticky
spravodlivy a holisticky pristup. St
zéstancami jednoduchej a trvécnej
architektdry, ktora vyuziva zodpovedne
prirodné zdroje s ¢o najdlh$ou Zivotnostou.
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Fotografia: Maximilian Fries

Nova éra
cyklistiky

INSPIRACIA

Red Bull na palube: od roku 2024 ma cyklisticky tim
BORA - hansgrohe nové meno.
Rozhovor o dovodoch tohto kroku, Sanciach aj cieloch.

S prichodom spolo¢nosti Red Bull

ako véacsinového vlastnika a hlavného
sponzora timu Startujte nova éra
medzinarodnej cyklistiky. Co je

v pozadi tohto strategického
rozhodnutia? Aké Sance sa nim
otvéraju pre tim zo Sportového aj
podnikatel'ského hladiska? Ralph
Denk, zakladatel a generalny manazér
timu, umozZiuje v rozhovore nahliadnut
do zékulisia tohto rozhodnutia

a naCrtava aj nové moznosti pre
jazdcov aj cely tim.

Od prichodu spoloénosti Red Bull do
timu uZ ubehlo dost éasu, takZe citi$
sa uz ako ,redbullak“?

Ralph: Pévodne bola 100-percentnym
vlastnikom timu spolo¢nost Denk Pro
Cycling, od roku 2024 vlastni

51 percent Red Bull a zvySnych

49 percent ja osobne. Tato zmena nie
je rychla zaleZitost a s tym sme od
zaCiatku aj pocitali. ESte stale nie sme
na konci. Red Bull nie je typ partnera,
ktory si chce dat na dres svoje logo

a tym to konci. Prave naopak, ma
zaujem podporovat nas velmi cielene.
Keby to tak nebolo, tito ludia by si
zalozili vlastny tim. Vybrali si vSak
cielene nés, pretoze cyklistikou Zijeme
a vidno to aj na nasich vysledkoch. ESte
bez Red Bullu sme zvitazili na pretekoch
Paris-Roubaix aj na Gire a stali sme sa

majstrami sveta. Red Bull zasa prindsa
na st6l zna¢né skisenosti v Sportovom
svete a svete marketingu.

Ako sa zrodilo rozhodnutie ziskat
ako investora Red Bull?

V roku 2019 sme boli vo svetovom
rebri¢ku na druhom mieste a podarilo sa
nédm vyhrat viacero pretekov vratane
tych najprestiznejsich. Potom prisla
podpora z Arabského polostrova, ktora
vyrazne navySila rozpo¢ty naSich timov.
Pri najlepSich timoch sa za uplynulych
Sest alebo sedem rokov zdvojnésobili.
V cyklistike tvoria az 95 percent
rozpoCtov timov zdroje od sponzorov,
Casto strednych firiem. Prijmy z predaja
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Velké nasadenie, velky Uspech:
Florian Lipowitz si na svojej
premiérovej Tour de France
2025 zabezpedil tretie miesto
a biely trikot pre najlepsieho
mladého jazdca.

Jai Hindley, PrimoZz Rogli¢
a Giovanni Aleotti na
Giro d’ltalia 2025.

VIP vstupeniek Ci vysielacich televiznych
préav zostavaju vSetky organizatorovi
pretekov, Cize v tomto je to iné nez vo
futbale. Pre mna bola rozhodujuca tato
otazka: Chceme zostat timom
sponzorovanym strednymi firmami,
dosiahnut pér dalSich, povedzme,
sluSnych Uspechov a pri velkych pretekoch
mat mensiu moZnost spolurozhodovat
alebo spojime sily s velkym investorom,
resp. zvaZime moznost mat mensinovy
podiel? V Red Bulle relativne rychlo
prejavili zaujem spojit sa s nami a k tomu
sme z nich mali od zaciatku dobry pocit.

Aké dlihodobé ciele chcete dosiahnut
v ramci tohto partnerstva?

Chceme sa zlepsit po Sportovej stranke,
no tym nemé&m na mysli nakupovanie
velkych hviezd za miliény, ale skor
ziskavanie a vychovavanie novych talentov,
a to nielen pre U19, ale aj pre nas novy
tim U23. V oboch pripadoch sme uz na
Uspesnej ceste. V strednodobom az
dlhodobom horizonte sa chceme stat
najziadanejSim cyklistickym timom sveta
a od zakladov zmenit cyklistiku. To je nasa
misia aj vizia, za ktorou chceme ist. Je to
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Nico Denz vysiela
jasny signal a vitazi
v 18. etape Giro
d’ltalia 2025.

teda omnoho viac, neZ len vyhrat Tour
de France. Z cyklistiky sa stal Zivotny
Styl, a my to chceme vyuZit, aby sme
tento Sport spopularizovali eSte viac.
A zéroven chceme zostat timom, do
ktorého sa dé dostat. Timom, ktory
bude inSpirovat mladych. Vdaka
spolupraci s Red Bullom teraz dokdzeme
lepSie zaujat prave mladez.

Vnimas v suvislosti s tym

aj nejaké rizika?

Prizndm sa, Ze ani nie. Vo vrcholovom
Sporte je to tak, ze ¢im ambiciéznejsi
projekt, tym vacsi tlak. A kto ten tlak

nedokaze ustat, mal by sa asi radSej
venovat nieGomu inému.

Ako by mohol Red Bull poméct
timu posunut sa d'alej aj

z podnikatel'ského hl'adiska?

Red Bull nas velmi podporuje

v obchodnych zélezitostiach. V minulosti
sa nam nie vzdy podarilo ziskat do timu
talenty, ktoré sme chceli, lebo sme mozno
neboli dostato¢ne ,,sexi“ a nepohybovali
sme sa v idedlnom prostredi. Toto teraz
chceme zmenit. Ideélny scenér je, Ze
objavime d'alSieho Petra Sagana,

z ktorého sa u nas stane hviezda.

Fotografie: Maximilian Fries, Matthis Waetzel, Getty Images
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Ed]] hansgrohe

Ralph, mas este nejaky sen,

ktory by si si chcel splnit?

Mojim Sportovym snom je zvitazit na
Tour de France a k tomu na jednom
z niektorych monumentov. Uplne
spokojny by som bol, keby sme

raz zvitazili na vSetkych piatich
monumentoch - nazval by som to
cyklisticky ,,grandslam®. Mam vSak
aj obchodny sen: chcel by som
posUvat dalej cyklistiku tak, aby mali
v budlcnosti timy vacsiu finanénu
stabilitu. Vidime totiz, Ze cyklistika

v porovnani s inymi Sportami v tomto
ohlade eSte stale pokrivkava.

Ralph Denk, zakladatel’ a generélny
manazér timu

Ralph Denk je vyznamné postava
medzinarodnej cyklistiky. Tento rodeny
Bavor (*1973) bol sém pretekarskym
cyklistom a po skonceni kariéry sa
nadalej venuje cyklistike. Najskor zaloZil
MTB tim, v roku 2010 tim cestnych
cyklistov NetApp, ktory sa v roku 2017
premenoval na BORA - hansgrohe. Tento
tim sa mu vdiaka jeho strategickym
zru€nostiam a jasnému konceptu
podarilo doviest od kontinentalnej
kategorie az po najvyssiu WorldTour.
Pod jeho vedenim dosiahol tim velké
Uspechy vratane vitazstva Petra Sagana
na Roubaix 2018, Jaia Hindleyho na
Giro d’ltalia 2022 a PrimoZa Rogli¢a na
pretekoch Vuelta 2024.

CASOPIS BORA
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Vyrobky
BORA

S nasSim jednotnym konceptov
kuchyne prinaSame ludom tie najlepSie
vysledky pri vareni. Objavte kategorie
produktov znacky BORA.

®

Systémy odtahu par BORA

Varna doska a digestor v jednom. S modularnymi

a kompaktnymi systémami odtahu par BORA mate
zarucenu slobodu bez hranic pri planovani kuchyne.

@

Parné systémy a systémy pecenia BORA

Para vo svojej najkrajSej podobe. S rdrou BORA X BO varite

v pare, peCiete a opekate intuitivne a jednoducho na profesionélnej
drovni vdaka inovativnej technolégii Rapid Air. Idealne ju dopitia
vSestranne pouZitelnd multizdsuvka BORA na udrZiavanie teploty,
rozmrazovanie, pripravu pri nizkej teplote a ovela viac.

®

Chladiace a mraziace systémy BORA

Efektivne chladenie a prehladné skladovanie potravin.

Rézne kombinécie chladnicky, ako aj mraznic¢ky sa vyznacuju
napriklad inovativnym recirkulaénym chladenim, oddelenymi
chladiacimi okruhmi, technolégiou No Frost a premyslenymi
komponentmi do interiéru.

@

Osvetlenie BORA

Minimalisticky vzhlad a maximélne svetlo. BORA Horizon

a BORA Stars sa v kuchyni pri vareni a jedeni postaraju

o dokonalé osvetlenie v rdznych situaciach, aby ste mali pri
vareni funk&né svetlo a pri stolovani prijemni atmosféru.

®

Prislusenstvo a dopinky BORA

Vhodné prisluSenstvo pre mimoriadne z&Zitky z varenia:
vstavand védkuovacka BORA QVac a mnohé dalSie vyrobky
vam pomoZzu zazit ich.
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Varenie ako na
cerstvom vzduchu je
pre nas prirodzene.

VZdy individualne. Kuchyne su také rozdielne, ako fudia,

ktori v nich varia. Srdce miestnosti je vSade rovnaké: varna
doska. S modularnymi a kompaktnymi systémami odtahu par
BORA vam ponukame zaru¢enu slobodu bez hranic pri
vytvarani a planovani kuchyne. To najlepSie: Systémy odtahu
par od znacky BORA su tiché, lahko sa Cistia, jednoducho
ovladaju a efektivne filtruju pachy v kuchyni.
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BORA Professional 3.0

SYSTEMY ODTAHU PAR

Spickové systémy odtahu par s inovativnym ovladanim
kolieskom a individuélne volitelnymi varnymi doskami.

Systém BORA Professional 3.0, samozrejme, povysi
radost z varenia a odtah par pokial ide o estetiku,
funkcénost a pohodlie na Gplne novl Groven a
zdokonali néro¢né usporiadanie kuchyne. Nasa
vlajkova lod medzi systémami odtahu par BORA
je jednym z dvoch modularnych systémov, ktory
je mozné podla vasho Zelania volne kombinovat
s jednou, dvomi alebo viacerymi varnymi
doskami. Vyznacuje sa najvacsimi individuaine
zostavitelnymi varnymi doskami s hibkou

540 mm a inovativnym analégovo-digitalnym
ovladanim ovladacim prstencom a dotykom.
Nadmerne hlboké varné dosky ponukaja

maximum miesta na varenie, aj ked' za seba
umiestnite velké riady. Mnoho praktickych
funkecii, ako je detské& poistka a funkcia pauzy,

je mozZné rychlo a efektivne aktivovat pomocou
centralneho ovladacieho kolieska odtahu. Diely
vystavené kuchynskym pardm je mozné
jednoducho vybrat cez dobre pristupny Siroky
vstupny otvor. M6Zu sa umyvat v umyvacke riadu -
pri velmi nizkej potrebe miesta.

Vizuélne a na dotyk vyrazné su ovladacie
kolieska s Ciernym sklenym povrchom na
kuchynskej linke. Biele priamociaro vyhotovené
LED indikacie dopifiaji avantgardny vzhlad.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Modularny systém

Nase velké varné dosky s hibkou 540 mm si
mozete vybrat podla svojich osobnych
preferencii pri vareni: od celoploSnej indukcie
az po plynovu varnd dosku alebo tepan gril z
nerezovej ocele. Varné dosky je mozné volne
kombinovat so systémom odtahu. SG moZné aj
kombinacie s jednou, dvomi alebo viacerymi
varnymi doskami. Pri viac ako dvoch varnych
doskéch je potrebny dalsi odtah.

Individualny dizajn

BORA Professional 3.0 vas ocari svojim
elegantnym dizajnom. Systém odtahu pér aj
ovladacie kolieska su dostupné vo verzii All
Black alebo z nehrdzavejlcej ocele. Varna
doska s celoploSnou indukciou je vyrobené zo
sklokeramiky s dvomi povrchovymi Gpravami:
lesklou a matnou.

CASOPIS BORA

Automaticka klapka uzaveru

Pri pouziti digestora sa automaticky otvori a zatvori
klapka uzéveru. Pri zatvoreni zabrani integrovana
senzorika privretiu predmetov. Vo vypnutom stave
je elegantny systém Uplne zatvoreny.

Intuitivny ovladaci prstenec

Kombinacia klasického kolieska a citlivej
plochy s vyraznou LED indikéciou zaruCuje
dokonalé ovladanie. VSetky funkcie sa
aktivuju jednoducho, pohodline a intuitivne
otocenim kolieska a tuknutim na centralnu
dotykovu plochu.

SYSTEMY ODTAHU PAR

Dokonalé ovladanie garantuje kombinacia klasického kolieska a Giernej
sklenenej plochy s jasnou LED indikéciou.

bora.com/professional
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA Classic 2.0

Modularny systém odtahu par s

intiutivnym ovladanim a volitelnymi varnymi doskami.

Vdaka presnosti uSitej na mieru a nad¢asovej
elegancii je mozné systém BORA Classic 2.0
zaclenit do kaZdej klasickej a modernej
architektdry kuchyne. Najvyssia individuélnost
pre jedine€ny zazitok z varenia - tak znelo
zadanie pre systém BORA Classic 2.0.
Vysledkom je do detailu premysleny systém
odtahu par. Inovativne viacfarebné ovladanie
sControl+ s vybrisenou drazkou umoziuje
presné a intuitivne ovladanie. Varné dosky

a systémy odtahu si méZete zostavit podla
seba. Takto je moZné realizovat aj kombinacie
len s jednou, dvomi alebo dokonca viacerymi
varnymi doskami. Vd'aka umiestneniu v strede
ponukaju napriklad dve indukéné varné dosky
miesto na Styri hrnce s priemerom az 24 cm.
Nadrozmerné varné zény s celoplo$nou
indukciou sa postaraju o rovnomerné zohriatie

40 CASOPIS BORA

velmi velkych hrncov alebo pekéacov, ako je
napriklad servirovacia panvica BORA. Pri tepan
grile z nehrdzavejlcej ocele je za kratky ¢as

k dispozicii presne regulovana teplota 250 °C.
A s vykonnou plynovou varnou doskou bude
radost varit aj na plyne. Srdcom systému
BORA Classic 2.0 je, samozrejme, odtah par
BORA. Pomocou automatického ovladania
odtahu je kedykolvek moZné manuélne
prispdsobenie, ktoré ale nie je viac potrebné.
S modernym ventilatorom a optimélnym
vedenim vzduchu pracuje odtah pary tak
potichu, Ze vas nebude rusit pri rozhovore.
Cistenie povrchu varnej dosky je vd'aka
hladkému dizajnu a absencii zbyto€nych hran
mimoriadne jednoduché. Po vareni je mozné
vSetky pohyblivé Casti jednoducho umyt v
umyvacke riadu.




SYSTEMY ODTAHU PAR SYSTEMY ODTAHU PAR

Inovativne ovladanie

Dotykové ovladanie je mozné
intuitivne pouzivat pohybom nahor a
nadol vo vybrusenej drézke a priamym
poklepanim ukazovakom. Délezité
funkcie st dostupné len jednym
dotykom. Zmena farby udéava
ovléddanie varnej dosky a odtahu.

Moduléarny systém Vysoko elegantny dizajn

Ciide o celoplo$n( indukciu, plyn, wok alebo Varné dosky a odtah su Uplne zapustené. Priame

tepan gril z nerezovej ocele - podla osobnych vedenie linii umoZziuje plynulé a z&roven

preferencii kuchéra je mozné systém elegantné zaclenenie do kazdej architektdry

prispdsobit pomocou siedmich réznych varnych kuchyne. Indikacia ovladania je v pohotovostnom Inovativne, viacfarebné ovladanie sControl+ s vybrisenou drazkou

dosiek. Mozna je aj viacndsobna kombinéacia rezime takmer neviditelny a pocas prevadzky sa pondka presnd a intuitivnu manipuldciu.

odtahov a varnych dosiek. zobrazuje len to najddleZitejSie. E. E

=

bora.com/classic
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Rad BORA Pure

Idedlne systémy odtahu par do
kuchyne kazdej velkosti.

Rad BORA Pure ponuka dokonalé rieSenie do
malych aj velkych kuchyn. Elegantné,
minimalistické, technicky vyspelé: BORA X Pure,
M Pure, Pure a S Pure ponukaju elegantné
spojenie vstavaného dizajnu a kvalitnej
sklokeramiky s matnou alebo lesklou povrchovou
Upravou. NajlepSie materidly a Spickova Uroven
odséavania a filtrovania pachov vnasaju do
kuchyne prvok luxusu a menia varenie na
vynimoc&ny zazitok.

Spojenim varnej dosky a digestora vzniklo
kompaktné a jednoliate zariadenie, ktoré sa da
lahko zabudovat do kazdej kuchyne. S celkovou
montaznou vyskou necelych 20 cm, vd'aka ktorej
nepridete o cenny Ulozny priestor, je toto rieSenie
ddékazom, Ze dizajn nemusi byt na Gkor funkénosti.
Rad Pure je priam stvoreny na to, aby ste si

SYSTEMY ODTAHU PAR

kuchynu naplénovali a zariadili presne podla
svojich predstav a svojho vkusu.

Trojfarebné ovladanie sControl+ umoziuje
prehladne a rychlo ovladat varnt dosku, digestor
aj vSetky ostatné funkcie. VSetky dolezité
ovladacie prvky funguju na dotykovom principe,
a to bud’ intuitivnym postvanim prstom, alebo
tuknutim. Automatické odsévanie samo
prisp6sobuje odsavaci vykon podla varného
vykonu. Inteligentny zdmok Cistenia automaticky
rozpozna, ako dlho sa varné doska Cisti a az potom
sa vypne. Premyslené do posledného detailu:
plocha privodna dyza sa d& vd'aka moznosti
vyklopenia ahko odstranit. VSetky pohyblivé
sUcasti mozete umyvat v umyvacke riadu, aby
ste sa mohli venovat naplno vareniu, ktoré vam
nebude zneprijemiovat nérocnéa Gdrzba.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

90 cm
kuchynska skrinka

230 x 230 mm 230 x 230 mm

Matné Lesklé Celkova vstavana vyska je

necelych 20 cm, takZe nepridete
o cenny uloZny priestor.

230 x 230 mm 230 x 230 mm

BORA X PURE 830 x 515 x 199 mm
Puristicky systém odtahu par s maximalnymi varnymi plochami a napadnym vzhfadom.
Viac miesta na varenie - idedlne rieSenie pre kuchynskd skrinku Sirokd 90 cm.

80cm -
kuchynska skrinka kuchynska skrinka
230 x 230 mm ‘ ‘
230 x 230 mm ‘ ‘
BORAMPURE 760 x515x 199 mm BORAPURE 760 x515x 199 mm
V$estranny systém odtahu par so Sirokymi moZnostami - Systém odtahu par ako brana do sveta skuto&ného zaZitku
idealny pre kuchynské skrinky Siroké 80 cm z varenia - ideélny pre kuchynské skrinky Siroké 80 cm
.
m 60cm
L kuchynské skrinka
& 2 @
Elegantny dizajn T
s matnou sklokeramikou = 0
Systémy odtahu par, ktoré pontka i
rad BORA Pure, vas oc¢aria svojim : I D
vstavanym dizajnom a elegantnym =
sklokeramickym materialom
s lesklou alebo matnou povrchovou
Upravou. Matné sklo dodava celému R0 = D i
systému odtahu par elegantny
vzhlad a vyhodou je aj vyrazne M i 'w BORASPURE 580 x515x 199 mm
menej stdp po pouzivani, ktoré na | | Najkompaktnejsi systém odtahu par do malych kuchyn.
nom vidno. Ideélne rieSenie pre kuchynské skrinky Siroké 60 cm.
81} s ;
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Velkorysa varna plocha poskytujica
mnozZstvo miesta na varenie

BORA X Pure, M Pure aj S Pure ponuka
maximalnu volnost na vSetky vase kulinarske
dobrodruzstva. Vdaka mimoriadne velkym zénam
na varenie s celoploSnou indukciou s rozmermi
230 x 230 mm alebo 230 x 460 mm je mozné pri
vareni s pouzitim funkcie premostenia optimalne
vyuZit celd plochu.

Najjednoduchsie ovladanie v tejto triede

Spotrebice radu BORA Pure sa ovl&dajd
prostrednictvom trojfarebného dotykového
ovladania sControl+. Rdzne nastavenia
ovladania su od seba opticky jasne odliSené.
Prehladnym rieSenim je Cervené ovladanie
varnych zén, modré ovlddanie odsavania

a biele ovladanie ostatnych funkecii.

48 CASOPIS BORA

Maximum tdlozného priestoru, minimalne
naroky na priestor

Pri montaznej vySke iba 199 mm od vrchnej
hrany pracovnej dosky vém v skrinke zostane
takmer cely UloZny priestor - jediné, ¢o
obetujete, je vrchna zésuvka. Vdaka
kompaktnym rozmerom a hibke varnej dosky
515 mm s tieto systéme ideélne pre kazdu
kuchynskd linku.

Jednoduchsi p6zitok z varenia

S funkciami BORA Assist je varenie

s nasim novym radom Pure eSte
jednoduchsie. Pri pouziti kuchynského
riadu kompatibilného s funkciami Assist,
ako je napriklad grilovacia panvica BORA,
su funkcie Assist dostupné priamo na
varnej doske. Pomocou aplikacie BORA JOY
je mozné vybrat si a spustit dalSie funkcie
Assist aj najst recepty.

SYSTEMY ODTAHU PAR

Ovladanie sControl+ nového radu BORA Pure je vdiaka viacerym farbdm v kazdej situacii velmi
jednoduché. Ovladanie varnych zén (hore) je Cervené, ovladanie odtah par (dole) je modré.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Vdaka vyuZitiu inteligentnych technoldgii je mozné funkcie nového radu
BORA Pure rozsirit prostrednictvom aplikécie BORA JOY.

Jednoduchsie varenie pre vacsie poteSenie
Varte jednoduchsie a uZivajte si to: Funkcie BORA
Assist vam pom6Zu sUstredit sa na dve
najddlezitejSie veci, bez ktorych varenie nie je ono:
radost a hosti. Vdaka piatim miestam, kde mézete
funkcie Assist vyuzit, si mdZete svoj spotrebi¢
prispdsobit, aby sa vdm na riom varilo tak, ako
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vam to vyhovuje. Na varnej doske uz mate

k dispozicii prednastavené funkcie Assist, dalSie
tri si moZzete vybrat prostrednictvom aplikacie
BORA JOY a nésledne uloZit na spotrebici.
Funkcie BORA Assist vyzaduju Specialny kuchynsky
riad, bez ktorého nefunguju. Vhodna je napriklad
grilovacia panvica BORA.

Funkcia BORA Assist Fry umoznuje
pecenie na presne nastavenej teplote
LepSie upeCené jedlo: presne nastavena
ciefova teplota je receptom na skvely vysledok.
Pri pouziti kuchynského riadu kompatibilného

pe
wii X =

s funkciami Assist, ako je napriklad grilovacia
panvica BORA, mdZete nastavit cielovi teplotu, aby
sa jedlo prepieklo optimélne. Panvica sa nahreje na
poZadovanu teplotu, ktort bude funkcia po pridani
surovin automaticky udrziavat na rovnakej dGrovni.

Novy rad BORA Plus umoziuje tiez peCenie na presne nastavenej teplote: nastavit
moZete lubovolnd cielov teplotu v rozmedzi 120 °C az 220 °C.

CASOPIS BORA
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Mimoriadne velké varné zény s celoplosnou indukciou st umiestnené
vpravo, o umoZziiuje vyuzivat optimélne celd varnd plochu 230 x 460 mm.

Vdaka asymetrickému umiestneniu varnych zén vyzaduje systém BORA S Pure
minimum miesta a poskytuje maximalnu slobodu pri projektovani kuchyne.

Jedineéna funkcia kavovaru Riesenie vsetkych problémov s nedostatkom miesta
BORA S Pure si vas urcite ziska Ideéine rieSenie pre Standardné 60 cm kuchynské
jednou vynimoc¢nou funkciou: skrinky: Nizka vyska pod 20 cm a integrovana

uvarenim kavy pohodine recirkulaCné filtra¢na jednotka zaru€uji maximalny dlozny
jednym dotykom. Funkcia priestor pre hrnce a ostatné kuchynské potreby v spodne;j
Assist Coffee automaticky skrinke. Dokonca ani recirkulacné vybavenie nevyzaduje
riadi varenie kdvy v mokka Ziadne skracovanie zasuviek. Vdaka asymetricky
kanvic¢ke vhodnej na indukciu umiestnenej plochej privodnej dyze a celoploSnej indukcii
S minimalnym priemerom 7 cm. je mozné dostupnu plochu vyuZit na maximum.
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Efektivnejsie nez
vsetky iné digestory

Ako priekopnik ventilaénej techniky si od zaCiatku
zakladdme na efektivnom odsévani kuchynskych
par a tukovych €astic priamo tam, kde vznikaji: vo
varnom hrnci alebo na panvici.

V pripade recirkulanych systémov zabezpecuje
¢isty vzduch pri vareni pachovy filter BORA eSwap
s posobivou Zivotnostou aZz 150 hodin. V beznej
domécnosti to znamena priblizne rok pouzivania.
Odtah par nasava vzduch obsahujuci kuchynské
pachy, ako aj tukové molekuly, prefiltruje ho cez
tukovy filter a pachovy filter a odvadza ho spéat do
kuchyne. Pachovy filter s aktivnym uhlim BORA
viaze pachové molekuly z kuchynskych vyparov.

KLASICKY
DIGESTOR
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Cerstvy vzduch Tukové Castice v kuchynskych parach

Dobehové automatika po dovareni vysusi potrubie
odvéadzajlce vzduch a v pripade recirkulacie aj
pachovy filter. Tym sa zabezpeci dostato¢na
vymena vzduchu a optiméalny vykon a Zivotnost
recirkulacného filtra.

Optimalny odsavaci vykon

Idedlna vzduchova priepustnost filtrov je zarukou
najvy$sej Ucinnosti filtrovania pocas celého varenia,
takZe sa moZete spolahnUt na konstantne vysoky

vykon. Aj vd'aka nej si mézete v kuchyni vychutnavat

Spickovy odsavaci vykon s miniméalnou hlu¢nostou,
vysledkom ktorého je vzdy svieZi vzduch.

SYSTEM ODTAHU
PAR BORA

Il Pachové molekuly

SYSTEMY ODTAHU PAR

Maximalne filtrovanie pachov

Pachové filtre BORA eSwap filtruju pachy vznikajuce pri
vareni tak ucinne, Ze aj po dovareni pachovo velmi vyraznych
jedal bude vzduch v kuchyni prijemne sviezi. Vdiaka
mimoriadne velkej filtrovacej ploche zostava vzduch vo filtri
obzvlast dlho, vd'aka ¢omu je filtrovanie pachov optimalne.

Jednoduchy, patentovany spésob
vymeny filtra eSwap

Vymena filtra je absoldtne jednoducha:
zhora cez privodny otvor - bez vyberania
zasuviek alebo panelov podstavca. Setri to
¢as aj namahu a Udrzba filtra je vd'aka tomu
mimoriadne pohodIna.

Automaticky indikator adrzby filtra

Aby bolo odsavanie par a filtrovanie pachov vzdy G¢inné,
je nutné vymienat pachové filtre vzdy po 150 hodinéch
pouzivania. Na nutnost vymeny filtrov vés systém
upozorni automaticky.

E
%

Viac o nasich
pachovych filtroch

CASOPIS BORA
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BORA Basic

SYSTEMY ODTAHU PAR

Systém odtahu par s varnou doskou s ocelovym
vyhrievacim telesom a efektivnym odtahom par.

Systém BORA Basic v sebe spéja varni dosku

s vysokym vykonom a efektivny odtah par v
jednom spotrebigi. Spickovy prvok: na varni dosku
s ocelovym vyhrievacim telesom mé systém BORA
Basic vyslovene rychly ¢as predhriatia. Hyper
varna zéna vpredu vlavo je varna zéna so sélavym
ohrevnym telesom s az do 50 percent vySSim
vykonom v zosilnenej Grovni vykonu. Pomocou
centralneho ovladania a optimalneho usporiadania
varnych zén je mozné naraz pouzit Styri hrnce

s priemerom az 24 cm. Systém BORA Basic je
rovnako ako vela systémom odtahu par BORA

dostupny ako rieSenie s odvodom vzduchu alebo
recirkulaciou. Kompaktné vyska necelych 20 cm
a filtracné jednotka integrovana do variantu

s recirkulaciou garantuju maximalny Ulozny
priestor v spodnej skrinke. Cierna plocha privodna
dyza doplni celkovy obraz varnej dosky a pdsobi
decentne a moderne. Vdaka funkcii udrziavania
teploty s konStantnou regulaciou teploty na Grovni
75 °C sa vydari kazda veCera aj vtedy, ak budd
hostia trosku meskat. Diely vystavené vyparom

z varenia sa daju jednoducho vybrat cez privodny
otvor a umyt v umyvacke riadu.
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SYSTEMY ODTAHU PAR SYSTEMY ODTAHU PAR

Je Gplne jedno, &i pouZijete vysoky hrniec alebo nizku panvicu, systém
BORA Basic odsaje vSetky vypary a pachy vznikajlce pri vareni.

A

Ochrana proti preteceniu otvoru digestora

VyvySeny privodny otvor zabranuje
vte€eniu tekutin z varnej dosky.

Mimoriadne rychly predohrev Kompaktna varna doska so salavym
Na varnu dosku so salavym ohrevnym ohrevnym telesami
telesom mé systém Basic Hyper mimoriadne Ocelové ohrevné telesa sa zohreju a odovzdaju
rychly ¢as prehriatia. Hyper varna zéna je teplo dalej na kuchynsky riad. Je mozné pouzit
varna zéna so salavym ohrevnym telesom s kazdy riad, aj keramické a medené hrnce.
az do 50 percent vy$§im vykonom v
zosilnenej Urovni vykonu.
Oky 400

bora.com/basic
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Profesionalny spotrebic,
ktory dokaze vsetko.

Rara BORA X BO dokéaze vSetko. V jednom spotrebici spaja parnu raru

a ruru na pecenie. S inovativnou technolégiou pary a hordceho vzduchu
Rapid Air v kombindcii s intuitivnym ovladanim pripravite raz-dva jedlo ako
v profesionalnej kuchyni aj doma. Dokonalym doplnkom je multizasuvka
BORA. M&Zete ju pouZit mnohymi sp6sobmi: Predhrievanie riadu,
regeneracia jedal, rozmrazovanie, priprava pri nizkej teplote a ovela viac.
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

BORA X BO

Profesionalna parna
rdra pre doméacnosti.

Ci uz pripravujete chrumkavé pe¢ené maso, jemnd
zeleninu alebo zlatohnedé croissanty: BORA X BO
umozhuje vd'aka rovnomernej tvorbe pary

a optimalnemu rozloZeniu tepla dosiahnut dokonalé
vysledky - dokonca aj pri si¢asnom peceni na
troch plechoch. BORA X BO je spotrebic
indpirovany svetom profesionalneho varenia, preto
umoZznuje dosiahnut profesionéine vysledky aj
doma. Jeden spotrebi¢, mnoZstvo funkcii: BORA X BO
ponuka parnd rdru a rlru na pecenie v jednom.
Pripravu jedla zabezpeci len hordci vzduch
spolo¢ne s vodnou parou. S inovativhou parnou
technoldgiou profesiondlov a intuitivnym ovladanim
je pokrmy mozné pripravovat individualne, zdravsie
a predovsetkym rychlo a jednoducho.

Vdaka inteligentnému dizajnu a mnozstvu
prisluenstva dokaze BORA X BO nahradit
niekolko kuchynskych spotrebicov. S platiiou na
pecenie a grilovanie a plechom na pecenie Airfry
tato rdru raz-dva premenite na teplovzdusnu
fritézu, pec na pizzu a dalSich pomocnikov - to
vSetko v jedinom spotrebici s vysokym vykonom.
Automatické odsavanie pary odsaje paru
dozadu eSte pred otvorenim dvierok. Filter s
aktivnym uhlim G€inne absorbuje pachy,
dokonca aj intenzivne arémy. Pri otvoreni dvierok
vam tak neudrie do tvare ziadna para a nezelané
kuchynské pachy sa odfiltruju. Vdaka
19-palcovému dotykovému displeju s vysokym
rozliSenim je ovladanie parnej riry hracka.
Displej reaguje na dotyky tak pohotovo, ako ste
zvyknuti zo smartfénu.
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA
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Prémiovy dizajn s velkym
dotykovym displejom

Cierna farba a jemnost so sebavedomou
zdrZanlivostou. Rira BORA X BO vynika
kvalitnymi sklenymi povrchmi,
viacUroviiovym osvetlenim priestoru

na varenie z nehrdzavejlcej ocele

a konceptom ovladania na velkej
19-palcovej dotykovej obrazovke bez
potreby tlaCidiel a koliesok.

PInoautomatické
intenzivne Cistenie

S plnoautomatickym Cistenim je
samotné Gistenie pohodiné. Cistenie
a susSenie nasleduje potom
automaticky - staci, ked’ do stredu
roStu na pecenie a grilovanie
naskrutkujte ekologicku

a recyklovatelnd Cistiacu kartusu.

CASOPIS BORA

Prednastavené programy a dokonalé
vysledky pripravy na vSetkych Grovniach

Dokonale prednastavené automatické a
Specialne programy umozfujd vdaka
technolégii Rapid Air dosiahnut mimoriadne
rovnomerné vysledky pripravy a zjednodusSuju
prechod od beZzného pecenia na varenie s
parou a hortcim vzduchom. VaSe vysledky
budd dokonalé aj vtedy, ked’ budete naraz
pripravovat pokrmy na vSetkych drovniach.
Ovladajte programy priamo na spotrebici
alebo pomocou aplikacie BORA JOY na
svojom smartféne.

Automatické odsavanie pary
a efektivne filtrovanie pachov

S funkciou BORA Smart Open sa para
pred otvorenim dvierok automaticky
odsaje z priestoru na varenie. Takto sa
predide zahmleniu prednej Casti a
tvare. Okrem toho pachovy filter
neutralizuje neprijemné pachy.
Vymena filtra je hrackou.

Ovladajte automatické programy priamo na spotrebici alebo
pomocou aplikacie BORA JOY na svojom smartféne.

Dokonalé jedla stlaéenim gombika

Parnéa rdra BORA X BO pontka s viac ako

200 prednastavenymi automatickymi programami
tie najvacSie moznosti flexibility pri jednoduchej a
Setrnej priprave vasich oblUbenych jedal. Pri
automatickych programoch je uloZena optimalna
teplota, Cas pripravy a pridanie pary. Pri mnohych
z nich sa na displeji BORA X BO zobrazuju zaciato¢né
podmienky, aby bolo mozné na zvolenom
automatickom programe pri vareni spolahlivo
dosiahnut Zelany vysledok. Okrem toho ulahcia

PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

Speciélne programy nespocetné mnoZstvo
pracovnych krokov poCas bezného dna -
napriklad rozmrazovanie, udrziavanie teploty
alebo kysnutie cesta.

Ak nepouzivate aplikéaciu BORA Joy, pri mnohych
automatickych programoch sa pomocou QR
kédu dostanete priamo k receptom. Trvalym
pripojenim vasej riry BORA X BO k sieti Wi-Fi
bude mat rdra vZdy najnovsi softvér. Aby ste mali
vzdy k dispozicii nové automatické programy,
funkcie a zlepSenia.

CASOPIS BORA
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So $pecidlnym
programom Airfry sa vdm
vzdy podari upiect
dokonalé chrumkavé
hranolky a mnohé dalSie
chutné jedla.

Radost z jednoduchosti varenia

S intuitivnym navéadzanim pouzivatela je varenie
radostou. MdZete si vybrat medzi manualnou
pripravou, klasickou funkciou a automatickymi
programami, ale moZete vyuzit aj Specialne
programy. Klasicka funkcia je vhodna pri
prechode z beZnej riry na pecenie na varenie
v pare a ponuka Styri prevadzkové rezimy:
Horuci vzduch, pecenie s vlhkostou,
naparovanie a grilovanie hortcim vzduchom.
PecCenie v pare je velmi Setrny spdsob pripravy,
pri ktorom si jedlo zachové viac vitaminov a zivin.
Grilovanie horlGcim vzduchom je ideédlne na
chrumkavé zapekanie grilovaného masa

a gratinovanej Ci grilovanej zeleniny.

So Specidlnym programom Airfry a plechom na
pecenie Airfry od BORA s kvalitnym neprilnavym
povrchom sa vam podari vZdy upiect GZasne
chrumkavé jedla - bez tuku navySe. Takto
jednoducho ziskate aj teplovzdusnu fritézu.
Okrem toho staci vybrat jedlo, ktoré pripravujete,
z piatich kategorii potravin s prednastavenymi
parametrami funkcie Airfry a moZete sa tesit na
dokonale chrumkavy vysledok.

Vdaka funkcii Cooldown sa rira BORA X BO za
kratky ¢as ochladi tak, aby bolo mozné rychlejsSie
spustit iné programy s nizSou teplotou, ako
napriklad funkciu Cistenia alebo parenie.

bora.com/x-bo

BORA multizasuvka

Mnohostranne pouZitelnd ohrevné zasuvka s variabilnymi funkciami.

Idedlnym doplnkom k rdre BORA X BO je
multizasuvka BORA. Je vyrobené z kvalitnych
materialov ako sklo a nerezovéa ocel a jej predna
zapustena Cast bez rukovéate sa da otvorit
jemnym tlakom. Vd'aka prednastaveniam

a velkému Uloznému priestoru je mozné tohto
vSestranného pomocnika pouZivat réznym
spdsobom: MéZete s fou predohrievat riad,
varit pri nizkych teplotéch, ako aj ohrievat ¢i
rozmrazovat jedla, pripadne ich udrZiavat

manuélne. Multizadsuvka sa dodava v dvoch
velkostiach: 140 a 290 mm. Pri vy§Som
variante multizasuvky moéZete dokonca pracovat
na dvoch drovniach. A droviovy rost je mozné
jednoducho a pohodine umyt v umyvacke riadu.
Na jednoducho ovladatelnej dotykove;j liSte
zvolite dotykom prsta Zelany program pod
prednastaveniami - alebo individualne nastavte
teplotu a dobu trvania ohrevu. Pri spojeni s
rirou BORA X BO je ovladanie mozné tieZ na

teplé. Regulacia teploty a Casu je nastavitelna jej displeji.
T Predohrev riadu s Rozmrazovanie jedal © Varenifa pri nizkych
<= 60°C|1h D 30°c|4h & teplotach
80 °C | 30min.-6h
| .Ue(izllavame teploty §ss  Ohrev jedal B ?:I BORA Connect
= ! “clan <S> 100°C | 1h Konektivita bora.com/
0°c1s multi-drawer
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Inteligentny vzhlad sa snubi
s efektivnym chladenim.

Pravdepodobne sa ziadne iné dvere neotvaraju tak rady ako tieto. Za
takmer Ziadnymi inymi dverami nendjdete tolko Cerstvych pochutok pre
spoloCenskeé vecere, tolko osviezujucich napojov na oslavu Uspechov.
Dvere, ktoré maju pri kazdej prilezitosti tu spravnu odpoved vo forme
vychladenych potravin a napojov. Dvere v strede priestoru kuchyne, ale
napriek tomu neviditelne skryté za kuchynskou linkou. Chladiace a
mraziace systémy BORA.
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CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY
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Cerstvo premyslené - efektivne chladenie
najlepSie umiestnenych potravin s chladiacimi
a mraziacimi systémami BORA.

Uchovavajte potraviny dlhodobo
chrumkavé a cerstvé

Vd'aka chladiacim a mraziacim systémom

BORA mozete suroviny efektivne skladovat

v chlade a mat ich prehladne uloZené. R6zne
kombinéacie chladnicky, ako aj mraznicky sa
vyznacuju elegantnymi vzhladom s kvalitnymi a
premyslenymi komponentmi do interiéru.
Nepritomnost ozdobnych list a prvkov, ako aj
pouzitie jednoducho vyberatelnych vloZiek
podciarkuje zameranie sa na to najdoleZitejSie

a eSte aj ulahcéuje Cistenie. Chladenie a mrazenie
nasich vyrobkov je, samozrejme, na vynikajlcej
Urovni a stavia na inovativne recirkulaéné chladenie,
oddelené chladiace okruhy, technolégiu No Frost
a technoldgiu pre Cerstvost BORA Fresh zero. Na
vyber je BORA Cool a BORA Cool Combi, novy
systém BORA Cool Combi XL, ako aj BORA Freeze.

Viac miesta na &erstvost

Vdaka velkorysému dizajnu vnatorného priestoru
ponukaju chladiace a mraziace systémy BORA
p6sobivy objem. Kombindacia chladniky

a mraznicky BORA Cool Combi XL vyuZiva vdaka
svojej vysSke 194 cm najmenej vyuZivany priestor

CASOPIS BORA

vo vrchnej €asti chladniciek, vd'aka ¢omu ponuka
eSte viac chladiaceho priestoru na prehladné
uskladnenie potravin. Aj napriek vy$Sej vySke sa
zmesti do kuchynskych vyklenkov so Standardnou
Sirkou. Kombinacia samostatnej chladnicky
BORA Cool a mraznicky BORA Freeze
umiestnenych vedla seba pontka zasa maximum
priestoru na uskladnenie potravin s flexibilnymi
moZnostami usporiadania.

Vsetko v najlepSom poriadku

Individualne moznosti usporiadania prvkov
prisluSenstva prinesu viac prehladu a
maximalny poriadok a zabrania tomu, aby

sa na uskladnené potraviny zabudlo. Prvky
prisluSenstva sa toho vyznacuja svojimi
viacndsobnymi moZnostami pouZitia. Jedine¢na
vSestranna podloZzka sa mdZe napriklad pouZzit
rovnako ako priehradka na bobule, poklop na

syr alebo na rozmrazenie a zamrazenie potravin.

Vyslvatelné regély v mraznicke a lahko
vyberatelné vanicky BORA Fresh zero

v chladni¢kach ulah&uju prehladné napifianie
priestoru potravinami, vd'aka ¢omu je
nakladanie aj vykladanie potravin hracka.

Cerstvy vzduch vd’aka pachovému filtru
BORA Cool

Filtracia pachov nas vzdy fascinovala.

Novo vyvinuty pachovy filter BORA Cool
zabudovany do chladiacich systémov

s jadrom s aktivnym uhlim v tvare pléastu
redukuje pachy z potravin na minimum.
Tento filter ma Gc¢innd plochu pradenia
priblizne 600 mm? na ploche len

4,82 x 4,25 x 0,98 cm (S/H/V).
Premysleny dizajn filtra nema vd'aka svojmu
profilu pradenia vplyv na recirkulacné
chladenie. Vo vSetkych astiach vo vnutri
chladni¢ky sa udrzia stabilné teploty. Za
krytom ventiladtora je nenapadne umiestneny
pachovy filter BORA Cool, ktory vymenite
pohodine bez néradia, ideélne raz ro¢ne.

Vsetko v spravnom svetle

Koncept osvetlenia chladiacich systémov bol
dimenzovany na rovnhomerné, komplexné
osvetlenie. Drziaky sklenych dosiek funguju
zaroven aj ako zdroje svetla, takze aj pri plnej
chladnicke zaistia dostato¢né osvetlenie.
Vdaka prijemnému svetlu vyniknd potraviny
v chladnicke v pozitivnom prostredi.

———

F

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Pachovy filter BORA Cool s G¢innym jadrom s aktivnym
uhlim v tvare plastu redukuje velmi vyrazné pachy.

Vsetky potraviny st pekne
rovnomerne osvetlené vdaka
viacerym svetelnym zdrojom.

CASOPIS BORA
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CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Chladiace a mraziace systémy BORA sa vdaka svojmu uslachtilém
a decentnému vzhladu hodia do kazdej modernej architektdry ku

72 CASOPIS BORA

Vani¢ky BORA Fresh zero sa dajl lahko a pohodine vyberat.

BORA Fresh zero

RieSenie BORA Fresh deli vnGtorny priestor
chladni¢ky na dve zény: chladiacu a skladovaciu.
Nas systém Cerstvosti s teplotami blizkymi 0 °C

a regulaciou vlhkosti vytvara optimélne podmienky
na dlhSie skladovanie potravin. Vani¢ky BORA
Fresh zero su poloZené na vysuvatelnych
regéloch, vdaka ktorym sa daji pohodine vysuntt
a vybrat z chladnicky, ked ich chcete naplnit
potravinami alebo umyt. Pre chladni¢ky BORA
Cool su tieto vanicky dostupné v troch, pre
kombinécie chladni¢ky a mraznicky BORA vo
dvoch ro6znych velkostiach s réznou vyskou

a réznym objemom.

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

PrisluSenstvo s wow efektom

Rdzne baliky prisluSenstva sa v kazdej
situécii u vads doma postarajt o optimalny

a usporiadany vnutorny priestor chladiacich
a mraziacich systémov. Pri kipe si m6zete
vybrat z dvoch Grovni vybavy: BORA Good

a BORA Best. Zakladné vybavenie BORA
Good je sucastou dodavky chladiacich

a mraziacich systémov. Balik prisluSenstva
BORA Best robi z varenia a skladovania
potravin mimoriadny zazitok s dychberdcim
efektom. Od skladovacieho boxu cez
servirovaciu dosku az po chladnicku na vino -
prisluSenstvo BORA je Stylové a uslachtilé.

B2
&

bora.com/cool
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Cca 5 °C

Mlie€ne produkty, syry,

otvorené jedla, zavaraniny, vajcia,
maslo, dZzemy, dressingy a tuby

Vanic¢ka BORA Fresh

s teplotou takmer 0 °C

a krytom na regulaciu vihkosti:
idedlne podmienky na skladovanie
nebalenej zeleniny a ovocia

Vanicka BORA Fresh

s teplotou takmer 0 °C

bez krytu na regulaciu vihkosti:
hodi sa najlepSie na uskladnenie
balenych ryb, mésa, plodov mora
a Udenin

Cca-18 °C

Zmrzlina, kocky ladu
hlbokomrazené zelenina
alebo maso

[ e

Takto zostanu potraviny
E cerstvé mimoriadne dlho.

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

DIhSie Cerstvé vdaka systematickému skladovaniu.

Kto skladuje potraviny v chladni¢ke spravne, moze si
ich dlhsie vychutnavat Cerstvé a chutnejSie a menej
nimi plytva. S chladiacimi a mraziacimi systémami
BORA je to mimoriadne jednoduché. Vdaka
démyselnym zénam, vSestrannému prislu§enstvu na
prehladné skladovanie potravin a inovativnemu
rieSeniu BORA Fresh zero totiZ zostanud potraviny
vyrazne dlhSie Cerstvé.

Zvlast pre citlivé potraviny ako ryby, maso ¢i plody mora
je mimoriadne prospesna teplota takmer 0 °C. A presne
takd ponutka skladovacia zéna BORA Fresh zero. Na
balené vyrobky je uréena vanicka bez krytu na regulaciu

vlhkosti, vd'aka ktorej si zachovaju svoju Strukturu aj chut.

Na nebalent zeleninu a ovocie je uréena samostatna
vanicka s krytom na regulaciu vihkosti, v ktorej je vySSia
vzdusna vihkost. Toto rieSenie je ideélne, ak chcete mat
mrkvu chrumkavu a Salét Cerstvy aj po par diioch. Nas
tip: Potraviny pred uskladnenim vo vanicke BORA Fresh

Ak chcete predizit
trvanlivost potravin, pred
uskladnenim v chladnicke
ich védkuovo zabalte.

Vsestranny zavesny prvok
BORA je dokonaly doplnok,
vdaka ktorému budete
mat v chladnicke este
Vvacsi poriadok.

zero najskor vakuovo zabalte. PrediZite tym este viac ich
trvanlivost a budete mat istotu, Ze st uskladnené
hygienicky. Uplne hore je v chladnigke teplota asi 5 °C.
Je to teda idedlne miesto na oméacky, konzervy, otvorené
jedla, maslo, vajcia, dZemy ¢i horcicu alebo majonézu

v tube. Trvanlivost otvorenych potravin mdZete predizit
vakuovym balenim do boxov.

A ako postupovat pri zmrazovani potravin? Ovocie

a zeleninu pred zmrazenim dobre umyte. Hotové jedl3,
ktoré chcete zmrazit, je idedlne rozdelit na porcie.
Optimalnu trvanlivost dosiahnete, ked pred zmrazenim
potraviny vakuovo zabalite - navySe tym zabranite vzniku
Skvin spdsobenych mrazom. Tie vznikaja vtedy, ked sa
do zabaleného jedla dostane vzduch, v désledku ¢oho
na nom zoschne povrch. Vakuovo zabalené potraviny
je dobré oznacit popisom s ddtumom zmrazenia

a obsahom balenia, aby ste v nich mali poriadok

a prehlad.

Otvorené potraviny
avarené jedla je idedlne
skladovat vzduchotesne
zabalené v spravnej zéne
s ideélnou teplotou.
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Minimalisticky vzhlad
a maximalne svetlo.

Funkéné a zaroven emocionalne. Decentne zdrZanlivé a predsa
prirodzene uslachtilé. Do priestoru kuchyne nevnasaju zivot len fudia,
ktori sa v nej pohybuju. Aké by bolo varenie bez vhodného osvetlenia?
Co by ste mali zo spolo&ného stolovania v tme? Osvetlenie BORA sa v
kaZdej situacii postara o optimalne naladové osvetlenie.
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e zavesné svietidlo
olynulo, nerusivo
e zapadne do

obrazu kuchyne.

CASOPIS BORA

BORA Horizon

Priame a nepriame inteligentné osvetlenie.

Kuchyna je stredobodom takmer kazdého
domova. Vhodné osvetlenie dokaze pocit
pohody umocnit. Od timeného teplého svetla
aZ po ziarivé jasné osvetlenie - BORA Horizon”
sa postara o idealnu atmosféru na varenie aj
vychutnavanie si jedla.

Kvalita a estetickost

Linedrne zévesné svietidlda BORA Horizon sa
vznasaju nad pracovnou plochou, varnou doskou
alebo jedalenskym stolom a nevtieravo a
uslachtilo sa v€lenia do celkového vzhladu
kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych
farbach: elegantna Cierna, upokojujica
machovozelena a idylicka ruzovozlata.

Kompaktné osvetlenie 2 v 1

Linearne zavesné svietidlo sa hodi ako nepriame
ambientné svetlo nad jedalenskym stolom, ale aj
ako priamy zdroj svetla nad varnou doskou. Dva

zdroje svetla sa daju ovlddat samostatne.

* Navrhnuté Gerhardom Grimmeisenom

PohodIné ovladanie

BORA Horizon je mozné ovladat jednoducho
gestami a ponuka Siroké spektrum funkcii:
Stimenie svetla, zmena teploty svetla, odpojenie
od priameho a nepriameho osvetlenia a,
samozrejme, zapnutie a vypnutie svetla.

Individuélne prispdsobitel'na vyska

Obidva varianty osvetlenia BORA Horizon je
moZné nastavit bez pouzitia naradia. Vo variante
Fix je nastavenie vy$ky mozné pomocou
zaradzkového lanka na kryte a vo variante Move
priamo na tele svetla tak, aby sa vysSka osvetlenia
individudlne prispdsobila podmienkam.

OSVETLENIE

bora.com/horizon
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OSVETLENIE OSVETLENIE

BORA Stars visi
nad jedélenskym stolom a
vytvara svetelné akcenty.

BORA Stars

Jednotlivo a ako zostava
decentne osvieti hviezdickovu kuchyriu.

Ako dokonalé osvetlenie jedalenského stola Prisposobenie intenzity svetla

doda toto zavesné svietidlo uslachtily stmievanim podl'a situacie
svetelny akcent. Vytvorte si rozne Vo variantoch 3-ndsobné linearne svetlo a 3-ndsobné
konsStelacie hviezd podla vlastnych kruhové svetlo je mozné svietidlo BORA Stars plynule
preferencii s nastavitelnym systémom stmievat pomocou oto¢ného vypinaca alebo vypinaca Informécie o plédnovani
osvetlenia v podobe jedného trubicového svetla, ¢im sa osvetlenie jednoducho prisposobi osvetlenia najdete
svietidla v povrchovej a zapustenej verzii konkrétnej situdcii pri vareni. v nasich priruékéch
alebo s tromi svietidlami umiestnenymi k osvetleniu.
vedla seba alebo do kruhu. Kvalita a emécia

BeztiaZzovo zavesené nad pracovnymi plochami,
Variabilny systém varnou doskou alebo jedalenskym stolom sa E E
Svietidlo BORA Stars je dostupné vzdy s tromi  svietidlo BORA Stars vzneSene zacleni do celkového :
svietidlami usporiadanymi linearne alebo do obrazu kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych |
kruhu alebo ako jednotlivé svietidlo farbach: elegantna Cierna, upokojujica E
v povrchovej a zapustenej verzii. machovozelend a idylicka ruzovozlata. bora.com/stars
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a mnozstvo dalsieho.

S vakuovackou BORA QVac vydrzia potraviny dlhSie svieze

a Cerstvé. Nasa vstavand vakuovacka je nevyhnutnostou aj pri
vakuovani surovin na varenie metédou sous-vide, pri marinovani
potravin aj konzervovani tekutin.

N
|

CASOPIS BORA

Vakuovanie, marinovanie
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BORA QVac

Vékuovacka na prediZenie trvanlivosti potravin
a zachovanie mimoriadne Cerstvej chuti.

S vékuovadkou BORA QVac predizite trvanlivost
potravin aZ trojndsobne a zniZite mnoZstvo
potravinového odpadu. Vékuovanim nestratia
Ziviny ani svoju prirodzenu chut, ani chutny
vzhlad. Vakuovacka BORA QVac disponuje
roznymi funkciami: vakuovanie vo vakuovacich
boxoch a vékuovacich vreckach, opatovné
uzatvorenie flias, ako aj funkciou marinovania.
Vakuovacia stprava BORA QVac je dostupna
v dvoch réznych vzhladoch, ktoré je mozné
zabudovat do takmer kazdej kuchyne:
Stainless Steel a All Black.

Jedineény koncept montaze

Vd'aka inovativnemu a jedine¢nému konceptu
montaZe neukradne vékuovacka BORA QVac
Ziadnemu spotrebicu vytiZené miesto na pracovnej
ploche v kuchyni: Spotrebi¢ sa nachadza pod
pracovnou doskou. Vstavani vakuovacku je mozné
zapustit alebo ju umiestnit na povrchu.

Mimoriadne rychle marinovanie
Pomocou marinovacieho prstenca, ktory sa
nasadi na jeden z vakuovaci boxov, vznikne
podtlak. Prislusna funkcia sa postard o to,

Mimochodom, vedeli ste, ze
vakuovo zabalend zelenina a ovocie
vydrzia az trikrét dlhsie Cerstvé?

CASOPIS BORA

aby marinovaci proces prebehol za
maximéalne desat minat namiesto niekolkych
hodin alebo dni.

Dlhsia trvanlivost tekutin

Vékuovaci uzaver predizi trvanlivost tekutin,
ako su vina alebo oleje, v otvorenych flasiach.
Po uvareni je takto mozné uskladnit aj
zeleninovy vyvar ako zéklad do oméacok.

Vzduchotesnost a bezpeéné balenie
Vakuovacie vreckd BORA su dostupné v troch
réznych velkostiach a dokonale sa hodia na
varenie vo vékuu v rire BORA X BO.
Vakuovacie boxy BORA su dostupné

v objemoch od jedného litra az po dva litre.
Neobsahuji BPA a st vhodné do mraznicky

PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

WA

a bez problémov sa mézu umyvat v umyvacke
riadu. Vékuovanim je mozné prediZit trvanlivost
hotovych jedal o niekolko dni alebo ich je
mozné aj zamrazit.

BORA QVac Move

Véakuovacka BORA QVac je dostupnd aj ako
samostatny prenosny spotrebi¢. Ponika
rovnaké funkcie ako vstavana verzia, no
nemusite si robit starosti s jej zabudovanim
do kuchyne. Vynikd minimalistickym
dizajnom v prevedeni All Black a kompaktnymi
rozmermi, vd'aka ktorym jej lahko najdete
miesto na odkladanie - alebo ju mézete
nechat poloZenUl na pracovnej doske.
Vd'aka tomu ponuka aj velmi flexibilné
moznosti pouZivania.

) g
\

\
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bora.com/qvac
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