


BORA More than cooking.

Menime kuchynu z funkéného miesta na skuto¢ny priestor na Zivot.
Vdaka inovativnym produktom a sluzbém, ktoré zjednodusuju varenie
a umoznuju zdravy spdsob Zivota.

Bez ohladu na vek, nérodnost, pohlavie a schopnosti: Radost z vychutnévania jedla mé kazdy
z néas. Jedenie a varenie su zaklad, energia a udalost v jednom a viac ako len fyzicka ¢innost.
V jedle sa odrazame my sami. So svetom. S prirodou. S f'udmi. Jedlo je individuéalny koncept
a vyraz tvorivosti. V jedle sa ukaZe planovanie. Priprava. P6Zitok a uskladnenie. Zjednotme
individualne skisenosti, spomienky a oslavme spolo¢né zazitky.

Od roku 2007 premiefiame kuchyne z funkéného miesta na skutocny priestor na Zivot. Vdaka
inovativnym produktom a sluzbam, ktoré zjednodu8uju varenie a umoziuju zdravy spdsob

Zivota. Nasim cielom je komplexne pomdct ludom dosiahnut lepsie vysledky varenia a vytvorit
mimoriadne zazitky. Na zaklade tohto ciela nevyhnutne spochybfujeme status quo.

S novym modelom BORA X Pure predstavujeme opticky a technicky prepracovaného
nasledovnika jedného z nasich najobltbenejSich systémov odtahu pér z predchadzajlcich
rokov. Najmodernejsia technika skombinovana s vysoko efektivnym odfahom par, vybavena
podpornymi funkciami Assist a dizajnovou lah6dkou: volitelne dostupna s eSte matnejSou
sklokeramikou. Nova kombindcia chladnicky a mrazni¢ky BORA Cool Combi XL ocari eSte
vacsim objemom na uskladnenie potravin a Gplne prepracovanym pachovym filtrom. So
samodistiacim drezom BORA Sink ideme v priestore kuchyne eSte o jeden krok dalej.
Elegantna zostava drezu a armatlry zjednoduSuje Cistenie drezu doteraz nevidanym
spdsobom. Aplikacia BORA JOY vdm umoZiiuje pohodine ovladat automatické programy riry
BORA X BO alebo funkcie Assit a recepty pri vareni sosystémom BORA X Pure, krok za
krokom vam pomdZze pocas varenia a kazdy deft vdam ponutkne rozmanité inSpiracie pre vyber
vaSich kazdodennych jedal.

Podelte sa s nami o radost z varenia a spolo¢ny pdZitok a zaZite znacku BORA na vlastnej

koZi u niektorého obchodného partnera vo svojej blizkosti alebo na jednom z naSich
mnohych podujati.

r r Pozrite si vo videu, aké
—_— = A _a prijemné st spologné
ﬂ zazitky z varenia a zaZite

Vas Willi Bruckbauer - ich naZivo u seba doma.
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PRINCIP BORA

Princip BORA

Fyzika moze byt tak krasna.

Znacka BORA je priekopnikom v efektivnom filtrovani pachov -
s revoluénymi systémami odtahu par, parnou rdrou BORA X BO
a chladiacimi systémami BORA.
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Vypary z varenia stlpaji
rychlostou maximélne jeden
meter za sekundu. Systémy
odtahu par BORA odsévaju paru
smerom nadol rychlostou cca Styri
metre za sekundu. Vznika pritom
prie€ne pradenie, ktoré je vacésie
ako rychlost stipania vyparov.
Vdaka tomu sa vypary a pachy
efektivne odsavaji smerom nadol.

V rdre BORA X BO sa vypary
vzniknuté pri naparovani,
peceni peciva a masa
odsaju automaticky dozadu
eSte pred otvorenim dvierok
rdry. Pachy sa efektivne
naviazu na filter s aktivnym
uhlim, ktory sa nachdadza
nad priestorom na varenie.

Z

V chladiacich systémoch
BORA sa dbé na permanentnd
a optimalnu cirkulaciu
vzduchu, aby potraviny
vydrZzali dlhSie ¢erstvé. Pachy
sa okrem toho neutralizuju
pomocou integrovaného
pachového filtra BORA Cool.




Priestor na zivot

Kompaktne premyslene vytvorime
symbidzu varenia, jedenia a byvania.
Objavte Vyhody znacky BORA.
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Cerstvy vzduch a
neruseny vyhlad

BORA odséva pachy a tukové Castice
tam, kde vznikaju, ¢o z nej robi
priekopnika v oblasti filtrovania
vzduchu. So znackou BORA jedlo
varite, peciete a skladujete ako na
Cerstvom vzduchu a pritom méte
nerudeny vyhlad na to najddlezitejSie:
usporiadané potraviny, dobré jedlo

a prijemného partnera na rozhovor.
Ziadne neprijemné pachy, Ziadna
para v zornom poli, Ziadne zahmlené
okuliare, Ziaden obmedzeny vyhlad.

Jednoduché ovladanie

VSetky spotrebi¢e BORA presvedcia
svojim intuitivnym ovladanim -
klepnutim alebo potiahnutim na
dotykovej ploche varnej dosky, rary
BORA X BO a chladiacich

a mraziacich systémov, otocenim
ovladacieho kolieska, ako aj
funkciou timenia svetla a ovladanim
gestami na osvetleni BORA sa

z varenia a jedenia stane zazitok.

VYHODY

NadcCasovy vzhlad

Vd'aka minimalistickému dizajnu
znacky BORA a vynechaniu
zbyto€nych hran sa spotrebice
plynule zaClenia do kazdej kuchyne.
0Od matného Cierneho montadzneho
ramu rury BORA X BO az po drevené
prvky prisluSenstva chladnicky -
BORA stavia vzdy na kvalitné
materialy. ZjednoduSené a dokonalé
az do posledného detailu.

Lahké Cistenie

BORA ulah¢uje kazdodenny Zivot:
VSetky pohyblivé Casti systémov
odtahu par sa daja jednoducho
odobrat a vycistit v umyvacke riadu.
Robustné, kvalitné materialy,

z ktorych su produkty vyrobené,

sl odolné proti poSkriabaniu

a odretiu. Vd'aka minimalistickému
dizajnu su vSetky plochy dobre
pristupné - od hygienicky Cistej
chladni¢ky az po parnd rdru a drez,
ktory sa Cisti sam, maju vSetky vaSe
kuchynské spotrebice vzdy Ziarivy
vzhlad.

NajvysSi vykon

S vyrobkami BORA varite a peCiete
ako profesionél a svoje potraviny
chladite efektivne a usporiadane.
Dosiahnete rovnaké vysledky
pripravy, vyuZijete optimalne
rozloZenie tepla a vedenie vzduchu.
Okrem toho vam vyrobky BORA
poskytujd maximalny dlozny
priestor a individualnu slobodu pri
projektovani. Kvalitné materialy
presvedcia svojou trvacnostou

a ocaria ako dizajnové lahddky.
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Dobre zabalené:
Jedla sa naporciuju
a uskladnia v chlade
vo vzduchotesnych
néadobéch.

INSPIRATION

/rucna
priprava

Jedla

Priprava Cerstvych jedal kazdy den je pocas vacsiny
beznych dni plnych stresu vyzvou. Uz prezieravy
nakup a naplanované predvarenie ndm mozu napriek
tomu pomoct pri vareni zdravych a chutnych jedal.

A to kazdy den.

CASOPIS BORA

Mozno ste uz poCuli o Meal Prep a Batch Cooking.

Obidva koncepty systematického predvarenia majd za

ciel ¢o najjednoduchSie a zdravé kazdodenné stravovanie
bez stresu. Pri koncepte Meal Preparation sa pokrmy

vopred pripravia ako hotové jedla vo vacsich mnozstvach,
potom sa potrebné porcie zavakuuju alebo uskladnia vo
vhodnych vzduchotesnych nadobach a az do konzuméacie
pocas nasledujicich dni sa ulozia do chladnicky alebo
mrazni¢ky. V pripade potreby je mozné jedla, ako polievky
alebo husté polievky aj po niekolkych tyzdrioch Setrne
rozmrazit a potom zohriat.

Podforma konceptu Meal Preppings je Batch Cooking.
Zamyslany je trend predvarit a naporciovat zakladné prisady,
ako je zelenina, méso alebo zdroje rastlinnych proteinov,
napriklad strukoviny alebo pseudoobilniny, ako quinoa,

aby bola ich dalSia priprava rychla. Neskor je mozné zakladné

prisady skombinovat v roznych jedlach. Tym sa dosiahne
rozmanitost na tanieri, umozni sa maximalna flexibilita

a uSetri sa ¢as dvojmo: pri priprave, pretoze kuchynské
potreby sa musia umyvat len raz a pri neskor§om vareni,
pretoze vac¢sina pripravnej préce a kréjania je uz hotova.
Ci uz si vyberiete jeden z tychto spésobov alebo
skombinujete obidva, rozhodujice je, kolko ¢asu pocas
bezného dfa mate k dispozicii a aky dblezity je pre vas
zazitok z varenia. Ak vam ide hlavne o to, aby ste ¢o
najrychlejsSie a bez velkého premyslania dostali
plnohodnotné jedlo, odpori¢ame Meal Prep. Ak chcete
naopak usetrit hlavne Cas pri priprave a siahnut po
pripravenych prisadach, je pre vas vhodny koncept Batch
Cooking. Je Uplne jedno, ktory sa nakoniec vyberiete,

v kazdom pripade budete z neho profitovat vtedy, ak budete
postupovat podla planu.
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2. Priprava a predvarenie prisad

Pri koncepte Batch Cooking pozostéva
predpriprava okrem iného aj z umyvania Salatov,
distenia a krajania zeleniny, ale aj z pripravy
drobného obcerstvenia. Okrem toho mbZete
velmi dobre predvarit zdroje sacharidov, ako je
kuskus, quinoa alebo ryZa na niekolko dni.
Mo&Zete vopred namiesat a vzduchotesne naplnit
aj dressingy do Salatu, ktoré sa pridajd aZ tesne
pred konzuméciou. Pri klasickom koncepte Meal
Prep sa pocas fazy varenia jedla Gplne predvaria.
Pritom je dolezité jedno: PouZitie korenin je
potrebné prispdsobit poctu oséb, ktoré budu
jedlo neskér konzumovat. Na tanieri sa da kazda
jedna porcia individuéine ochutit. Koreniny,
orechy, mrazené bobule a kvalitné jed|é oleje
vnesu do pokrmov po zohriati individuélny raz.
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1. Planovanie je zaklad

Najprv si premyslite, kolko jedal na aky ¢as
chcete pripravit a az potom zacnite varit.
Pokrmy samotné sa musia dat pripravit dobre
a byt vyvéZené. Okrem toho by mali byt jedla
rozmanité, aby ste sa pri jedeni nenudili.
Pritom zohladnite vyZivové ciele, preferencie
a potravinové neznasanlivosti vSetkych osob,
pre ktoré varite. SnaZte sa o najlepSiu
kombindciu bielkovin, zeleniny bohatej na
vitaminy a vldkninu, ako aj kvalitné sacharidy.
Na zaklade vami vybranych receptov potom
vytvorite ndkupny zoznam. Prisady nakupujte
pokial' mozno vo vaéSich mnozstvach, ¢im
moZete usetrit peniaze, a vS§imajte si sezénnu
aj regionalnu ponuku.

4. Spravne skladovanie pokrmov

Sprévne skladovanie doma zohrava rozhodujdcu
Glohu pri snahe o dosiahnutie ¢erstvosti

a trvanlivosti vaich ndkupov a pripravenych
jedal. Pripravené prisady na viacero varok
zabalte na dalSie pouzitie jedal oddelene do
jednotlivych naddob a vhodnym spdsobom ich
uskladnite: Suché potraviny pri izbovej teplote,
kaziace sa potraviny v chladnicke alebo
mraziacom prie¢inku. Chladiace a mraziace
systémy BORA ponukajd vhodnu teplotnd zénu
pre vSetky potraviny. Vanicka BORA Fresh zero je
ideélna na nezabalené ovocie a zeleninu, ryby,
méaso a Udeniny. VSetky jedld, ktoré sa ¢oskoro
skonzumuju, uloZte do najvysSej Casti.
Trvanlivost pripravenych alebo predvarenych
jedal je mozné zmrazenim prediZit az o Styri
mesiace. Pri spravnom pléanovani a skladovani
bude predvéranie hracka.

INSPIRATION

3. Porciovanie, zabalenie a
udrzanie Cerstvosti

DoéleZité je, aby sa jedla pred porciovanim

a uskladnenim najprv nechali ochladnit na
izbovu teplotu. Potom sa predvarené jedlo vioZi
do nepriepustnych a vzduchotesnych nadob.
Pouzivajte nadoby, v ktorych sa pokrmy dobre
porciuju a ktoré sa lahko skladuju, aby ste mali
jedlo organizované. Prisady do viacerych varok,
ako je pripravena surové zelenina, vloZte spolu
s malym mnoZstvom vody v pohéri so
skrutkovacim uzédverom do chladnicky.

Takto zostanu dlhSie Cerstvé. Umyté bylinky,
ako je koriander alebo petrzlen, ale aj pripravené
Salaty zostant chrumkavé, ak ich uskladnite

v chladnic¢ke vo vlhkej utierke a v prie¢inku na
zeleninu. Mimochodom: Pri oddelenom
uskladneni si potraviny napriek Uprave zachovaju
svoju arému. Tekutiny, ako aj l'ahko sa kaziace
potraviny, ako je surové méaso, sa hodia na
vzduchotesné vékuovanie pomocou vékuovacky
BORA QVac. Vakuovanim a odsanim kyslika
zostanu potraviny dlhsie ¢erstvé.
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Ovsené vlocky s ovocim a orieSkami

Priprava: 15 min. Ovsené vlocky vmieSajte do mlieka. Jablka umyte, ususte
pre 4 osoby a nastrdhajte na jemno. Vytlaéte $tavu z citréna a pridajte
ju spolu s jablkami, hrozienkami a lieskovymi orechmi do
200 g jemnych ovsenych vloCiek ovsenych viocCiek. VSetko dobre premieSajte. Misli rozdelte
500 ml mlieka do Styroch misiek a pokvapkajte medom.
(mozno ho nahradit
mandfovym mliekom) Tip od profesionala:
3 jablka Ovsené vlo€ky s ovocim a orieSkami vydrZia bez problémov
1 citrén v chladnicke niekolko dni. Po priprave ich mdZete pouzit vzdy,

8 PL nasekanych lieskovych orechov  ked potrebujete nie€o rychle.
(mézete ich nahradit

nasekanymi mandlami)

3 PL hrozienok

2 PL medu
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Fotografie: Silvia Seebacher

Kuracie prsia s kuskusovym Salatom

Priprava: 25 min
pre 4 osoby

Na pripravu kuskusu
400 g kus-kusu

600 ml vody

10 g morskej soli

1 CL kari

/2 CL mletého zazvoru

12 CL 8koricového prasku
/2 CL trstinového cukru
Stipka kajenského korenia
50 ml olivového oleja

50 g mrkvy

50 g stonkového zeleru
50 g suSenych paradajok
100 g syra Feta

Na pripravu kuracich pfs
4 kuracie prsia

Morské sol

Cierne korenie z mlyn&eka
1 vetvi¢ka rozmarinu

2 vetvicky tymianu

20 ml olivového oleja

na pecenie

Kuskus

Kuskus nasypte do misky. V hrnci zmieSajte vodu a koreniny,
privedte k varu a okamZite odstavte zo sporéka. Pridajte olivovy
olej a kuskus. Kuskus nechajte prikryty vychladnut.

Mrkvu oSUpte a nakrajajte na malé kocky. Stonkovy zeler umyte,
ocistite, odstrarnte jemné listky a tieZ nakréjajte na jemno.
Su8ené paradajky nakréjajte na malé kidsky. Potom na panvici na
strednej teplote opraZte zeleninu na olivovom oleji do sklovita

a vmieSajte ju do hotového kuskusu. Syr Feta nakréjajte na kocky
a tieZ ho pridajte do kuskusu.

Kuracie prsia

Méso ususte kuchynskou utierkou a osolte a okorefite. Rozmarin
a tymién umyte, nechajte odkvapkat a spolu s olivovym olejom

a masom ho vloZte do horlcej panvice. Kuracie prsia z oboch
strdn osmazte do zlatohneda a ulozte ich na kuskusovy Salat.

Tip od profesionala:

Pripravte dvojndsobné mnoZstvo kuskusu, hotovy ho vlozZte do
skladovacieho boxu a uskladnite v chladnicke. Pripraveny kuskus
pouzite napriklad ako prilohu, do kuskusového kolaéa alebo na
naplnenie wrapov.

v ¢asti ,Planning food“ v novom Bét’dielnom rade E E
kuchéarok od spolo¢nosti BORA. Dalsie zvézky knih 1
,Cooking food“, ,,Enjoying food“, ,Storing food“

a ,Accompanying food* dopifiaja pdZitok z jedla a s

obohatenim kazdej kuchyne. Eh
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Pozitok
s vyhladom

Vo svojej reStauracii Vyn prinasa
Svédsky hviezdickovy kuchéar Daniel Berlin
na stbél sezonne majstrovské diela

Fotografie ANDREA PAPINI  Névrh kuchyne NORDISKA KOK

Spickovy kuchar Daniel
Berlin vyznamenan y
) Ui

Fotografie: Andrea Papini pre Nordiska Kok (1)
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V malebnych kopcoch sa vo vzduchu vznasa
voha soli. Tu v kraji Skane v regiéne Osterlen na
juZznom pobrezi Svédska padne okamZite do okna
rozlahlost krajiny. A uprostred nej v idylke:
$pickova restauracia Vyn. Svédske slovo ,Vyn“
znamend vyhlad a tato reStaurécia je skutocne
verna svojmu nazvu. Od jesene 2023 sidli na
niekdajSom statku na pahorku, je obkolesend

18 hektéarmi krajiny a ponuka prekrasny vyhlad
na kobaltovomodré Baltské more. Vstupné dvere
zo svetlého dubu zdobené umeleckymi
ornamentmi zeleniny prezradzaju: Tu ide

o pozitok. Extra velké oknda ramuju okolie ako
Zivé malby a umoznuju svetlu z oblohy pradit do
priestorov. V sikromnej jedalenskej ¢asti, ktora
ponuka miesto pre az 24 osob, pripravuje Berlin
a jeho tim degusta¢né menu sezény priamo

v bezprostrednej blizkosti hosti. Lakavy
kuchynsky ostrovéek s hrubou kremencovou
pracovnou doskou so zelenymi akcentmi
pritahuje na seba vSetku pozornost. Je
stredobodom diania, ked majster kuchar

s nadSenim, presnostou a kreativitou prinasa

na taniere kulinarske majstrovské diela.

Vytvory Berlina, ktory v maji 2024 ziskal pre
svoju reStaurdciu Vyn dve michelinské hviezdy,
st 6dou na regionalne a sezénne arémy Svédska.
Jeho va3en pre povolanie je viditelnd nielen

v premyslenom menu, ale aj v celej jeho snahe

o udrzatelnost. Ta sa odzrkadluje aj v jeho
hlbokej zviazanosti s prirodou a zalube

v lokalnych prisadach. Tento 42-roény kuchdr tak
pestuje zeleninu vo vlastnej zdhrade a sém chodi
na lov. ZreStaurované gazdovstvo, ktoré vedla
reStaurécie funguje ako hotel a vinny bar,

uz nemoze byt lepSie. Berlin spolupracuje navyse
vyhradne s lok&lnymi dodavatelmi, aby dokazal
vytvorit autentické, sezénne jedla z regiénu a
dosiahnut mimoriadne kulinarske vysledky.

Spojenie kulinarstva a dizajnu

Interiér v Skandindvskom Style tieZ odraza
spojenie s prirodou. Teplé, svetlé dubové drevo
a jasné linie kuchyne kontrastuja s volne
uloZenymi rustikalnymi trdmami pod strechou
byvalého gazdovstva. Moderny minimalizmus
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Svetlé drevo, jasné formy:
Kuchyfiu reStaurécie Vyn
realizovalo Svédske kuchynské
nepdsobi vdaka zemitym ténom chladne, Studio Nordiska Kok.
ale vytvéra skor prijemna a intimnu atmosféru.
Zvuky, ako je sy€anie prisad na panvici,
Strnganie riadu, rytmické krajanie byliniek -
to v8etko vytvara symfonickd melédiu.
Okrem toho vidia hostia kazdy jeden pohyb ruky.
Bezprostredna blizkost k procesu varenia vytvara
intimne spojenie medzi Berlinovym timom
a navstevnikmi a poslva gastronomicky z&Zitok
na Uplne novu Uroven. V zadnej Casti sikromnej
jedalenskej Casti sa nachédza obrovsky pracovny
priestor s hrubou pracovnou doskou z nerezovej
ocele. Té je nielen prakticka, ale aj elegantna a
dokonale je v nej integrovany systém odtahu par
BORA Professional 3.0. Tichy a velmi efektivny
odtah par vytvara lakava atmosféru v centre

Fotografie: Andrea Papini pre Nordiska Kok (2)

pozitku. ,Vd'aka minimalistickému dizajnu a
ovladacim kolieskam s prstencom z nerezovej
ocele, ktory prestavuje ¢eresnicku na torte,
spifa systém BORA Professional 3.0 nase
najvy8Sie naroky“, vysvetluje dizajnovy tim
renomovaného kuchynského Stidia Nordiska
Kok, ktoré navrhlo kuchynu pre tato reStauréciu.
Stadio Nordiska Kok pontka jedineéné a
komplexne na mieru §ité kuchyne Svédskej
vyroby. Pre Berlina bolo ddleZité, aby spotrebice
spinali tie najvyssie $tandardy pre material a
techniku. Po vykonanej préci sa oprie o pracovnu
dosku. ,Vyn je miestom, kde sa moZete
nadychnut®, zhrnie. ,Je to miesto, ktoré mi
prinasa velkd radost, do ktorého som zapustil
korene, ktoré dalej rasti.” Je to tieZ miesto,
ktoré stelesnuje esenciu jeho kulinérskej vizie:
autentické, lokalne a zanietené.

<
-
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Tiché a efektivne: Systém
BORA Professional 3.0

je pritahuje pohlady v
kuchyni sikromnej
jedéalenskej Gasti.

Ako z obrézku: vyhlad
cez okno na Baltské
more na juhu Svédska.
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Primoz Roglic
a Jeho trasy snov

Primoz Rogli¢ je mnohostrannym cyklistickym
profesionalom, za ktorym stoji pdsobivy
pribeh. Tu predstavujeme dve z absolutnych
tras snov tohto Slovinca.

Od roku 2024 je Primoz Rogli¢ novou superstar
timu Red Bull - BORA - hansgrohe. Ziadny div,
tento sympaticky Slovinec je jednym z
najuspesnejsich cyklistov minulého desatrocia.
Pritom ni¢ najprv nenaznacovalo, Ze by sa mal
venovat cyklistike. V 17 rokoch sa stal
juniorskym majstrom sveta v timovych skokoch
na lyZiach. Nasledovali dorastenecké Uspechy,
ale aj sklamania, ako vaZny pad na skokanskom
mostiku v doline Planica. K profesionalom
neprerazil a v roku 2012 ukongil svoju kariéru.
Primoz si kipil cestny bicykel a zacal
systematicky trénovat. Zaroven si musel sém
osvojit vietky zvlastnosti cyklistického Sportu,
ktoré sa jeho sucasni konkurenti naudili v
detskom veku. O pét rokov neskdr sa stal prvym
Slovincom, ktory vyhral etapu na Tour de France.
Toto je prvy skuto€ne velky Gspech v pribehu
jeho neslychaného Uspechu. Aj mimo sediel ma
PrimoZ mnoho stréanok. Tento otec rodiny travi
¢o najviac ¢asu so svojou zenou Lorou a dvomi
synmi. V rdmci svojej nadécie sa angazuje v
cyklistike, najma vo svojej vlasti. Namiesto
filmov alebo seridlov v televizii uprednostriuje
hudbu, najradSej m& ACDC. A v rdmci upokojenia
medituje. Napriek ruchu okolo svojej osoby si
Primoz najde vela ¢asu na fanusikov a média,
pritom vzdy s Gsmevom na tvéri. Ale on presne
vie, kedy sa musi prepnat na maximalnu
disciplinu a sUstredenie - je to skrz-naskrz

Jeho najdolezitejSie Uspechy: profesional. To z neho robi prirodzeného lidra v
3x celkové vitazstvo na pretekoch Vuelta a Espafia time bez ohladu na jeho talent a Uspech. St to
1x Giro d’ltalia vlastnosti, ktoré by mu mali dalej pomahat k
Olympijsky vitaz v ¢asovke jednotlivcov velkym Gspechom. O najvacsi kariérny ciel,
Vitaz monumentu Littich - Bastogne - Liittich ktorym je vitazstvo na Tour de France,
19x vitaz etdp na grand tour zabojuje eSte v roku 2025. Lebo do timu

11x celkovy vitaz na jednotyzdiovych etapovych pretekoch Red Bull - BORA - hansgrohe nepriSiel pre ni¢ iné.
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Sa Calobra, Malorka

Cesta z a do Sa Calobra je prvotriednou panoramatickou
cestou na Malorke a spéaja v sebe vSetko, ¢o tento ostrov
dokaze cyklistom pondknut. Strmé Gtesy, tropickl vegetaciu,
netdrodnu skalnd krajinu a predovsetkym dychberidce vyhlady
na modré more. Najdeme tu aj skalnd bréanu v dolnej Casti
stlpania, ako aj sldvnu 270-stupriova zakrutu kratko pred
vrcholom priesmyku Coll dels Reis. Medzitym leZi majstrovské
dielo cestérstva s nespocetnym mnozstvom zakrut a
serpentin, vdiaka ktorym je tato cesta v pohori Serra de
Tramuntana magnetom pre turistov na dvoch aj Styroch
koleséach. Kazdy cyklista by mal toto miesto navstivit, pretoZe
prekréasne kulisy sa bez problémov vyrovnajd aj najvy$sim

Trasa z
Sa Calobra Dizka: Stipanie:
na 9,4 km 659 m

Coll dels Reis
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Uplne hore to ide len v time: Primoz
Rogli€ (druhy zlava) v tréningovom
kempe so svojimi timovymi kolegami.

alpskym priesmykom. Malorka sa povaZuje za absoldtny raj
cyklistov vSetkych vykonnostnych tried. Profesionéli z timu
Red Bull - BORA - hansgrohe tam absolvujd vZdy na zagiatku
roka tréningovy kemp, ktory vyformuje nohy a timového ducha
pre cell sezénu. Aj PrimoZ navstevoval toto miesto ¢asto.
Pre neho ako vrchéra je rovna severozépadna cast tohto
Baledrskeho ostrova ideélna na pripravu na tie najdoleZitejsie
preteky sezény vdaka velkému po&tu vySkovych metrov.
Mierna klima ostrova je okrem toho dokonald na trénovanie
pocas stredoeurdpskej zimy. A pokial ide o kulinérsku
strénku, pride si tu na svoje aj Primoz ako milovnik ryb a
morskych plodov.

Vyska ciela:

711m

Fotografie: Red Bull - BORA - hansgrohe / Red Bull Content Pool / Joerg Mitter (@joergmitter) (2), iStock/Andrey Shevchenko, Shutterstock /Manan Nimawat

Pokljuka, Slovinsko

Alpska nahorna plosina na severozapade Primozovej
domovskej krajiny Slovinska je zndma najma kaZdoro¢nym
svetovym poharom v biatlone a blizkostou jazera Bled s
malebnym Bledskym jazerom. Tento klenot v Triglavskom
narodnom parku sa oplati urcite navstivit aj cyklistickym
nad$encom. Ci uZ na cestnom bicykli po dvoch hlavnych
cestach a asfaltovej vedlajSej ceste alebo na horskom bicykli
po mnohych lesnych cestach s malebnymi horskymi
pasienkami: Pokljuka je krajindrskym najvy$sim pdzitkom.
PrimoZ m4 toto stdpanie réd ceni si ho nielen kvoli hustym
lesom, ktoré poskytuju tief aj pri vysokych teplotéch.

Trasa z Krnice

aZ na biatlonovy Dizka: Stupanie:
Stadion 16,8 km 766 m
Pokljuka

Prirodné-tienidla: Alpska
né&horné-plesina Pokljuka na
severozapade krajiny je husto
zalesnend.

Vyska ciela:

INSPIRATION

»1ato krajina je snom a vzdy ma dokaZe nanovo nadchnut.
Tvrdé podmienky pre telo, ale pozitok pre dusu.“ V ¢asoch,
ked' sa venoval skokom na lyZiach si v blizkom meste Kranj
robil ekonomickl maturitu a tam zacal svoje $tadium. Znédme
skokanské mostiky v Gdoli Planica su tiez vzdialené ani nie
hodinu cesty. Tieto zakutia Slovinska su pre PrimoZa, ktorého
mnohi volaju len ,Rogla“ vZdy cestou do Sportovej minulosti.
A aj ked nem4 skakanie na lyZiach a cyklistika na prvy pohlad
vela spolo¢ného: Pokial ide o napnutie tela, mu rovnovaha a
pohyblivost ziskané pri tvrdom tréningu v minulosti prinasaju
stéle plody a prispievaju k jeho ispechom aj dnes.

Tam hore: Strmé

1375m horske.cestyjeho
domoviny su pre

L ,Rogla“ vhodné na
tréning.

Cisté priroda: Slovinsko mé krajinarsky (3
¢o pontknut nielen cestnym i
- .
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JednoduchSie
planovanie kuchyne

Povazuje sa za srdce domu. Aby bola kuchyna
dokonalym miestom na pracu a pohodu,

mala by byt dobre premyslena a ziarit v
ktorukolvek dennu dobu.

V dokonale naplédnovanej kuchyni sa vela
nenachodite a varenie je prijemné. Preto by sa
mala vyska pracovnej dosky prispdsobit telesnej
vyske kuchéra. Ak je velkostny rozdiel paru velky,
je moZné ho vyrovnat dodato¢nou kréjacou
doskou. Aby ste sa nemuseli tak ¢asto ohybat,
zabudujte umyvacku riadu a parné rary,

ako napriklad BORA X BO, pohodine do vysky
ovladania. Na vytvorenie pohody je dolezité,

aby mal kuchar namiesto vyhladu na stenu volny
vyhlad do miestnosti alebo von. Drez alebo varni
dosku BORA preto umiestnite k oknu alebo na
kuchynsky ostrovcek.

Cielom ergonomického planovania kuchyne je
vytvorit ju tak, aby ¢o najviac zodpovedala
poziadavkdm uzivatela. Preto nie je mozné sa
vyhnut individuainym rieSeniam pri planovani.

To plati aj pre osvetlenie. Zdroje svetla maja
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vysoku funkénd, emociondlnu a estetickd hodnotu
- od zékladného osvetlenia az po osvetlenie

s akcentom. Planovanie osvetlenia sa riadi
predovSetkym podla toho, ako svoju kuchyriu
chcete zariadit a pouZivat. Vopred by ste si mali
polozit tieto otézky: Kolko prirodzeného svetla
prichéddza cez okno? Je kuchynsky ostrovéek len
pracovnou plochou alebo aj plochou na jedenie?
Si k dispozicii spotrebice, ktoré funguja ako
zdroj svetla?

Osvetlenie pracovnej plochy je doleZité vzdy,

ked chceme pripravit potraviny. V spolo¢nosti
BORA kladieme velky doraz na koncept osvetlenia
- od timeného teplého az po Ziarivé jasné svetlo.
Osvetlenie ma nakoniec vplyv na priestor a naladu
0s0b, ktoré sa v iom zdrZiavaju. A este jeden tip:
Podla moZnosti sa vZdy obréatte na planovaca
kuchyne alebo $pecialistov na osvetlenie.

320
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Viac informécii o
planovani osvetlenia
najdete v nasich
priru¢kéach k osvetleniu.

V dokonale naplanovanej,
ergonomickej kuchyni
sa vela nenachodite a
osvetlenie je prijemné.
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Vhodné osvetlenie Parna rura vo
vyske ovladania

Vstavana /

vakuovacka I/

/

— ]
\;,

Prisposobena vyska \

pracovnej dosky : Drez

Integrovany
systém odtahu par

I = 3 . - ...

Bez zbyto€ného chodenia:
od chladnicky k drezu,

k varnej doske a potom spat.
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Chladnicka

L N

Magicky kuchynsky trojuholnik
Stredobodom pri planovani kuchyne
sU nielen jednotlivé spotrebice, ale aj
pracovné postupy, ktoré sa vykonavaju
pri vareni: chladenie, skladovanie,
umyvanie, priprava, varenie a
servirovanie - toto vSetko je potrebné
premysliet pomocou schémy
trojuholnika. ,Magicky trojuholnik*
vychédza z logickych za sebou iducich
pracovnych oblasti a do velkej miery
uréuje usporiadanie funkénej kuchyne.
Chladnicka, drez, pracovna plocha,
sporak a rdra su usporiadané tak,

aby musela osoba, ktora vari, prejst ¢o
najmensiu vzdialenost. Tieto vlastnosti
su predpokladom na to, aby sa na
priprave pokrmov mohlo podielat

viacero osbb bez toho, aby si zavadzali.

Idedlnym je preto kuchynsky
ostrovéek, ktory je pristupny zo
vSetkych strén. Preto: Jedenie je o
komunikdcii a varenie tieZ.

Ergonomicka
kuchyna: Takto
optimalizujete
pracovné postupy.

Vo dne v noci: Ci svetelny
svit zvonku alebo umely zdroj
svetla dnu...

Svietidla nad jedalensky stol by
nemali visiet vy$Sie ako 70 cm nad
plochou stola a mali by byt v
minimalnej vzdialenosti 55 cm.

INSPIRATION

e
..koncept osvetlenia kuchyne
je kreativne napady a

dobreé planovanie.

Néladové svetlo

Planovanie osvetlenia v kuchyni nie je
len o najdeni toho spravneho miesta,
ale aj o teplotach farieb zdrojov svetla.
Zakladnym pravidlom je: Teplé biele
svetlo s teplotou 2 700 - 3 000 kelvinov
pdsobi upokojujico a relaxacne,
neutréine aZ studené biele svetld s
teplotou 3 300 - 5 300 kelvinov sa
podobaji dennému svetlu, a preto sa
hodia ako funkéné svetla. Koncept
svetiel do kuchyne by mal v idedlnom
pripade obsahovat teplé a studené biele
svetlo a svetla by sa mali umiestnit tak,
aby priamo osvetlovali pracovni dosku
a varnd dosku. Stmievatelné zédvesné
svietidlo BORA Horizon svieti napriklad
priamym svetlom funkéne smerom
nadol a nepriamym svetlom
emocionalne smerom nahor.

Osvetlenie jedalne s akcentom
Decentné, naladové svetlo je v tomto
pripade dbleZitejSie ako detailné.

Nad jedalenskym stolom visi zostava
ozdobnych stropnych l&mp, ako je
zavesné svietidlo BORA Stars, ktoré
tento priestor presvetli velmi prijemnym
a uslachtilym svetlom bez osInenia.
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Vyrobky
BORA

S nasim jednotnym konceptov kuchyne
prinasame ludom tie najlepsie vysledky
pri vareni. Objavte kategorie produktov
znacky BORA.

@

Systémy odtahu par BORA

Varna doska a digestor v jednom. S modularnymi

a kompaktnymi systémami odtahu par BORA méte zarucenu
slobodu bez hranic pri plénovani kuchyne.

@

Parné systémy a systémy pecenia BORA

Para vo svojej najkrajsej podobe. S rirou BORA X BO varite v
pare, pecCiete a opekéte intuitivne a jednoducho na profesionéinej
Grovni vdaka inovativnej technoldgii Rapid Air. Ideélne ju dopiiia
vSestranne pouzitelna multizadsuvka BORA na udrZiavanie teploty,
rozmrazovanie, pripravu pri nizkej teplote a ovela viac.

®

Chladiace a mraziace systémy BORA

Efektivne chladenie a prehladné skladovanie potravin.
R&zne varianty chladnicky, ako aj mraznicky sa vyznacéujd
napriklad inovatinym recirkulaénym chladenim, oddelenymi
chladiacimi okruhmi, technolégiou No Frost a
premyslenymi komponentmi do interiéru.

@

Cistiace a umyvacie systémy BORA

Automaticky Cisté. Stlaenim tlacidla sa drez BORA Sink
vyCisti sdm. Necistoty a $pina sa bezo zvySku umyjd vodou
zo v8etkych povrchov poc¢as priebehu. Elegantné zostava
drezu a armatury sa plynule za¢leni do filozofie dizajnu BORA.

®

Osvetlenie BORA

Minimalisticky vzhlad a maximélne svetlo. BORA Horizon
a BORA Stars sa v kuchyni pri vareni a jedeni postaraji
o dokonalé osvetlenie v roznych situacidch a rozjasnia
priestor kuchyne funkéne a emociondlne.

©

Prislusenstvo a dopinky BORA

Vhodné prisluSenstvo pre mimoriadne z&Zitky z varenia:
Vstavana vakuovacka BORA QVac, BORA Pots and Pans
a mnoho dalSieho vdm pomdZu na ceste za nimi.
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BORA ASSIST BORA ASSIST

Vzdy so zameranim na to dblezité

. Zazite individuélne funkcie Assist na novom systéme
B O RA A S S I St BORA X Pure v kombinéacii s BORA Pots and Pans a
grilovacou panvicou BORA. Pomocou aplikacie BORA JOY

mdzete jednoducho ovladat funkcie Assist a recepty,

. pe . v . s e . ktoré ulah¢uju vaSe varenie a pritom vam pomézu
VyVl n Ute n a ZJ ed n Od USG n |e ZaZItkU Z Va ren I a . dosiahnut lepsie vysledky pripravy. Pokial ide o spotrebice,
je systém BORA X Pure vybaveny dvomi dodato¢nymi
funkciami Assist. Funkcia Fry umoZzniuje pe€enie na presnej
S BORA Assist poskytujeme individualne funkcie spotrebicov teplote a funkcia Boil nahradza privedenie vody do varu pri
a programy, ktoré vam pomdZu zjednodusit vas zazitok z priprave ¢aju alebo kavy.

varenia a vylepSia jeho vysledky.

Dokonalé jedla stlacenim gombika

Parna rdra BORA X BO ponuka s viac ako 200 prednastavenymi

automatickymi programami tie najvacSie moznosti flexibility pri Varenie s pomocou aplikacie BORA JOY
jednoduchej a Setrnej priprave vasich oblGbenych jedal. Vyberte si svoje oblUbené jedlo z mnoZstva receptov
Ovladajte programy priamo na spotrebici alebo pomocou pre konkrétne spotrebice na kazdy defi a nechajte si
aplikacie BORA JOY na svojom smartféne. Okrem toho ulahcia pri vareni pomdct receptami Assist pri priprave
Speciélne programy nespocetné mnoZstvo pracovnych krokov rezancov, zeleniny, peeni mésa alebo ryb a priprave
pocas bezného dna - napriklad rozmrazovanie, udrziavanie jedal z vajec. V recepte Assist sa automaticky
teploty alebo redukovanie zérodkov. zobrazia prisludné funkcie Assist na aktivovanie.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Systé my O dt’a h U p a’ r Vzdy individuéalne. Kuchyne su také rozdielne, ako [udia,

ktori v nich varia. Srdce miestnosti je vSade rovnaké:
varna doska. S modularnymi a kompaktnymi systémami

Varenie ako na éerstvom VZdUChU _ odtahu par BORA vém pontkame zaruc¢enu slobodu bez
je pre nas prirodzené.

hranic pri vytvarani a planovani kuchyne. To najlepsie:
Systémy odtahu par od znacky BORA s tiché, lahko sa Cistia,
jednoducho ovladaju a efektivne filtrujd pachy v kuchyni.
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BORA Professional 3.0

SYSTEMY ODTAHU PAR

Spickovy systémy odfahu par s inovativnym ovladanim
kolieskom a individualne volitelnymi varnymi doskami.

Systém BORA Professional 3.0, samozrejme,
povysi radost z varenia a odtah pér pokial ide
o estetiku, funkénost a pohodlie na tplne novu
Uroven a zdokonali ndro¢né usporiadanie
kuchyne. Na$a vlajkové lod’ medzi systémami
odtahu par BORA je jednym z dvoch
modulérnych systémov, ktory je mozné podla
vasho Zelania volne kombinovat s jednou,
dvomi alebo viacerymi varnymi doskami.
Vyznaduje sa najvacsimi individualne
zostavitelnymi varnymi doskami s hibkou
540 mm a inovativnym anal6govo-digitadlnym
ovlddanim ovlddacim prstencom a dotykom.

Nadmerne hlboké varné dosky ponukaju
maximum miesta na varenie, aj ked za seba
umiestnite velké riady. Mnoho praktickych funkcii,
ako je detské poistka a funkcia pauzy, je mozné
rychlo a efektivne aktivovat pomocou centralneho
ovladacieho kolieska odtahu. Diely vystavené
kuchynskym pardm je mozné jednoducho vybrat
cez dobre pristupny Siroky privodny otvor. MéZu
sa umyvat v umyvacke riadu - pri velmi nizkej
potrebe miesta. Vizualne a na dotyk vyrazné su
ovladacie kolieska s ¢iernym sklenym povrchom
na kuchynskej linke. Biele priamociaro vyhotovené
LED indikacie dopifiaji avantgardny vzhlad.
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SYSTEMY ODTAHU PAR
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Modularny systém

Nase velké varné dosky s hibkou 540 mm si
mozete vybrat podla svojich osobnych
preferencii pri vareni: od celoplo$nej indukcie
aZ po plynovd varnl dosku alebo tepan gril z
nerezovej ocele. Varné dosky je mozné volne
kombinovat so systémom odtahu. SU mozné
aj kombinacie s jednou, dvomi alebo viacerymi
varnymi doskami. Pri viac ako dvoch varnych
doskéch je potrebny dalsi odtah.

CASOPIS BORA

Intuitivny ovladaci prstenec

Automaticka klapka uzaveru

Pri pouZiti digestora sa automaticky otvori

a zatvori klapka uzaveru. Pri zatvoreni zabrani
integrovana senzorika privretiu predmetov.
Vo vypnutom stave je elegantny systém Uplne
zatvoreny.

Kombinacia klasického kolieska
a citlivej plochy s vyraznou LED
indikaciou zarucuje dokonalé
ovladanie. VSetky funkcie sa
aktivuju jednoducho, pohodine
a intuitivne otoc¢enim kolieska
a tuknutim na centralnu
dotykovu plochu.

Dokonalé ovladanie garantuje kombinacia klasického kolieska
a Ciernej sklenenej plochy s jasnou LED indikéciou.

SYSTEMY ODTAHU PAR

bora.com/professional

CASOPIS BORA
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA Classic 2.0

Modulédrny systém odtahu pér s intiutivnym
ovladanim a volitel/nymi varnymi doskami.

Vdaka presnosti uSitej na mieru a nadéasovej
elegancii je mozné systém BORA Classic 2.0
zaclenit do kaZdej klasickej a modernej
architektlry kuchyne. Najvyssia individualnost
pre jedineény z&Zitok z varenia - tak znelo
zadanie pre systém BORA Classic 2.0.
Vysledkom je do detailu premysleny systém
odtahu par. Inovativne viacfarebné ovladanie
sControl+ s vybrisenou drazkou umoziuje
presné a intuitivne ovladanie. Varné dosky

a systémy odtahu si méZete zostavit podla seba.

Takto je mozné realizovat aj kombinacie len

s jednou, dvomi alebo dokonca viacerymi
varnymi doskami. Vd'aka umiestneniu v strede
ponukaju napriklad dve indukéné varné dosky
miesto na Styri hrnce s priemerom az 24 cm.
Nadrozmerné varné zény s celoploSnou
indukciou sa postaraju o rovnomerné zohriatie
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velmi velkych hrncov alebo pekéacov, ako je
napriklad panvica na dusenie BORA. Pri tepan
grile z nerezovej ocele je za kratky ¢as

k dispozicii presne regulovana teplota 250 °C.
A vd'aka vykonnej plynovej varnej doske bude
pre vas poteSenim aj varenie na plynovom
plameni. Srdcom systému BORA Classic 2.0 je,
samozrejme, odtah par BORA. Pomocou
automatického ovladania odtahu je kedykolvek
mozZné manudlne prispdsobenie, ktoré ale nie
je viac potrebné. S modernym ventildtorom

a optimalnym vedenim vzduchu pracuje odtah
pary tak potichu, Ze vas nebude rusit pri
rozhovore. Cistenie povrchu varnej dosky je
vd'aka hladkému dizajnu a absencii zbyto¢nych
hran mimoriadne jednoduché. Po vareni je
moZné vSetky pohyblivé ¢asti jednoducho umyt
v umyvacke riadu.




SYSTEMY ODTAHU PAR SYSTEMY ODTAHU PAR

Inovativne ovladanie

Dotykové ovladanie je mozné
intuitivne pouzivat pohybom nahor

a nadol vo vybrasenej drézke a
priamym poklepanim ukazovéakom.
Délezité funkcie st dostupné len
jednym dotykom. Zmena farby udava
ovladanie varnej dosky a odtahu.

Moduléarny systém

. e . Vysoko elegantny dizajn
Ci ide o celoplo$nu indukciu, plyn, wok

alebo tepan gril z nerezovej ocele - Varné dosky a odtah su Uplne zapustené.
podla osobnych preferencii kuchara je Priame vedenie linii umoZiuje plynulé a zaroven
mozné systém prispdsobit pomocou elegantné zaclenenie do kaZdej architektdry
siedmich réznych varnych dosiek. kuchyne. Indikécia ovladania je v pohotovostnom Inovativne, viacfarebné oviadanie sControl+ s vybrisenou drazkou
i . < . . Gk G a intuiti ipuldciu.
Mozné je aj viacnasobna kombinécia rezime takmer neviditelny a pocas prevadzky sa ponfa presnt & infuitivnu manipuiaciy
odtahov a varnych dosiek. zobrazuje len to najddleZitejSie. E32[E]
1
bora.com/classic
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BORA X Pure

SYSTEMY ODTAHU PAR

Puristicky systém odtahu par s maximalnymi varnymi

plochami a funkciou BORA Assist.

Novy systém BORA X Pure prekonéva v3etky
Standardy a presved¢i svojou maximélnou
varnou plochou zapustenou do puristického
dizajnu s ikonickou privodnou dyzou v pin
vzhlade. MontéZna vyska je len 199 mm od
hornej hrany pracovnej dosky. Cela plocha
mimoriadne Sirokej varnej dosky (830 mm) sa
moZe optimalne vyuZit na varenie a pecenie.

Je ideélna pre vSetkych, ktori varia vo velkych
riadoch a zérover pouZivajl viacero panvic

a hrncov. Systém BORA X Pure zarucéuje Uplné
a rovnomerné ohriatie velkého riadu, ako je
napriklad grilovacia panvica BORA. Nadmerne
velké varné zény s celoplo$nou indukciou
automaticky rozpoznaju riad pri jeho poloZeni.
Vdaka funkcii premostenia je mozné spojit dve
vedla seba leZiace varné zény do jednej velkej
varnej plochy. Viacfarebné ovladanie sControl+
s vertikdlnym posuvnym regulatorom este

ulahcéuje ovladanie intuitivnymi pohybmi prsta
nahor a nadol alebo priamym klepnutim.

Okrem funkecii uz znamych z predchédzajiceho
modelu presvedcia spotrebice systému

BORA X Pure dvomi dodato&nymi funkciami
Assist, ktoré vdm pomoZzu pri vareni: Funkcia Fry
umoziuje pecenie na presnej teplote a funkcia
Boil ¢asovo ohranici privedenie vody do varu pri
priprave ¢aju alebo kavy. Spolu s aplikiciou
BORA JOY je moZné rozsah funkcii systému
BORA X Pure rozsirit eSte omnoho viac. Pomocou
aplikacie je mozné vybrat a spustit d'alSie funkcie
Assist, ako je varenie rezancov, jedla z vajec
alebo naparovanie zeleniny. Tieto funkcie su
uloZené aj v receptoch Assist, aby bolo varenie
pre vas eSte jednoduchsie a vysledok pripravy
eSte lepsi. Tieto programy s dimenzované aj pre
pouZitie BORA Pots and Pans Assist a grilovacej
panvice BORA.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Nadrozmerné varné
z6ny s celoplo$nou indukciou

Vd'aka mimoriadne velkymi zénami na varenie
celoploSnou indukciou s rozmermi

230 x 230 mm alebo 230 x 460 mm je mozné
pri vareni optiméalne vyuZit celd plochu.

ESte intuitivnejsie ovladanie

Systém BORA X Pure je moZné ovladat pomocou
trojfarebného dotykového ovladania sControl+.
Rbzne nastavenia ovladania su od seba opticky

jasne odliSené. Inteligentny zamok Cistenia
automaticky rozpozna, ako dlho sa varna doska

Cisti a az potom sa vypne. Funkcia premostenia,

ako aj automatické rozpoznanie hrnca boli
vyvinuté v predchadzajicom modeli.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Jednoduchsi p6zitok z varenia

So systémom BORA X Pure bude varenie

s pomocou BORA Assist eSte jednoduchSie.
V kombinécii s BORA Pots and Pans Assist

a grilovacou panvicou BORA sU funkcie Assist
Fry s nastavenim presnej teploty na pecenie
a Boil ako nahradou za rychlovarni kanvicu
pouZzitelné priamo na varnej doske.

Vyrazny dizajn

Varnéa doska a digestor su Uplne zapustené.
Vyrazné vedenie linii spojené s ikonickou
privodnou dyzou v pin optike zahalené do
nekonecnej Ciernej vytvéra vyrazny dizajn.
Indikator ovladania vyuZiva po€as prevadzky
farebné a svetelné akcenty.

Ovladanie sControl+ nového systému BORA X Pure je mozné
vdaka viacerym farbam intuitivne ovladat v kazdej situacii.

bora.com/x-pure

CASOPIS BORA 45



Matné

Dva varianty

Systém BORA X Pure je k dispozicii v dvoch
variantoch: s lesklou sklokeramickou varnou
doskou a s matnou sklokeramikou,

novym vzhladom X Pure Rough. Matné sklo
vyrazne znizuje viditenost skrabancov.

Novy vzhlad povrchu vnésa do systému odtahu
par elegantnd povrchovl Gpravu.

Y
LR,

Lesklé

Praktické recepty Assist pomocou aplikacie BORA JOY
Vdaka inteligentnému spojeniu je mozné funkcie nového
systému BORA X Pure pouZivat prostrednictvom aplikécie

BORA JOY. Takto je moZné vybrat a spustit dopInkové funkcie a
recepty Assist, ako varenie rezancov, jedla z vajec alebo priprava
pecenych zemiakov. Tieto programy st dimenzované aj pre
pouzitie BORA Pots and Pans Assist a grilovacej panvice BORA.

SYSTEMY ODTAHU PAR
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA M Pure

Zlozeny systém odtahu par
s maximalnym pohodlim pri obsluhe.

Systém BORA M Pure je priamym nasledovnikom  permanentnom rozpoznani hrnca automaticky

n&sho oblibeného systému BORA Pure. kombinovat. Dve jednotlivé varné zény so
Systém BORA M Pure dimenzovany na ¢o zénovou indukciou na lavej strane st vhodné
najvyssiu flexibilitu spaja dva druhy indukcie. na mensie hrnce, panvice a mokka kanvicky.
Dve varné zény s celoplosnou indukciou na pravej  Ovladacia jednotka Touch Contro s posivacom
strane je moZné spojit pomocou funkcie je vybavené bielymi LED kontrolkami, ¢im sa
premostenia do jednej velkej plochy. Velky riad, dosiahne jasny a moderny vzhlad. Kto chce

ako napriklad grilovacia panvica BORA, sa tak pouzit osobny akcenty, méZe vniest do svojej
optimélne zohreje, indukéné plochy sa budd pri kuchyne rozptylenie vo forme réznych farebnych
dostatocnej velkosti riadu a aktivovanom privodnych dyz.
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Intuitivne ovladanie

Systém BORA M Pure je mozné Uplne ovladat
pomocou dotykovej obrazovky.

Vdaka vertikdlnemu posuvnému regulatoru je
obsluha mimoriadne jednoducha pomocou
intuitivneho pohybu prsta nahor a nadol alebo
priameho poklepania. VSetky ddlezité funkcie
sa ovladaju len jednym dotykom.

Dva druhy indukcie v jednom Pestrofarebny vzhl'ad
Obidve varné zény s celoploSnou indukciou Privodné dyzy sa daji vymenit podla

. . N AR . .y .
T1a pravvelj stra.rle s rozmermi 230 . 239 mm |nd|V|duvef1Inycr.1 Zelani smahor? ruky avsu . Systém BORA M Pure sa d cel§ ovlddat pormocou modernej,
je mozné spojit pomocou automatickej okrem Ciernej farby dostupné v oranzovej, bielo osvetlenej dotykovej plochy s jedinegnym vzhladom.
funkcie premostenia na velkd plochu cervenej, modrej, nefritovozelenej,
s rozmermi 230 x 460 mm. Obidve svetlosivej, Zltej a sivobéZovej farbe.

samostatna varné zény vlavo st vhodné
pre menSie hrnce a panvice.

El#20E

™
1a%

[=]

bora.com/m-pure
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BORA Pure

SYSTEMY ODTAHU PAR

Personalizovatelny systém odtahu par ako vstupenka
k zaZitkom z varenia s efektivnym odtahom par.

Systém BORA Pure predstavuje minimalisticky
dizajn, kompaktné rozmery a osvedéend
techniku odtahu BORA. Vd'aka hibke varnej
dosky 515 mm je systém vhodny pre
Standardnd kuchynskd linku od v8etkych
beZnych vyrobcov. Okrem toho presved¢i
systémy odtahu par nizkou vyskou spotrebica
pod 20 centimetrov. Pri variante s recirkulaciou
sa integrované filtratnd jednotka postara o to,
aby v spodnej skrinke zostal zachovany
maximélny GloZny priestor, ¢o je velkou
vyhodou najmé v malych kuchyniach. Pri
prevadzke s recirkulaciou sa zasuvky
neskracuji. Vdaka tomu je mozné systém
BORA Pure dokonale a decentne integrovat ako

dizajnovl lahddku do kazdej architektiry
kuchyne. Dodajte svojej kuchyni osobné
farebné akcenty: Privodnéa dyza systému

BORA Pure sa d& Smahom ruky vymenit.
Vlyberte si z farebnych ténov sivobéZovej, Zltej,
oranzovej, ¢ervenej, nefritovozelenej, modrej a
svetlosivej svojho favorita. Vykon odtahu péar sa
pri aktivnej odtahovej automatike prisposobi
vareniu. Varna zéna rozpozna riad automaticky
po jeho poloZeni na varnd dosku. Intuitivne

a kontextovo citlivé ovladanie zobrazuje len
aktualne relevantné funkcie. Vdaka
optiméalnemu vedeniu vzduchu pracuje odtah
par tak ticho, Ze budete pocut kazdé smazenie
a sycanie.
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SYSTEMY ODTAHU PAR

Pestrofarebny vzhl'ad

Pre viac farieb v kuchyni a osobné
akcenty sa postaraju pestrofarebné
privodné dyzy, ktoré a dajd vymenit
podla individuédlnych Zelani
Smahom ruky.

Mimoriadne velka indukéna varna doska Intuitivne ovladanie

Indukéna varné doska ponudka na svojich Systém BORA Pure je mozné Uplne
Styroch okruhlych varnych zénach ovladat pomocou dotykovej obrazovky.
dostatok miesta na varenie pri plnom Vdaka vertikdlnemu posuvnému
vyuziti jej hibky 51,5 cm. Systém regulatoru je obsluha mimoriadne

BORA Pure je vhodny do kuchynskych jednoducha pomocou intuitivneho pohybu
skriniek Sirokych 80 cm. prsta nahor a nadol alebo priameho
poklepania. Ddlezité funkcie sa ovladaju
len jednym dotykom.
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Centrélne umiestnené Eervené ovladanie
sControl pondka maximélne pohodlie.

SYSTEMY ODTAHU PAR
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bora.com/pure
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SYSTEMY ODTAHU PAR

BORA S Pure

Najkompaktnejsi systém odtahu par s maximalnym vyuZitim
priestoru pre 60 cm Siroké kuchynské skrinky.

Mimoriadny, minimalisticky, moderny -

tieto slova charakterizuju systém BORA S Pure
so Sirokymi ramenami ako najmensi systém
odtahu par. Vdaka symetricky umiestnenej
plochej privodnej dyze a Styrom varnym zénami
je mozné dostupnd plochu maximalne vyuZzit.
Dve z celkovo Styroch indukénych cievok
Speciélne vyvinutych pre systém BORA S Pure
sa postaraji o maximalnu flexibilitu. Okrem
toho presvedci systém S Pure jedine¢nou
lahodkou: S funkciou kadvovaru je priprava kavy
pomocou indukéného moka kévovaru hrackou.
Vertikalny posuvny regulétor ¢erveného
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ovladania sControl funguje intuitivne postdvanim
prstov alebo dotykovym ovladanim.

Kompaktné rozmery systému BORA S Pure so
Sirkou 60 cm a vyskou 199 mm umoZiujd montéz
do Standardného kuchynského korpusu a
zarucuju maximum GloZného priestoru.

Vdaka Uplne zapustenému prevedeniu odtahu par
a varnej dosky a Stihlemu dizajnu sa systém
odtahu pér harmonicky zacleni do kazdej
kuchynskej architektiry. Vd'aka pestrofarebnym
privodnym dyzam je mozZné vyuzit vlastné akcenty
v oranZovej, ¢ervenej, modrej, nefritovozelenej,
svetlosivej, Zltej a sivobéZovej farbe.




SYSTEMY ODTAHU PAR

58

Jedinec¢na funkcia kavovaru

Funkcia kavovaru riadi varenie kavy v jednej
mokka kanvi¢ke vhodnej na indukciu

s minimalnym priemerom 7 cm.

Po individudlnom nastaveni mnozstva vody
vaSej mokka kanvicky sa varna zéna zapne
a po potrebnom Case sa automaticky vypne.

Kvalitny ram varnej dosky

Ram varnej dosky BORA z teplovzdorného hlinika
ochrani pri montazi na povrch hrany sklokeramiky
pred odlupovanim. Vd'aka zasuvnému systému je
mozZné ram namontovat jednoducho a bez pouZitia
naradia. Jeho moderny a minimalisticky dizajn
optimalne dopiiia nadgasovy vzhlad systémov
odtahu par BORA. Ram varnej dosky je dostupny
pre systémy BORA X Pure, M Pure, Pure, S Pure

a Basic.

CASOPIS BORA

Asymetricky a pestrofarebny vzhl'ad

Zapusteny dizajn s asymetrickym umiestnenim
otvoru odtahu pritahuje pohlady a zaroven je
dimenzovany tak, aby sa priestor vyuzil na
maximum. O viac farieb sa postarajd
pestrofarebné privodné dyzy, ktoré je mozné
vymenit podla individualnych preferencii
Smahom ruky.

Kompaktny sp6sob montaze
a optimalne vyuzitie varnej dosky

RieSenie na vSetky problémy v miestnosti:
Vdaka extrémne kompaktnym rozmerom si
najde systém BORA S Pure bezproblémovo
miesto v kazdej kuchynskej skrinke Sirokej

60 cm. BORA S Pure disponuje Styrmi varnymi
zénami réznej velkosti, ktoré dokazu vyhoviet
v8etkym beznym rozmerom hrncov a panvic.

SYSTEMY ODTAHU PAR

Vd'aka asymetrickému usporiadaniu
varnych zén vyZaduje systém BORA S Pure minimum
miesta a vytvori maximélnu slobodu pri projektovani.

bora.com/s-pure

CASOPIS BORA 59



BORA Basic

SYSTEMY ODTAHU PAR

Systém odtahu par s varnou doskou s ocelovym
vyhrievacim telesom a efektivnym odtahom par.

Systém BORA Basic v sebe spdja varnt dosku
s vysokym vykonom a efektivny odtah pér v
jednom spotrebigi. Spitkovy prvok: Na varni
dosku s ocelovym vyhrievacim telesom ma
systém BORA Basic vyslovene rychly ¢as
predhriatia. Hyper varna zéna vpredu vlavo je
varnd zéna so salavym ohrevnym telesom s az
do 50 percent vy$Sim vykonom v zosilnenej
Urovni vykonu. Pomocou centrélneho ovladania
a optimalneho usporiadania varnych zén je
moZné naraz pouZit Styri hrnce s priemerom
az 24 cm. Systém BORA Basic je rovnako ako
vela systémom odtahu par BORA dostupny

ako rieSenie s odvodom vzduchu alebo
recirkulaciou. VySka menSia ako 20 centimetrov
a filtracna jednotka integrovana do variantu

s recirkulaciou garantuju maximalny Glozny
priestor v spodnej skrinke. Cierna ploché
privodna dyza doplini celkovy obraz varnej
dosky a pdsobi decentne a moderne. Vd'aka
funkcii udrziavania teploty s konStantnou
regulaciou teploty na drovni 75 °C sa vydari
kazda veCera aj vtedy, ak budu hostia troSku
meskat. Diely vystavené vyparom z varenia sa
daju jednoducho vybrat cez privodny otvor

a umyt v umyvacke riadu.
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Mimoriadne rychly predohrev

Na varnu dosku s ocefovym vyhrievacim
telesom ma systém Basic Hyper
mimoriadne rychly ¢as predhriatia.
Hyper varna zéna je varnéa zéna so
salavym ohrevnym telesom s az do

50 percent vy$Sim vykonom v zosilnenej
Urovni vykonu.

CASOPIS BORA

SYSTEMY ODTAHU PAR

Je Gplne jedno, &i pouZijete vysoky hrniec alebo nizku panvicu,
systém BORA Basic odsaje vSetky vypary a pachy vznikajlce pri vareni.

Ochrana proti preteéeniu otvoru digestora

VyvySeny privodny otvor zabranuje
vte€eniu tekutin z varnej dosky.

Kompaktna varna doska
s ocelovymi ohrevnymi telesami

Ocelové ohrevné telesa sa zohreju

a odovzdaju teplo dalej do kuchyne.

Je moZné pouzit kazdy riad, aj keramické
a medené hrnce.

bora.com/basic
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

Parné systemy a
systéemy pecenia

PecCenie, naparovanie a ovela viac -
S prémiovymi spotrebicmi na doma.

Rura BORA X BO je dokéaze vSetko. V jednom spotrebici spaja
parnd rdru a rdru na pecenie. S technoldgiou Rapid Air, o je
inovativna technoldgia pary a horuceho vzduchu v kombinacii

s intuitivnym ovladanim st Smahom ruky mozné aj profesionalne
vysledky pripravy doma. Dokonalym doplnkom je multizasuvka
BORA. Mdzete ju pouzit mnohymi sp6sobmi: Predhrievanie riadu,
regeneracia jedal, rozmrazovanie, priprava pri nizkej teplote

a ovela viac.
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

BORA X BO

Profesiondlna parna rdra

pre domacnosti.

Ci u? pripravujete chrumkavé pedené miso,
jemnu zeleninu alebo zlatohnedé croissanty:
Vdaka svojej Setrnej a rovnomernej tvorbe pary
a optimalnemu rozloZeniu tepla umozni rira na
pecenie BORA X BO dokonalé vysledky pripravy
aj vtedy, ked pripravujete naraz tri pIné plechy.
Rdry BORA X BO inSpirovana profesionalnou
gastronémiou umozni profesionalne vysledky
varenia doma a optimalnym spdsobom doplni
systémy odtahu par BORA. Rdra BORA X BO
spdja funkcie dvoch kuchynskych spotrebicov:
parnej rdry a riry na pecenie. Pripravu jedla
zabezpedi len horuci vzduch spolo€ne s vodnou
parou. S inovativnou parnou technolégiou
profesiondlov a intuitivnym ovladanim je pokrmy
mozné pripravovat individuélne, zdravsie

a predovsetkym rychlo a jednoducho.

Rura BORA X BO dokéZe piect kolace, maso,
grilovat horGcim vzduchom a naparovat.

Pri naparovani sa pokrm obklopi hordcou parou
a zachova si svoje cenné vitaminy a mineralne
latky. Vd'aka automatickému odséavaniu pary sa
tato pred otvorenim dvierok odsaje smerom
dozadu. Filter s aktivnym uhlim G¢inne absorbuje
pachy, dokonca aj intenzivne arémy. Pri otvoreni
dvierok vam tak neudrie do tvare Ziadna para

a nezelané kuchynské pachy sa odfiltruja.
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

Specialne programy rdry BORA X BO ulah&uji mnozstvo pracovnych
krokov po¢as beZného dfia a umoZiuju napriklad Setrné suSenie hub.

Jednoduché a intuitivne ovladanie

Vdaka 19-palcovému dotykovému displeju

s vysokym rozliSenim je ovladanie parnej rary
hracka. Displej reaguje na dotyky tak pohotovo,
ako ste zvyknuti zo smartfénu.

Pocetné prednastavené programy a intuitivne
navadzanie pouzivatela robia z varenia prirodzenu
zabavu. Pritom si moZete vybrat medzi
manualnou pripravou, klasickou funkciou

a automatickymi programami, ale méZete vyuZit
aj Specialne programy, ktoré ulahcujud mnohé
bezné kuchynské ukony, napriklad rozmrazovanie,
sterilizaciu alebo roztédpanie Cokolady. Klasicka
funkcia je vhodna pri prechode z beznej riry na

CASOPIS BORA

pecenie na varenie v pare. Klasické funkcia
rozliSuje Styri prevadzkové reZzimy: Hordci vzduch,
pecenie s vihkostou, naparovanie a grilovanie
hordcim vzduchom.

Parenie je velmi Setrnym spdsobom pripravy.
Vitaminy a Ziviny sa lepSie zachovaji. Vdaka
tomu je predurcend na pripravu zeleniny, ryb a
jemného masa. Grilované méso, gratinovana

a grilovana zelenina pri grilovani horicim
vzduchom intenzivne zhnedne. Vdaka funkcii
Cooldown sa rira BORA X BO za kratky ¢as
ochladi tak, aby bolo mozné rychlejsie spustit iné
programy s nizSou teplotou, ako napriklad funkciu
istenia alebo parenie.

PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

S prednastavenymi automatickymi programami sa vdm vaSe oblUbené recepty vzdy vydaria.
Ovlédanie je mozné na samotnej rdre BORA X BO alebo pomocou aplikdcie BORA JOY.

Jednoduchsi pozitok z varenia

Rdra BORA X BO zjednoduSuje varenie vdaka
prednastavenym programom, ktoré je mozné
zvolit a spustit priamo na rire BORA X BO
alebo pomocou aplikacie BORA JOY.

Pri automatickych programoch je ulozena

optimalna teplota, ¢as pripravy a pridanie pary.

Aby vybrany automaticky program priniesol
Zelany vysledok varenia, zobrazia sa na displeji
rdry BORA X BO pri mnohych programoch
zaCiatocné podmienky pre optimalnu pripravu,

ako napriklad teplota alebo vlastnosti potravin.
Navrhované hodnoty tykajlce sa stupna
zhnednutia a pripravy (napr. tvrdy/chrumkavy/
méakky) je moZné CiastoCne prispdsobit
pomocou reguldtora.

Ak nepouzivajte aplikaciu BORA ]OY,
dostanete sa pri automatickych programoch
pomocou QR kédu priamo k receptom na
webovej stranke BORA. Trvalym pripojenim
vasej riry BORA X BO k sieti Wi-Fi bude mat
rdra vzdy najnovsi softvér.

CASOPIS BORA
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PARNE SYSTEMY A SYSTEMY PECENIA

Prémiovy dizajn s velkym Prednastavené programy a dokonalé
dotykovym displejom vysledky pripravy na vSetkych tGrovniach
Cierna farba a jemnost so sebavedomou Dokonale prednastavené automatické a
zdrZanlivostou. Rira BORA X BO sa Specialne programy umozfuju vdaka
vyznacuje kvalitnymi sklenymi povrchmi, technolégii Rapid Air dosiahnut mimoriadne
osvetlenim na viacerych Grovniach rovnomerné vysledky pripravy a zjednodusSuju
v priestore na varenie z nerezovej ocele prechod od bezného pecenia na varenie
a konceptom ovladania, ktory sa riadi s parou a hortcim vzduchom. Vase vysledky
bez potreby tladidiel a rukovati na velkej budd dokonalé aj vtedy, ked’ budete naraz
19-palcovej dotykovej obrazovke. pripravovat pokrmy na vSetkych drovniach.
Ovladajte programy priamo na spotrebici
alebo pomocou aplikacie BORA JOY na
svojom smartféne.

BORA multizasuvka

Mnohostranne pouzitelnd ohrevna zasuvka s variabilnymi funkciami.

Idedlnym doplnkom k rdre BORA X BO je manuélne. Multizadsuvka sa dodava v dvoch
multizdsuvka BORA. Je vyrobené z kvalitnych velkostiach: 140 a 290 mm. Pri vySSom
materialov ako sklo a nerezové ocel a jej predna  variante multizasuvky mozete dokonca
zapustend Cast bez rukovate sa da otvorit pracovat na dvoch Urovniach. A Uroviiovy
jemnym tlakom. Vdaka prednastaveniam roSt je mozné jednoducho a pohodine
L L R a velkému UloZnému priestoru je mozné tohto umyt v umyvacke riadu. Na jednoducho
PInoautomatické Automatické odsavanie pary « ) , i oA . . - ,
. B .. A B ) N vSestranného pomocnika pouzivat réznym ovladatelnej dotykovej liSte zvolite dotykom
intenzivne Cistenie a efektivne filtrovanie pachov . o o S . . .
spésobom: Mozete s nou predhrievat riad, prsta Zelany program pod prednastaveniami -
S plnoautomatickym Cistenim je S funkciou BORA Smart Open sa para varit pri nizkych teplotach, ako aj ohrievat, alebo individuélne nastavte teplotu a dobu
samotné Cistenie pohodIné. pred otvorenim dvierok automaticky rozmrazovat jedla a udrziavat ich teplotu. trvania ohrevu. Pri spojeni s rdrou BORA X BO
Cistenie a susenie nasleduje potom odsaje z priestoru na varenie. Takto sa Reguldcia teploty a Casu je nastavitefna je ovlddanie mozné tiez na jej displeji.
automaticky - staci, ked do stredu predide zahmleniu prednej Casti a
roStu na pecenie a grilovanie tvére. Okrem toho pachovy filter
naskrutkujte ekologickl a neutralizuje neprijemné pachy. .
e . , . . o . L Varenie pri nizkych
recyklovatelnu Gistiacu kartusSu. Vymena filtra je hrackou. X Predohrev riadu * Rozmrazovanie jedal &@ teplotach
=~ 60°C| 1h “— 30°C|4h P .
80°C | 30min.-6h
. Eedrlz'fv‘f":(;zl ¢s  Ohrev jedal B)) BORA Connect
= 70pocyj3 ) S 100°C| 1h " Konektivita bora.com/
bora.com/x-bo | multi-drawer
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CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Chladiace a
mraziace systemy

Inteligentny vzhlad sa snubi
s efektivnym chladenim.

Pravdepodobne sa Ziadne iné dvere neotvéaraju tak rady ako tieto.

Za takmer Ziadnymi inymi dverami nenajdete tolko Cerstvych pochutok
pre spolocenské vecere, tolko osviezujucich napojov na oslavu Uspechov.
Dvere, ktoré maju pri kazdej prilezitosti tu spravnu odpoved vo forme
vychladenych potravin a néapojov. Dvere v strede priestoru kuchyne,

ale napriek tomu neviditelne skryté za kuchynskou linkou.

Chladiace a mraziace systémy BORA.

[w] m] Nechajte sa nadchnut
d& videom o najinteligentnejSom
oM spdsobe chladenia

Ol¥.y erstvych potravin.

Ako riesenie Side by Side ponuka mraziaci prie¢inok BORA Freeze (vIavo)
dokonalé rozSirenie chladni¢ky BORA Cool (vpravo).
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Chladiace a mraziace systémy
BORA sa vdaka svojmu
uslachtilému a decentnému
vzhladu hodia do kaZzdej modernej
architektdry kuchyne.

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Cerstvo premyslené - efektivne
chladenie najlepSie umiestnenych potravin
s chladiacimi a mraziacimi systémami BORA.

Uchovavajte potraviny dlhodobo

chrumkavé a cerstvé

S chladiacimi a mraziacimi systémami nebude
zazitok z varenia len o priprave potravin na
varnych doskach v parnej rire: Vdaka chladiacim
a mraziacim systémom BORA mozete suroviny
efektivne skladovat v chlade a mat ich prehladne
uloZené. Chladiace a mraziace systémy pokryju
vSetky poziadavky na skladovanie potravin.
Rézne kombinéacie chladni¢ky, ako aj mraznicky
sa vyznacuju elegantnymi vzhladom s kvalitnymi
a premyslenymi komponentmi do interiéru.
Nepritomnost ozdobnych li$t a prvkov, ako aj
pouzitie jednoducho vyberatelnych vloziek
podciarkuje zameranie sa na to najdélezitejSie

a eSte aj ulahCuje Cistenie. Chladenie a mrazenie
nasich vyrobkov je, samozrejme, na vynikajlcej
Grovni a stavia na inovativne recirkulacné

chladenie, oddelené chladiace okruhy,
technoldgiu No Frost a technoldgiu pre erstvost
BORA Fresh zero. Na vyber je BORA Cool a BORA
Cool Combi, novy systém BORA Cool Combi XL,
ako aj BORA Freeze.

Vsetko v najlepSom poriadku

Individualne moZnosti usporiadania prvkov
prisluSenstva prinesu viac prehladu a maximalny
poriadok a zabrania tomu, aby sa na uskladnené
potraviny zabudlo. Prvky prisluSenstva sa toho
vyznacujl svojimi viacnasobnymi moZnostami
pouZitia. Jedine¢na vSestranné podlozka sa mdze
napriklad pouZzit rovnako ako priehradka na
bobule, poklop na syr alebo na rozmrazenie

a zamrazenie potravin. Novy systém BORA Cool
Combi XL ponutka vdaka rozSireniu do vysky eSte
viac miesta na velké misy a potraviny.

CASOPIS BORA
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CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Cerstvy vzduch vd'aka pachovému

filtru BORA Cool

Filtracia pachov nés vZzdy fascinovala.

Novo vyvinuty pachovy filter BORA Cool
zabudovany do chladiacich systémov s jadrom

s aktivnym uhlim v tvare plastu redukuje pachy
z potravin na minimum. Tento filter m& G¢innd
plochu pridenia pribliZzne 600 mm? na ploche
len 4,82 x 4,25 x 0,98 cm (S/H/V).
Premysleny dizajn filtra nema vd'aka svojmu
profilu prddenia vplyv na recirkulacné chladenie.
Vo vSetkych Eastiach vo vnutri chladnicky sa
udrZia stabilné teploty. Pachovy filter BORA Cool
je nenapadne pripevneny za krytom a Smahom
ruky by ste ho mali vymenit raz ro¢ne.

BORA Fresh zero

V skladovacom priestore BORA Fresh zero

sa teplota bliZi k hodnote 0 °C. Za tychto
podmienok je mozné optimalne skladovat haklivé
potraviny, ako je nebalené zelenina a ovocie.

Na to sa najlepSie hodia horné vanicky

s uzatvorenym krytom na reguléciu vihkosti

a vy$sou vihkostou vzduchu. Vo vani¢ke BORA
Fresh zero bez krytu na reguléciu vihkosti
moZete chladit aj citlivé, zabalené potraviny,

ako je méaso alebo Cerstvé mlieko. Takto zostanu
potraviny ¢o najdlhSie ¢erstvé a zachovaju si
cenné vitaminy a mineraly. Vanicky BORA Fresh
zero je mozné pohodine vybrat a postojacky
naplnit nakupom na pracovnej doske.

76 CASOPIS BORA

Dole: Vanitka BORA Fresh zero
sa da pohodine a jednoducho

Hore: Pachovy filter BORA Cool zniZuje
pomocou Géinnych jadier s aktivnym uhlim
v tvare plastu silné pachy.

Elegantné sivé tény a prvky z dreva, kovu a skla -
Cisty dizajn sa tiahne aZ do vnitra chladiacich
a mraziacich systémov.

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

Vsetko v spravnom svetle

Koncept osvetlenia chladiacich systémov bol
dimenzovany na rovnomerné, komplexné
osvetlenie. Drziaky sklenych dosiek funguju
zaroven aj ako zdroje svetla, takZe aj pri plnej
chladnicke zaistia dostato¢né osvetlenie.
Vdaka prijemnému svetlu vyniknu potraviny
v chladnic¢ke v pozitivnom prostredi.

Prislusenstvo s wow efektom
Rézne baliky prisluSenstva sa v kazdej situécii
u vas doma postarajd o optimalny a usporiadany

vnutorny priestor chladiacich a mraziacich
systémov. MoZete si slobodne vybrat

z dvoch variantov vybavenia BORA Good

a BORA Best. Zékladné vybavenie BORA
Good je sucastou dodavky chladiacich

a mraziacich systémov. Balik prisluSenstva
BORA Best ulahéuje varenie a skladovanie
potravin, vdaka omu zaZijete nieco
mimoriadne s wow efektom.

Od skladovacieho boxu cez servirovaciu
dosku az po chladni¢ku na vino -
prisluSenstvo BORA je Stylové a uslachtilé.
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Spravne skladovanie potravin
Chladiace a mraziace systémy BORA
maju vhodnu teplotnd zénu pre
vSetky potraviny.

Cca 5 °C

Mlie€ne produkty, syry, otvorené jedl3,
zavaraniny, vajcia, maslo, marmelady,
dressingy a tuby

Takmer 0 °C

priestor na uskladnenie BORA Fresh zero
Nebalené ovocie a zelenina s krytom na
reguléciu teploty

Takmer 0 °C

priestor na uskladnenie BORA Fresh zero
Maso, ryby, morské plody a klobasy

s obalom bez krytu na reguléaciu vlihkosti

Cca-18 °C
Zmrzlina, kocky ladu,
mrazené potraviny

CHLADIACE A MRAZIACE SYSTEMY

BORA Cool Combi XL

Vdaka velkorysému dizajnu vnitorného priestoru
ponukaju chladiace a mraziace systémy BORA
pbsobivy objem. Nova kombinacia chladnicky

a mrazni¢ky BORA Cool Combi XL presved&i
vySkou spotrebi¢a 194 cm, ktora umozniuje

o priblizne 30 litrov viac objemu ako spotrebice
s vySkou 178 cm. Takto uskladnite v chlade aj
velké misy, nddoby a potraviny jednoducho

a prehladne. BORA Cool Combi XL sa aj napriek
vySSej vySke vojde do kuchynskych vyklenkov so
Standardnou Sirkou.

v v

+ o cca 30 litrov vacsi objem

Mrazenie vo svojej dokonalosti

s BORA Freeze

V budicnosti mrazte bez tvorby ndmrazy a s
maximalnym vyuzitim priestoru optimalizovanym
v mraznic¢ke od znacky BORA. Technolégia No
Frost a uzito€né prisluSenstvo umoziuju
jednoduché a optimalne mrazenie.

Vdaka vytahovatelnym regélom a jednoducho
vyberatelnym odkladacim nadobkam je
vyberanie a vkladanie hrac¢kou. Prehladné
rozdelenie vo vnutri ulahCuje systematické
naplnenie potravinami. A s funkciou lce Maker
nestoji spontdnnym oslavdm uz ni¢ v ceste.

1
VSetko najlepSie usporiadané vdaka vystvatelnym
) . = regalom a premyslenym prvkom prisluSenstva.
Takto uskladnite potraviny v chladnicke E

a udrzite ich mimoriadne dlho Cerstvé. bora.com/cool
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CISTIACE A UMYVACIE SYSTEMY

Cistiace
a umyvacie systemy
Jednoducho Cisté.

Cistenie patri ku kaZdej priprave jedla a vareniu a kazdy defs
nas sprevadza v nekone¢ne mnohych rozmeroch. Cielom je
dosiahnut ¢o najprijemnejsie a najjednoduchsie usporiadanie
tak, aby ste mali viac Casu na dodlezité veci.
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BORA Sink

Samodistiaci drez.

Automaticky Cisté. Stlaenim tlacidla sa drez
BORA Sink vycisti sém. NecCistoty a Spina sa
bezo zvySku umyju vodou zo vSetkych povrchov
pocas priebehu. O automatické vycCistenie drezu
sa postara inovativny profil drezu v kombinacii
s perlivym efektom drezu. Odolny drez z
kompozitu kremena je vyrobeny z moderného,
patentovaného materiélu Cristadur.

Cristadur ocari svojou zamatovo matnou,
plynule uzatvorenou Struktdrou povrchu,

na ktorej sa neistoty a voda jednoducho perlia.
Nadbyto¢né zvySky necistot zachyti a zlikviduje
odtokové sitko po skonceni funkcie Cistenia.
Znakom vysokej kvality je, Ze drez vyrobili
odbornici na tuto oblast SCHOCK v Nemecku.
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Armatudra BORA je optimalne prispdsobend na
pouzitie drezu. Drez sa d& pouzit aj v kombinacii
so vSetkymi bezne dostupnymi armatdrami,
napriklad na variacu alebo vriacu vodu.

Prémiové materialy

Odolny drez z kompozitu kremena z materialu
Cristadur vdm vd'aka svojmu perlivému efektu
pomdZe pri eSte efektivnejSom a hygienickejSom
Cisteni. Cristadur ocari patentovanou,
mimoriadne jemnou S$truktirou materiélu

a zamatovo jemnou Struktirou povrchu,

na ktorom sa nedistoty a vody jednoducho perlia.

Takto nevznikne takmer Ziadna Zivna pdda pre
zarodky, baktérie a usadeniny vodného kamenia.

bora.com/sink

Dhin
=

Ako sa drez len za
niekolko sekund
séam vydisti, si
moZete pozrief tu
na videu.

Praktické: Funkcia Cistenia sa
aktivuje dotykovym snimagom
umiestnenym pod pracovnou
doskou alebo na prednom
ovlédani armatdry.

Samodistenie stla¢enim tlacidla

V porovnani s beznym Cistenim sa drez

BORA Sink automaticky vycisti stlacenim tlacidla
pomocou laminarneho prddu vody. Vdaka tomu
je Cistenie rychle a efektivne a dokéaze viest k
znizeniu spotreby vody. Inteligentne premysleny
profil pradenia sa pritom postara o rovnomerné
rozloZenie vody v dreze. Necistoty a Spina sa
umyju z povrchov a zachytia sa v odtokovom
sitku, odkial sa jednoducho vyhodia.

Minimalisticky dizajn

Presné hrany definuji drez spolu s armaturou
zapusteny do Ciernej farby. Pri armatire a dreze
sme sa zamerali na to d6lezité a v prospech
jednotne redukovaného konceptu ovladania
nemaju Ziadne dalSie ovladacie prvky.

Prepad drezu sa nachadza na opacnej strane
zorného pofa, aby sa zaistil neruSeny vyhlad na
cierny povrch. Armatdra o€ari svojim Stihlym,
nevtieravym vzhladom a jasnou formou.

Intuitivne ovladanie

Prad vody armatiry BORA, ako aj jej teplota sa
nastavia priamo na prednom ovladani.
Inteligentnym spdsobom sa tak predide siahnutiu
mimo prddu vody. Pomocou farebnych LED
kontroliek na tlacidle armatdry je mozné uz na
prvy pohlad zistit, aka teplota vody je nastavena.
Ovladanie armatdry je mozné vykonavat aj
jednoducho zatlac¢enim rukou alebo laktom a
umoziuje tak obojruénd pracu. Funkcia Cistenia
sa dé intuitivne aktivovat stladenim tlacidla na
prednom ovladani alebo pomocou dotykového
snimaca umiestneného pod pracovnou doskou.
Kratkym stlacenim je moZné dosiahnut kratke
vystreky pradu, dlhym stlaéenim sa funkcia
¢istenia aktivuje na dalSich 15 sekund.

CISTIACE A UMYVACIE SYSTEMY
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OSVETLENIE

Zavesné svietidld BORA Stars
a BORA Horizon st dostupné
v troch pritaZlivych farbach:
¢ierna, machovozelena

a ruZovozlata.

Osvetlenie

Minimalisticky vzhlad
a maximalne svetlo.

Funkcné a zaroven emocionalne. Decentne zdrzanlivé a predsa
prirodzene uslachtilé. Do priestoru kuchyne nevnasaju Zivot len
fudia, ktorf sa v nej pohybujt. Co by bola kuchyha bez vhodného
osvetlenia? Co by ste mali zo spologného stolovania v tme?
Osvetlenie BORA sa v kazdej situacii postara o optimalnu
atmosféru.

Osvetlenie
d BORA Horizon
a Stars v prehlade.
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OSVETLENIE

arne zavesné svietidlo
on plynulo, nerusivo

gantne zapadne do
ého obrazu kuchyne.
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BORA Horizon

OSVETLENIE

Priame a nepriame inteligentné osvetlenie.

Kuchyna je stredobodom takmer kazdého
domova. Vhodné osvetlenie dokéZe pocit pohody
umochnit. Od timeného teplého svetla aZ po
Ziarivé jasné osvetlenie - BORA Horizon sa
postaré o vhodnud atmosféru, funkéna aj
emocionalnu.

Kvalita a estetickost

Lineadrne zavesné svietidlo BORA Horizon sa
vznasa nad pracovnou plochou, varnou doskou
alebo jedalenskym stolom a nevtieravo a
uslachtilo sa véleni do celkového vzhladu
kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych
farbach: elegantné Cierna, upokojujica
machovozelené a idylické ruZovozlata.

Kompaktné osvetlenie 2 v 1

Linearne zavesné svietidlo sa hodi ako nepriame
ambientné svetlo nad jedalenskym stolom, ale aj
ako priamy zdroj svetla nad varnou doskou.

Dva zdroje svetla sa daju ovladat samostatne.

PohodIné ovladanie

BORA Horizon je mozné ovladat jednoducho
gestami a ponuka Siroké spektrum funkcii:
Stimenie svetla, zmena teploty svetla,
odpojenie od priameho a nepriameho osvetlenia
a, samozrejme, zapnutie a vypnutie svetla.

Individuélne prisposobitel'na vyska

Obidva varianty osvetlenia BORA Horizon je
moZné nastavit bez pouZzitia naradia. Vo variante
Fix je nastavenie vySky moZné pomocou
zardzkového lanka na kryte a vo variante Move
priamo na tele svetla tak, aby sa vySka osvetlenia
individudlne prispdsobila podmienkam.

bora.com/horizon
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OSVETLENIE OSVETLENIE

BORA Stars visi nad
jedélenskym stolom a
vytvéra svetelné akcenty.

BORA Stars

Jednotlivo a ako zostava

decentne osvieti hviezdickovu kuchynu.

Ako dokonalé osvetlenie jedalenského stola
dodé toto zavesné svietidlo uslachtily
svetelny akcent. Vytvorte si rozne
konStelacie hviezd podla vlastnych
preferencii s nastavitelnym systémom
osvetlenia v podobe jedného trubicového
svietidla v povrchovej a zapustenej verzii
alebo s tromi svietidlami umiestnenymi
vedla seba alebo do kruhu.

Variabilny systém

Svietidlo BORA Stars je dostupné vzdy s
tromi svietidlami usporiadanymi linedrne
alebo do kruhu alebo ako jednotlivé svietidlo
v povrchovej a zapustenej verzii.
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Prispdsobenie intenzity svetla

stmievanim podl'a situécie

Vo variantoch 3-nasobné lineérne svetlo a
3-nésobné kruhové svetlo je mozné svietidlo
BORA Stars plynule stmievat pomocou oto¢ného
vypinaca alebo vypinaca svetla, ¢im sa osvetlenie

jednoducho prispdsobi konkrétnej situdcii pri vareni.

Kvalita a emdcia

BeztiaZzovo zavesené nad pracovnymi plochami,
varnou doskou alebo jedalenskym stolom sa
svietidlo BORA Stars vzneSene zadleni do celkového
obrazu kuchyne. Svetlo je dostupné v troch réznych
farbach: elegantné Cierna, upokojujica
machovozelend a idylicka ruZovozlata.

Informécie o plénovani
osvetlenia najdete

v nasich priru¢kach

k osvetleniu.

=LA

I
[=

bora.com/stars
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PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

Prislusenstvo
a doplnky

Vhodné prislusenstvo
a doplnky pre vyrobky BORA.

So vstavanou vakuovackou BORA QVac vydrzia potraviny
/ dihSie svieZe a Cerstvé. NaSa vstavana vakuovacka je

[ nevyhnutnostou aj pri vakuovani na priprave sous-vide,
pri marinovani potravin a pri konzervovani tekutin.
Ideélny doplnok k vareniu a chladeniu so znackou BORA.
Riad od znacky BORA vam pomoze na ceste k eSte
lepSim z&Zitkom z varenia a ponuka hrnce a panvice vo
vSetkych velkostiach na kazdu prileZitost. Objavte BORA
Pots and Pans, BORA Pots and Pans Assist, ako aj
grilovaciu panvicu BORA.

CASOPIS BORA 91




PRISLUSENSTVO A DOPLNKY

BORA QVac

Vstavana vakuovacka
na dosiahnutie dlhSej
trvanlivosti potravin a
mimoriadne Cerstvej chuti.
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So vstavanou vékuovackou BORA QVac vydrzia
potraviny az trikrat dlhSie a zniZi sa mnozstvo
odpadu z potravin. Vakuovanim nestratia Ziviny
ani svoju prirodzenu chut, ani chutny vzhlad.
Véakuovacka BORA QVac disponuje roznymi
funkciami: vakuovanie vo véakuovacich boxoch

a vakuovacich vreckach, opatovné uzatvorenie
flia§, ako aj funkciou marinovania. Vakuovacia
sUprava BORA QVac je dostupna v dvoch réznych
vzhladoch, ktoré je mozné zabudovat do takmer
kazdej kuchyne: Stainless Steel a All Black.

Jedineény koncept montaze

Vdaka inovativnemu a jedine€nému konceptu
montaze neukradne vakuovacka BORA QVac
Ziadnemu spotrebicu vytdzené miesto na
pracovnej ploche v kuchyni: Spotrebi¢ sa
nachadza pod pracovnou doskou. Vstavanu
vakuovacku je moZné zapustit alebo ju umiestnit
na povrchu.

Mimoriadne rychle marinovanie
Pomocou marinovacieho prstenca, ktory sa
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nasadi na jeden z vakuovaci boxov,

vznikne podtlak. Prislusna funkcia sa postara
o to, aby marinovaci proces prebehol za
maximalne desat minat namiesto niekolkych
hodin alebo dni.

Dlh§ia trvanlivost tekutin

Vékuovaci uzaver predizi trvanlivost tekutin,
ako sU vina alebo oleje, v otvorenych flasiach.
Po uvareni je takto mozZné uskladnit aj
zeleninovy bujén ako zaklad do omécok.

Vzduchotesnost a bezpeéné balenie
Vékuovacie vrecka BORA su dostupné

v troch réznych velkostiach a dokonale
sa hodia na varenie vo vakuu v rire
BORA X BO. Vakuovacie boxy BORA su
dostupné v objemoch od jedného litra az

po dva litre. Neobsahuji BPA a st vhodné E E
do mraznicky a bez problémov sa mézu :
umyvat v umyvacke riadu. Vakuovanim je E:
mozné prediZit trvanlivost hotovych jedél [=]
o niekolko dni alebo ich je mozné aj zamrazit. bora.com/qvac
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BORA Pots and Pans

Profesionélny kuchynsky riad na kazdu prileZitost.

Nas riad BORA Pots and Pans spdja kvalitné
materialy a td najvyssiu funkénost s nasimi
poZiadavkami na nad€asovy vzhlad. 5-vrstvové
konstrukcia z dvoch vrstiev nerezovej ocele

a troch vrstiev hlinika umoZiuje rovnomerné
ohriatie. Kuchynsky riad sa vyraba z jedného
kusa bez nasadeného dna, aby sa zaistilo

a efektivne rozloZenie tepla. Vyrébajl sa z
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5-vrstvovej konStrukcie, st potiahnuté Eiernym
silikénpolyesterom odolnym proti poSkriabaniu
a zvyraznenym okrajom z nerezovej ocele
uréujeme meradlo Zivotnosti, rovnomerného
rozdelenia tepla a jednoduchého Gistenia.
Suprava hrncov a panvic, ako aj panvica na
dusenie sa daju ulozit do seba a st kompatibilné
so vSetkymi beZnymi druhy varnych dosiek.

Vyklapacia pokrievka BORA

Vyklapacia pokrievka BORA, ktord je ur€end na
dokonaly odtah par pri systémoch odtahu par,
sa da pocas varenia variabilne vyklopit.
Jednoduchym pohybom ruky ju moZete otvorit
alebo zatvorit. V otvorenom stave odvédza
vyklapacia pokrievka BORA paru efektivne

a cielene do odtahu par BORA.
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Ergonomické rukovate znizujice teplo
Cielenym zameranim sa na ergonémiu sd nase
hrnce a panvice vybavené ra¢kami znizujacimi
teplo. Vd'aka optimalnej vzdialenosti od tela hrnca
sa zniZi riziko popélenia. Rukovéate kuchynského
riadu BORA st dokladne premyslené a
koncipované tak, aby sa prijemne drzali aj pri
vy$8ej hmotnosti.

CASOPIS BORA
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BORA Pots and Pans Assist

Profesionalny kuchynsky riad na varenie s pomocou.

ESte lepSie vysledky varenia s vyrobkami

BORA Pots and Pans Assist. Kvalitné materialy
a ta najvyssia funkénost s nasimi poziadavkami
na nad¢asovy vzhlad. VSetok kuchynsky riad
BORA Pots and Pans Assist sa vyraba z
robustnej a trvacnej nerezovej ocele a ma
kapsulové dno. Keramicka vrstva na panviciach
sa postarda o optimalne neprilnavé vlastnosti.
Cielenym zameranim sa na ergonémiu st naSe
hrnce a panvice okrem iného vybavené ruckami
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znizujacimi teplo. Decentny vylievaci okraj je
optickou lah6dkou a zabezpedi vylievanie
kvapalin bez kvapkania. Vyklapacia pokrievka
BORA sa dé otvorit jednoduchym pohybom
ruky, aby mohla para efektivne a cielene
uniknuat do odtahu par BORA. Stprava hrncov,
panvica s rackou, ako aj panvica na dusenie sa
lahko Cistia, daju sa uloZit do seba a s
kompatibilné so vSetkymi beznymi druhy
varnych dosiek.
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Ideélny doplnok k vareniu s novym
systémom BORA X Pure

BORA Pots and Pans Assist st dokonale
dimenzované na pouZzitie so Specifickymi
funkciami spotrebi¢a nového systému
BORA X Pure. Takto znacka BORA varenie
eSte zjednodusi. Funkcie Assist Fry s
nastavenim presnej teploty na pecenie

a Boil na zovretie vody je mozné pouZivat
priamo na varnej doske. Pomocou
aplikacie BORA JOY je mozZné spustit dalSie
funkcie Assist a recepty.

Grilovacia panvica
BORA

Dokonaly pozitok z grilovania.

S grilovacou panvicou BORA mate po cely
rok zaru€ene dokonalé grilovanie. Kvalitna
neprifnava povrchova Uprava umoziuje
pripravu jedal s malym mnozstvo oleja Ci
masti a po pouziti ulahcuje Cistenie. Vd'aka
optiméalnemu spracovaniu je na zénach

s celoploSnou indukciou zaru¢ené rychla
distriblcia tepla. Velkost a kvalita grilovacej
panvice umoziuje jej bezproblémové
pouzitie aj v BORA X BO. Grilovacia panvica
je okrem toho optiméalne dimenzovana na
pouzitie nového systému BORA X Pure,
ktory vd'aka funkcii Fry umoZziuje pecenie
na presne nastavenej teplote. Vd'aka
svojmu zoStihlenému dizajnu grilovacia
panvica dokonale zapadéa do estetického
vzhladu vyrobkov BORA.

Ee

bora.com/supplies-accessories E
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BORA JOY

Aplikécia BORA JOY* vam kazdy
den pomdZe varit jednoduchsie a
prostrednictvom kanalu BORA JOY Feed

Wgrtaiine wijan

VELGELRGIGEIGEDD
coconut soug

Ovladajte spotrebi¢e BORA, ako je

rdra BORA X BO alebo novy systém

BORA X Pure priamo z vybraného receptu.
Aplikacia BORA vam krok za krokom
pomoze pri vareni a pontkne vam velky
vyber receptov na kazdy den, ako aj
pribehy z prostredia kuchyne. Vzdy budete
mat prehlad o stave svojich spotrebicov
BORA a v pripade chybovych hlaseni
ziskate rychlo pomoc.
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