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UVODNI SLOVO REDAKCE

PokraCcujeme v revoluci!

Znacka BORA je proslula tim, Ze
zpochybnuje zavedené postupy. Tento
postup jsem vyznaval uz pred 25 lety,
protoze jsem jako truhlaF chtél svym
zakazniklm pfi planovéni kuchyni spinit

sen a zajistit krasné bydleni. V té dobé
jsem vymyslel pro neestetické digestore
alternativu, ktera se v pribéhu let zacala
tésit stale v&tSi oblibé. A dnes si zdkaznici
mohou vybrat u Siroké nabidky varnych
desek s odsavacem BORA preferovany
vzhled nebo funkce. Mame rlzné velikosti,
kombinace varnych, grilovacich a plynovych
varnych desek, které budou vyhovovat
vaSemu stylu bydleni a vareni. V kazdém
pfipadé se rozhodnéte pro originél

znacky BORA.

Zpochybnovani zkostnatélych postupl

a technologii je u nas od té doby soucéasti
kazdé innosti. V nasi firmé ke kuchyni
pristupujeme jako k centru spoleéenského
déni. Na kuchyriské komponenty nahlizime
z neobvyklych perspektiv a snazime se
neprejimat slepé to, co je dané, ale vymysSlet
nové funkce. Neni to samoucelné. Vzdy totiz
mame na paméti prani nasich zékaznik{. Pri
tom se rodi nddherné a vzrusujici nadpady.
Mnohé zavrhneme, nékteré dale rozvijime

a nékteré uvedeme do praxe. Jednomu

z takovych specidlnich projektl daly vzniknout
stéle se opakujici dotazy nasich prodejcl na
parni troubu. PFali si originél znacky BORA.
Pro paru méme slabost, takZze mi Zadost
prodejcl neprisla az tak neobvykla.

Parni trouby uz vSak na trhu byly.

El E Podivejte se na naSe video,

jak je prijemné vafit spolec¢né
I a udélat z kuchyné skute¢né
E . centrum vseho déni.

Jako revolucionati jsme se tedy rozhodli
nové koncipovat princip trouby. Mnoho
funkci trouby BORA X BO se inspirovalo
profesionalnimi kuchynémi. Profesionalni
vykon pro domacnost! Zkombinovanim

s naSimi tradi¢né nejpfisnéjsimi
designovymi naroky a snadnym ovladanim
dal tento zplsob mysleni dokonce vzniknout
zcela nové kategorii - troubé Flex.

BORA X BO je kombinaci trouby,
konvektomatu a odsavace s praktickymi
profesionalnimi funkcemi a chytrym
automatickym cCiSténim. Je to revolucni
novinka. Jina neZ ostatni. A opé&t original
znacky BORA.

KdyZ uz jsme u toho, i u systémda varnych
desek s odsavadem jsme se u fady Pure
dodkali prirdistku. Radu BORA S Pure jsme
navrhli specialné pro vSechny kuchyné, kde
jsou rozhodujicim kritériem rozméry. Diky
promyslenému feseni se nasim
konstruktérim podafilo u nejnovéjsiho
modelu varné desky s odsavatem ziskat
poZadované rozméry modelu. Radi vdm
vSechno ukazeme.

Nechte se u nasich prodejcll inspirovat
originalnimi kousky znacky BORA!

Willi Bruckbauer
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SVET PRODUKTU BORA S PURE

Diky kompaktni Sifce se
systém BORA S Pure vejde do
jakékoli kuchyné. Prostorna
spodni skfifika navic poskytuje
dostatek GloZného prostoru
pro kuchyriské nacini.
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BORA S Pure

BORA S PURE

Skladny pomocnik v kuchyni.

Mimoradny a moderni vzhled trouby

BORA S Pure dod4 lesk i sebemensi kuchyni.
Na prvni pohled zaujme zejména asymetrické
umisténi otvoru odsavace a také stfizlivé
koncipovany ovladaci panel. Ten je ve vypnutém
stavu témér neviditelny a za chodu se omezuje
na inteligentni osvétleni toho nejpodstatnéjsiho.
Hlavni myslenkou modelu BORA S Pure je, aby
vzhled Sel ruku v ruce s funkci. Diky dokonale
plosné zarovnanému provedeni odsavace a varné
desky a Cistému designu je moZné systém
odsavani harmonicky zabudovat do kazdé
moderni kuchyné.

Nové moznosti pfi projektovani kuchyné
UZasnou prednosti systému BORA S Pure je,

Ze jej diky extrémné kompaktni 60centimetrové
Sifce bez problém( namontujete i do
standardnich kuchyriskych skfinék.

Otevrou se vdm tak zcela nové moZnosti pfi
projektovani kuchyni. Zafizeni je vysoké pouze
199 milimetrd. Integrovana recirkulacni filtracni
jednotka zajistuje ve spodni skfifice dostatek
GloZného prostoru pro hrnce i dal$i kuchyriské
potreby. A nemusite kvQli montazi zmensovat
zasuvky.

Misto na velké panve a hrnce

Varnou desku jsme prepracovali od zéklad( a jeji
sofistikované technologie umoZiuje Spickovy
vykon. Pro tento systém jsme specialné vyvinuli
dvé z celkovych &tyF indukénich civek. Diky tomu
se dé optiméalné vyuZit cely povrch varné desky.
Jedine¢né asymetrické usporadani otvoru
odsavace umoziuje vareni na ¢tyfech rdzné
velkych varnych zénach, takze mizZete bez
problém( mdzete varit i ve velkych hrncich

a panvich.

SVET PRODUKTU

Nahote: Pfivodni trysku
standardné dodévéame v ¢erné
barvé. Pokud chcete systém
BORA S Pure upravit na miru
designu své kuchyné, mlzete
si vybrat ze sedmi dalsich
barev od sluneéni Zluté aZ po
svétle Sedou.

Dby D)
[
[=]p

V tomto videu se
presvédcite, Ze se
BORA S Pure hodi

i do téch nejmensich
kuchyni.
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SVET PRODUKTU BORA S PURE BORA S PURE SVET PRODUKTU

Diky tichému ventilatoru funguje odsavac i pfi
vySSim vykonu témér neslySné pomoci optimalniho
proudéni vzduchu. BEhem vareni vas nic
nerozptyluje a miZete si neru$ené povidat.
BORA S Pure zapadé do soucasného trendu,

kdy jsou kuchyné centrem spoleéenského déni.

Snadné ovladani dotykovym posuvnikem
Jednou z nejvétSich prednosti systému BORA je
intuitivni ovladani. Jedine¢ny svisly dotykovy
posuvnik ovladate jemnym klepnutim nebo
pohybem prstu nahoru a doll. Ke v§em
dulezitym provoznim funkcim vam staci par
klepnuti prstem. Odsavac integrovany do varné

Dole: BORA S Pure se ovlada Vpravo: Pokud potfebujete
vertikalnim dotykovym posuvnikem. filtr systému BORA S Pure
V8echny funkce snadno nastavite vyCistit nebo vyménit,
lehkym klepnutim nebo pohybem snadno jej vyjmete

prstu nahoru a dold. privodnim otvorem.

desky BORA S Pure odsavé vSechny vypary nemusite vytahovat zdsuvky ani soklové listy. E:lir_IE

a pachy presné tam, kde vznikaji. Kdyz jej | ¢iSténi je hracka. Velkorysy, snadno pfistupny e H
zapnete na automaticky rezim, bude si sdm otvor odsavaCe umoziuje vyjmout vSechny i

regulovat vykon podle mnozstvi pary. Odsavac komponenty BORA S Pure, které pfijdou do E

nemusite co chvili ruéné prenastavovat a miiZete kontaktu s vypary z vareni. Ty navic zaberou

se plné vénovat vareni. Pokud béhem vareni néco v mycce jen minimum mista. Znate pohodIngjsi bora.com/s-pure
rozsypete nebo rozlijete, nevadi: integrovana zplsob ¢isténi odsavace?

sbérna vanicka vSechno bezpecné zachyti.
Systém se spoustou moznosti

Velmi snadna vyména filtru V$echny funkce elegantniho a promys$leného

V recirkulaénim provozu jsou pachy z vareni systému jsou dokonale a presné sladéné.

neutralizovény vysoce G¢innym filtrem Systém BORA S Pure zaujme neprekonatelnym GERMAN
s aktivnim uhlim. Vyménu filtru jsme vykonem, perfektnim rozloZzenim a prekvapivou R‘E\?Agg
zjednodusili a ted’ se provadi diky technologii spoustou moznosti. Systém navzdy zméni vasi SPECIAL
eSwap shora pfivodnim otvorem, takze predstavu kuchyné. 2022
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BORA X BO

Noveé lehkosti varem
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SVET PRODUKTU BORA X BO BORA X BO SVET PRODUKTU

Vlevo: Esteticky design byl

u znacky BORA vzdy dUleZitym
kritériem. Cerny montézni ram
a nerezova varna komora
prispivaji k jedine¢nému
dojmu z fady BORA X BO.

Dole: Velkoforméatovy

a elegantni dotykovy displej na
prednim panelu je mozné
jednoduse vyklopit a provést
vymeénu filtru. Tuto funkci
ocenite i pfi nizké pracovni
vySce trouby, protoZe ovlédéni
budete mit 1épe dostupné.

. = Prohlédnéte si ve videu
E E vykon trouby BORA X BO.

BORA X BO: Dokonalé peceni
v pare a bez zapachu.

At uZ se jedna o kfupavou peceni, lahodnou gastronomickych podnikd. Spojili jsme sily se vysledkd. Trouba je i kombinaci konvektomatu, Filtr s aktivnim uhlim totiz pohlti veSkeré pachy,
zeleninu, nebo nadychané, dozlatova opecené svétovymi lidry v tomto oboru a vysledkem je se kterym je vareni snazsi, Setrnéjsi a zdravéjsi. a dokonce i intenzivni zadpach napfiklad z ryby.
croissanty, diky Setrnému a rovnomérnému tvoreni profesionalni spotebic, ktery obohati nd$ sortiment Pripravované potravina je totiz obklopena pérou, Pokud dvitka po aktivaci funkce neotevrete,

a distribuci péry se trouba Flex BORA X BO mlze varnych desek s odsavaéem BORA a vy si budete a zachovava si tak svou Cerstvou chut i cenné vitaminy automaticky se sama po urcité dobé zamknou -
pochlubit perfektnimi vysledky vareni i pfi pfipravé moct uzit vafeni doma o to vic. U trouby BORA X BO a minerdly. Automatické odsavani pary pomoci je to Setrné k pripravovanému jidlu a neplytva se
tif zcela naplnénych plechl zaroven. jsme vyménili zplsob pedeni klasické trouby za inovativni odsévaci liSty zaru¢i, Ze vdm pfi otevieni energii. Pokud vSak chcete nechat mistnost
BORA X BO je senza¢ni novinkou pro doméci chytry horkovzdudny koncept. Diky nému pro vas dvifek nevnikne horkd para do obli¢eje ani do mistnosti. provonét pe€enim tfeba pfi pfipravé néjakého
kuchyné. U této parni trouby jsme se nechali bude pfechod na parni troubu snazsi a také Automatické otvirani dvitek pfed odemknutim odsaje moucniku, mlZete mnoZstvi odsavané pary dle
inspirovat sofistikovanymi spotrebici z kuchyni u osvédéenych receptl dosahnete skvélych paru dozadu, a to zcela bez zapachu. libosti sniZit.
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SVET PRODUKTU

Diky rozsifené
realité si mizete
systém BORA X BO
virtualné prenést
doma.

Vlevo dole: Jedine¢ny
Styrbodovy teplomér na jidlo
pomaha urdit optimélni teplotu
pri vareni. Jakmile pfipravené
jidlo doséhne naprogramované
cilové teploty, vareni se
automaticky ukondi.

Vpravo dole: BORA eClean
dikladné Cisti a odvapnuje
varny prostor pomoci horké
péry a ekologicky Setrnych
sloZzek dvoukomorové kartuse.

BORA X BO

Snadné a intuitivni ovladani

Obsluha parni trouby je hracka. Ovlada se
velkym 19palcovym displejem. Dotykovy displej
reaguje na dotyky prstu stejnym zplsobem jako
tfeba vas chytry telefon. Diky spousté
prednastavenych programd a intuitivni navigaci
uzivatele bude vareni potéSenim. M{Zete si vybrat
mezi klasickym vafenim, ruénim vafenim

a automatickymi programy, nebo vyuzit specialni
funkce, které napfiklad navrhuji pokrmy.

Trouba BORA X BO ma tfi patra, takZze mizete
jednoduse pripravit aZ tfi rizné suroviny, a tim

i kompletni hlavni chod najednou. MizZete vafit
soucasné napfiklad brambory, rybu a zeleninu.
Na parni troubé je praktické i to, Ze umoznuje
udrzovat hotova jidla tepla na ¢tyfech drovnich
teploty (40 °C, 50 °C, 60 °C nebo 72 °C). Diky
této funkci mizete pro kazdé jidlo zvolit naprosto
presnou teplotu, kterd je ochrani pred vysusenim
a rozvarenim. Idealni vihkost varného prostoru je
prednastavena - podle toho, jestli ma pokrm
zlstat Stavnaty, nebo kiupavy.

BORA MAGAZIN

Nejkvalitnéj$i materialy a ikonicky
design

Troubu BORA X BO dodéavame s univerzalnim
plechem, ktery zajiStuje optimalni vysledky
vareni. Plech tvofi hlinikové jadro s vrstvou
keramiky a z vné&jsi strany je opatren kvalitnim
neprilnavym povrchem, ktery pouZzivaji

i profesionalni kuchafi.

Stejné jako u ostatnich produktl BORA jsme

u trouby dbali na design. Diky ¢ernému rému

a minimalistickému zevnéjsku je trouba
uméleckym dilem. Displej vas zaujme
jednoznaénymi symboly a zcela hladce zapadne
do elegantniho razu vasi kuchyné. K tomu
prispiva také stylova nerezova varna komora.

A to nejlepsi, o ¢em vzdy snil kazdy kuchafr: Parni
trouba se po pouziti sama vycisti, takze znovu

zafi Cistotou! K dispozici jsou tfi istici programy:

od rychlého az po intenzivni ¢isténi. Vnitfek
trouby neni tfeba otirat, protoze diky
dvoukomorové kartusSi bude zafivé Cisty, suchy
a zéroven bez usazenin vodniho kamene.

BORA X BO SVET PRODUKTU

Jedinecna KVALITA

BORA X BO prinasi revoluci do svéta vareni a pripravy v pare. Spousta inovaci
a propracovany design BORA opét posouva hranice a v porovnani s touto troubou
jsou klasické trouby zastaralé. Je to milovy krok vstfic novému véku a stavi na péti

prikopnickych vlastnostech.

&

Cerstvy vzduch a volny vyhled

Budete mit vzdy prehled: pfi otevieni
dvifek trouby BORA X BO vam nebude
stoupat para do obliceje. Diky
automatickému otevirani dvifek se
pred odemknutim odvede péara
dozadu. Ta je navic zcela bez zépachu,
protoze specialni filtr veSkery zapach
pohlcuje. Poradi si dokonce i s rybami.

0O

Snadné gisténi

Je varny prostor znedistény? Zadny
problém! BORA X BO nabizi tfi Cistici
programy od rychlého po intenzivni
¢isténi. A to bez finalniho utirani!
Dvoukomorova kartuse zajistuje, Ze
varny prostor bude opét Cisty, a vas
to nestoji zadnou energii - stejné
jako u talifd a hrnk( v mycce.

&)

Design

Diky ¢ernému rému a Cistému designu
model BORA X BO pravem
povaZujeme za umélecké dilo. Displej
vas zaujme jednoznacnymi symboly

a zcela hladce zapadne do elegantniho
razu vasi kuchyné. K tomu prispiva
také stylova nerezova varna komora.

Snadné ovladani

Trouba BORA X BO se ovlada pomoci
velkého 19palcového displeje, ktery
mUZete v pripadé potreby také
vyklopit. Dotykovy displej reaguje na
dotyky prstu stejnym zplsobem jako

tfeba vas chytry telefon. Diky spousté  |Of%:?
prednastavenych program( a intuitivni
navigaci uZivatele bude vareni hracka!  1BE4300

*)

Nejvyssi vykon a nejlepsi
vysledky vareni

Lépe uz to nejde: trouba BORA X BO
vynika obzvlasté rovnomérnou distribuci
tepla a stejnomérné upecenymi pokrmy.
Neni proto problém, abyste vyuzili
v8echny tfi roSty najednou. Pokud

tfeba budete péct croissanty ve vétSim [O[F=q
mnozstvi na tfech pleSich zéroven,
budou upecené vSechny stejné! O30

GERMAN
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SVET PRODUKTU MULTIZASUVKA BORA MULTIZASUVKA BORA  SVET PRODUKTU

ldealnim doplnkem trouby je
inovativni multizasuvka BORA.

Idedlnim dopliikem trouby Flex BORA X BO je zasuvku propojit s troubou Flex BORA X BO,

inovativni multizadsuvka BORA. Zasuvku a rozSifit tak moznosti ovladani a rozsah funkci.
v provedeni All Black z vysoce kvalitnich Multizasuvka je dalSi zarukou, ze i to
material{, jako je sklo a nerezova ocel, snadno nejslozitéjsi menu dopadne perfektné!

otevrete jemnym stisknutim zapu$téné predni
strany. Diky pfedvolbdm muZete multizasuvku
BORA pouzit rGizné - k ohtati nadobi, vareni na
nizkou teplotu, Setrnému ohfivani, rozmrazovani
nebo k udrzovani teploty jidla. Teplotu a ¢as je
mozné regulovat ruéné. U vyS8i varianty
multizasuvky mZete dokonce vyuZivat dvé
patra. A patrovy rost mdZete snadno a pohodiné

umyt v myéce. Diky BORA Connectivity mlzete bora.com/multi-drawer
o g 999
frm— M\
~7 —
Ohrev nadobi Ohrev jidla
60°C | 1h 100°C | 1h

& 0o

Udrzovani teploty pokrmu Vareni pri nizké teplote
70°C | 3h 80 °C | 30 min-6 h

Praktické predem nastavené il [ ' . * B .))
rezimy zjednodusuji ohtev, il

udrZovéni teploty ' | —
el e ’ - | Rozmrazovéni pokrmd BORA Connect
i 7, . 30°C | 4h MoZnosti pFipojeni
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PROSTE JINA JIDLO A ZIVOTNI STYL

JIDLO A ZIVOTNI STYL PROSTE JINA

Johann Lafer Andreas Senn

Profesionalni
kuchari zkouseji

BORA X BO v praxi

Text: MARTIN ARNOLD  Fotografie: MARKUS BASSLER, THE FOOD EYE

Cornelius Speinle Eckart Witzigmann
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PROSTE JINA JIDLO A ZIVOTNI STYL JIDLO A ZIVOTNI STYL PROSTE JINA

»Jsem stoupencem jednoduché

b e " a1 kuchyné a trouba BORA X BO je pro ni

° Y 4 — | jako stvorena - lehka priprava, lehka
Kva ‘ I ta ‘ n O C h u t | ' B l chut, lehké gisténi. Co vic si prat?*
: i | JOHANN LAFER ?

A4 N /

NEJPOVOLANEJSICH

Troubu BORA X BO si vzali do parady
mezinarodné ocenéni Séfkuchari a v testu
obstéala na vybornou. Pri této akci vznikla

kucharka ,Hvézdné vareni s parni troubou.
Recepty pro BORA X BO”.

Eckart Witzigmann, Johann Lafer, Andreas Senn
a Cornelius Speinle jsou Ctyfi Séfkuchafi

z hvézdickovych restauraci, ktefi se v moderni
kuchyni prosadili svym osobitym stylem. Jiz
nékolik desitek let okouzluji hosty svymi
kucharskymi kreacemi. Na své si pfijdou gurmani
i gourmeti, at uzZ vyznavaji rustikalni kuchyni,
nebo upfednostniuji haute cuisine.

A stejnou rozmanitost vam pfinasime domu

i v nové kuchafce BORA. V ni vdm Spickovi
kuchafi predstavi své nejlepsi recepty pro troubu
BORA X BO. At uZ mate chut na pracnéjsi, nebo
na jednoduché jidlo, v kucharce najdete vzdy
recept pro kaZzdou naladu, prileZitost i chut. Neni
jednodussi zplsob, jak pfenést némeckou
hvézdickovou kuchyni domU a prekvapit své
hosty velkolepymi gurméanskymi kreacemi.
Vareni by vas mélo bavit, coZz mizeme s troubou
BORA X BO a kucharkou od Spickovych $éfkucharl

Stavnata zelenina a kiupavé
tésto: quiche z rajcat a cuket
je jen jednim ze spousty
lahodnych pokrmd, které
Johann Lafer vykouzlil za
pomoci trouby BORA X BO.

»~Mam rad, kdyz jsou véci v kuchyni

zarugit. A pokud bude vysledek i hvézdné chutnat, je Andreas Senn svymi ; nekomplikované. Proto se mi libi i trouba
to o to lepsi. kreativnimi recepty , o . ,
P dokaguje, 7o IEiaN ey BORA X BO. Diky predem definovanym
. oy S i Dit ani hvdzdiskove programdm je vareni opravdu jednoduché.”
Kuchaka bude k dosténi v obchodech Navnadit se mlzete na dalSi strance, kde kuchyné.

a online na mybora.com od Gervna 2022. pfinasime jeden z 86 receptu z kucharky. ANDREAS SENN
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PROSTE JINA
L

Doba pfipravy: 55 min.
Doba odlezeni: 3 dny

Doba vafeni: 2 hod. 30 min.
Porce pro 4 osoby

Na srnéi peceni

100 g mrkve

200 g celeru (bulvy)

60 g po6rku

2 strouzky ¢esneku

4 snitky tymiédnu

1 bio pomeran¢

1 IZice bobuli jalovce

1 Izice celého ¢erného pepie
750 ml éerveného vina

250 ml €erveného vinného octa
3 bobkové listy

100 g tftinového cukru

1 srnéi kyta cca 1,2-1,5 kg,
vykosténa

3 Izice pfepusténého masla
jedla nebo motska sl
cerstvé namlety pepf

2 |Zice rajc¢atového protlaku
2 lZice brusinek (zavareniny)
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edﬁo A ZIVOTNI

SrncCi pecené
s bramborovymi knedliky

SRNCGI PECENE

1. Oloupejte mrkev a celer, odistéte pérek a dikladné omyjte. Poté vSe nakrajejte asi na
dvoucentimetrové kostky. Oloupejte ¢esnek a nasekejte jej nahrubo. Omyjte a osuste
tymian. Pomeran¢ omyjte horkou vodou a osuste. Kiru nastrouhejte. V hmoZdifi nadrtte
kulicky jalovce a pepre.

2. Do vhodného hrnce nalijte vino, ocet a 250 ml vody. Do pfipraveného néalevu pfidejte
pfipravenou zeleninu a koreni, pfidejte bobkovy list a cukr. Smés privedte k varu

a nechte vychladnout. Maso osuste papirovou kuchynskou utérkou a vloZte do vychladlé
marinady. Nechte marinovat v chladnice 2-3 dny, béhem té doby dvakréat nebo tfikrat

otoCte.

3. V den pfipravy maso vyjméte a nechte dobfe okapat. Marinadu prelijte pres sito
a nalev zachytte do nadoby. V pfimérené velkém pekaci rozehiejte maslo, maso
orestujte dozlatova ze v8ech stran a dochutte soli a pepfem. Maso poté vyjméte

a odloZte stranou.

4. Do rozehtatého pekéce vloZte marinovanou zeleninu a nechte 8- 10 minut restovat.
Pfidejte rajcatovy protlak a za stalého michani nechte povafit. Smés zalijte nalevem

z marinady, maso poloZte na zeleninu. V troubé X BO nechte dusit (na 150 °C /

0% vlhkost) po dobu 2-2,5 hodin, aby maso mélo uvnitf teplotu 90 °C. Poté maso
vyjméte a poloZte na neperforovany pekac, troubu X BO nechte vychladnout na 50 °C.
Peceni poté vliozte zpét a udrzujte ji teplou az do podévani.

5. Vypek z pekace precedte do kastrllku. Varte 5-8 minut na stfednim plameni,
dokud neziska krémovou konzistenci. Omécku dochutte brusinkami a soli a peprem.

Na bramborové knedliky
1 kg hrubé mofrské soli
900 g brambor typu C

50 g mésla

3 vejce (vel. M)

75 g kukufi¢ného Skrobu
jedla nebo morska sdl
muskatovy ofiSek

mouka na podsypani

Na glazované platky jablek
3 jablka

1 citron

1 IZice masla

1 |Zice tftinového cukru

jedla nebo morska sdl

70 ml jable¢ného mostu

TAJNY TIP

Zloutky, $krob a maslo
pfidavejte k brambordm
postupné, aby se s teplymi
bramborami dobfe promichaly.

~rouba BORA X BO je velkym
pomocnikem pro kazdého kuchare.
Snadné ovladani a vareni bez zapachu
mé prijemné prekvapilo!*

ECKART WITZIGMANN

JIDLO A ZIVOTNI STYL

BRAMBOROVE KNEDLIKY

6. Neperforovany pekac vylozte podloZkou na peceni a posypte hrubou mof¥skou soli.
Brambory omyjte pod tekouci vodou, v pfipadé potfeby je ocistéte karta€kem na
zeleninu. Poté neoloupané brambory poloZte na sll. Plech s bramborami vioZte do
trouby X BO asi 45 minut predtim, neZ bude pecené hotovd, a pecéte je do zméknuti.
Pak je vyjméte a nechte trochu vychladnout.

7. Uvarené brambory rozpulte, vloZte fezem dold do lisu na brambory a prolisujte.
Zbylou slupku odstrafte. Po prvnim prolisovéni brambory prolisujte do misy jesté
jednou. Tésto tak ziska prijemné hladkou konzistenci.

8.V malém hrnci rozpustte méslo. Oddélte Zloutek od bilk(, bilky odloZte stranou.

V mise lehce rozslehejte Zloutky a pfilijte k bramboradm. Poté popraste kukufiénym
Skrobem a zalijte rozpusténym méslem. VSe dlkladné promichejte, dochutte 1 1Zickou
soli a erstvé nastrouhanym muskatovym ofiskem. Na pomoucené pracovni desce
vyvélejte z bramborového tésta valecek o tloustce asi 5 cm a nakrajejte jej na

10 aZz 12 stejnych kouskl. Namocenyma rukama vytvarujte z kouskl kulaté knedliky.

9. Ve velkém kastrolu pfivedte k varu vydatné osolenou vodu. Vhodte knedliky
a stéhnéte teplotu. Knedliky nechte 10-12 minut povafit. KdyZ vyplavou na povrch,
vyjméte je dérovanou nabérackou.

GLAZOVANE PLATKY JABLEK

10. Jablka omyjte, nakrajejte na Ctvrtiny a zbavte jadfincl. Vymackejte $tavu z citronu.
Ctvrtiny jablek se slupkou nakréjejte na tenké mésicky a pokapejte citronovou $tavou.

11. Na panvi rozehfejte méaslo, na stfednim plameni orestujte mésicky jablek a nechte
dozlatova zkaramelizovat s cukrem a Spetkou soli. Zalijte jable€nym moStem a jablka
povarte cca 5 minut do mékka. Poté sejméte ze sporaku. Jablka naaranzujte na talif
spolu se srnéi pe€eni a bramborovymi knedliky.

Cornelius Speinle
pfipravuje origindlni
recepty pro troubu
BORA X BO se
skuteénou virtuozitou.

PROSTE JINA
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VARENI PRINCIP BORA

Princip
BORA T M Vo
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Princip BORA aneb: ‘

. ® v o o o Kuchynské vypary stoupaji BORA odsavag vytvari pficné Kuchynské vypary jsou tak
I fyZl ka l I | uze byt k ra S n a . rychlosti maximéiné jeden metr proudéni, které je v&tsi ne? odsavany tam, kde vznikaji:
za sekundu. rychlost stoupdni kuchyfiskych pfimo z varné desky, pfimo

vypard. z hrnce, panve nebo grilu.
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VARENI SYSTEM BORA

Odtah ven, nebo recirkulace?

Inovativni systémy pro odtah par odstranuji
zapachy tam, kde vznikaji. A v kuchyni se
tak staraji o sveézi vzduch.

Pouzdro ve sténé BORA
se diky svym GZasnym
izolaénim vlastnostem
staré o prijemny vzduch
v mistnosti bez
tepelnych ztrat.

Systém odtahovych
potrubi BORA Ecotube
s lepSi aerodynamikou
zvySuje Ginnost

a snizuje hluk pfi vareni.

BORA plochy zvukovy
tlumic¢ Setfi misto

a zajistuje pfi vareni
jesté nizsi hluénost.

Systém s odtahem ven

U systému s odtahem ven BORA jsou kuchynské vypary
odvadény ventilatorem, systémem odtahovych potrubi
BORA Ecotube a pouzdrem ve sténé& BORA 3box ven mimo
budovu. Para a zapachy jsou tak z kuchyfiského prostoru
kompletné odstranény. ProtoZe vSechny systémy BORA
pracuji na rozdil od béznych kuchyrskych digestofi

s inteligentni technologii proudéni misto pfesunu velkych
objem( vzduchu, odvadéji z budovy méné teplého vzduchu
a Setfi tak energii.

TisSi a Gcinnéjsi soklovy
ventilator BORA.

28 BORA MAGAZIN

Odtah ven: Piklad instalace BORA Classic 2.0 - CKA2
(stejny princip jako u ostatnich systémd BORA)

Recirkulace: Pfiklad instalace BORA Classic 2.0 - CKA2

(stejny princip jako u ostatnich systémd BORA)

VARENT

SYSTEM BORA

@ Recirkulacéni systém

Recirkulaéni systém BORA predstavuje alternativu odtahu ven. Kuchynské
vypary jsou pfitom ventilatorem odvadény do speciélné vyvinutého filtru,
ktery zapach G¢€inné odstrani. Takto dokaZou svézi vzduch v kuchyni
zajistit i recirkulacni systémy BORA. Protoze u systéma s recirkulaci
vzduchu zGstéva teply vzduch v mistnosti, jsou idedlnim feSenim pro
pasivni a nizkoenergetické budovy.

BORA plochy
zvukovy tlumic
Setii misto

a zajistuje pfi
vareni jesté nizsi
hluénost.

Jednotka €isticky vzduchu
BORA G¢inné neutralizuje
nepfijemny zépach

a stard se o Cerstvy
vzduch v kuchyni.

TisSi a Gcinngjsi soklovy
ventilator BORA.

Ohy30!

Ve videu se mlZete podivat,
jak nase systémy funguji. E
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BORA MAGAZIN

30



SVET PRODUKTU BORA PROFESSIONAL 3.0 BORA PROFESSIONAL 3.0 SVET PRODUKTU

I V kaZdém detailu promysleného ovladani mizete -1
citit desetileti zkuSenosti predniho vyrobce
odsavacl do varnych desek. Ovladéni je presné
a snadné diky kombinaci klasického kolecka
a citlivé dotykové plochy s kontrastnimi LED
r kontrolkami. VSechny funkce snadno, pohodiné
a intuitivné aktivujete oto¢enim kolecka nebo
klepnutim na dotykovou plochu. Zakladem pro
koncepci centralnich ovlddacich prvkd, jako je
détska pojistka nebo funkce pauzy, je princip
- optimalizované jednoduchosti. Tyto funkce
snadno a rychle aktivujete nebo deaktivujete pro
cely systém prostfednim ovladacim koleCkem
odsavace. VSechno je detailné propracované:
systém chytre rozpozna zvoleny stupen vareni
a automaticky upravi intenzitu odsavani.

‘ T — Snadno, pohodiné a intuitivné

@00 © o000
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Vlevo: Znacka BORA Vpravo: Skvélé ovladani

zaujme zcela novymi zajistuje kombinace

moznostmi pfi klasického kolecka

projektovani kuchyni a dotykové plochy

a posunuje hranice z Gerného sklad V8echny varné desky BORA je mozné

nového, moderniho s kontrastnimi LED doplnit o elektrické zasuvky.

designu pokoju. kontrolkami. : =

BORA Professional 3.0 - optimalizovany
design, intuitivni ovladani, maximalni ucinnost
a nejvyssi pohodli.

Inovativni systém BORA Professional 3.0 estetickou Uroven, ale také zvétSila dotykovou Vpravo: Modularni systém
kombinuje revoluéni design s maximalni plochu, kterd nyni umozZiiuje intuitivn&;si BORA Professional 3.0 se

fektivi - v dnv iz . ladani. Ovladdani vvlepsené k dok | .. diky vlastni kombinaci
efektivitou a Gzasné snadnym pouzivanim. ovladéni. Ovladéni vylepSené k dokonalosti jen tepanu, plynu a woku
Optimalizovany design s ovladacimi knofliky na podtrhuje ambicidzni naroky systému varné pfizpisobi vagim
predni strané je nadCasovy. Dokonald forma desky. Diky eliminaci znadek maZete varnou predstavam o kuchyni

v AU V&S narok al desk lad iolng iednodus hy a preferencim pfi vareni.
pfitom spliiuje nejvy3si ndroky na materia esku ovladat Gplné jednoduSe pouhym Zkombinujte riizné nebo

a technologie. Odsava¢ umistény ve stfedu

a nove koncipovana ovladaci kolecka s predni
stranou z koufového skla jsou opravdu potéchou
pro oko. Ve vypnutém stavu ma totiz varna deska
elegantné minimalisticky vzhled. Moderni

a avantgardni provedeni doplfiuji bilé kontrastni
LED kontrolky. Optimalizace odnimatelného
krouzku z nerezové oceli a oblasti s kontrolkami
nejenze posunula ovladaci kole¢ko na novou
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otacenim kolecka. Oto¢enim doprava zvysite i dvé stejné varné desky.

vykon az na zesilenou droven vykonu. Ota€enim
doleva sniZite vykon az na 0. A pokud kolecko
pretocite doleva aZ moc, zlstane vykon na
stupni 0 a varné zéna bude vypnuta.
Sofistikovany software: Samostatné menu
navic zajistuje, Ze béhem vareni omylem
neaktivujete funkce jako ¢asovac nebo
automatické vareni.




SVET PRODUKTU BORA PROFESSIONAL 3.0

7y

Spolecéné zazitky v kuchyni

Vykon odtahu je automaticky regulovan podle
aktudlniho chovéni pfi vafeni. Nemusite nic
ruéné upravovat a miZete se pIné soustiedit na
vareni. Automatickda uzaviraci klapka se otevira
a zavira pri pouZiti odsavace. Integrované
senzory brani uviznuti pfedmétl nebo détské
ruky. Ve vypnutém stavu je elegantni systém
zcela uzavieny. A také neuvéfitelné tichy: diky
optimalnimu vedeni vzduchu a velmi tichému
ventilatoru si odsava¢ zachovévé naprosto tichy
chod i pfi vysokych stupnich vykonu. Pro
setkavéni s préateli a rodinou v kuchyni

a pohodové vareni budete mit ty nejlepsi
podminky.

Kombinace na miru

Modularni systém BORA nabizi Sirokou paletu
varnych desek od celoplodné indukce aZ po plyn,
wok nebo tepan gril z nerezové oceli, které se
daji libovolné kombinovat se systémem
odsavace. Jsou mozné i kombinace s jednou,
dvéma, nebo dokonce vice varnymi deskami.

U vice nez tfi varnych desek doporucujeme
pouZit dalSi odsavag. Varné desky s hloubkou

54 c¢m jsou naprosto revolucni. Zistava tak jesté
vice mista pro vareni. MUZete na né umistit i dva
velké hrnce za sebou. Mimoradné velké varné
zény s celoplosnou indukci se postaraji o Gplné

rovnomeérné zahtati i velkych hrncli nebo pekaca.
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Vpravo: Diky
odizolovanému ventilatoru
je odsavani par i pfi
vysSich stupnich vykonu
naprosto tiché. Mlzete
tedy neruSené vafit

a u toho si povidat.

Vlevo dole: Snadné ¢isténi:
Tukovy filtr z nerezové
oceli, sbérna vanicka

a uzaviraci klapka se daji
snadno myt v mycce.

Vpravo dole: Edice All
Black Fady BORA
Professional 3.0. Systém
odsavace a ovladaci
kolecko jsou pfi ndaroc¢ném
procesu kompletné
opatfeny matné cernou
povrchovou Upravou.

Nejvyssi naroky na material a technologii
Tepan gril z nerezové oceli se vyznacuje
maximalnim vykonem, dvéma velkymi grilovacimi
zénami a jedine¢nym, dokonale pfesnym
ovladdéanim teploty. PoZadovanou teplotu je mozné
nastavit pfimo a na stupen presné ji pak zobrazit
i udrZovat. Rychlé zahtati na 250 °C za méné nez
pét minut Setfi ¢as i energii.

Cely systém se ovlada intuitivné a snadné je i jeho
cisténi. Dily, které jsou vystavené plsobeni
kuchynskych vypard, se daji jednoduse vyjmout
pres dobre pfistupny Siroky pfivodni otvor.
V8echny dily se daji myt v mycce. Zaberou jen
minimum mista. Tvarové dokonalé provedeni
spliiuje nejvyssi technické naroky: BORA
Professional 3.0 je sofistikovany systém, ktery
digestore z hlediska estetiky, funk&nosti a pohodli
posouvé na novou Uroven. Prosté to nejlepsi

z nejlepSiho pro vasi kuchyni.

BORA PROFESSIONAL 3.0 SVET PRODUKTU

bora.com/professional

GERMAN p>)
DESIGN
AWARD
WINNER
2021 reddot winner 2021

PLUS X AWARD

GooD DESIGN
PRODUKT DESIGN AWARD
DES IHRES 2020

BESTES
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SVET PRODUKTU BORA CLASSIC 2.0

BORA
Classic 2.0

Naprosta svoboda.

ALY
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SVET PRODUKTU BORA CLASSIC 2.0

Zadné kompromisy, Zadné limity.
BORA Classic 2.0 je synonymem pro
naprostou svobodu ve vasi kuchyni.

Nejvyssi mira flexibility a individuality pro
jedine&ny kucharsky zazitek u vas doma.

Tak znélo zadani pfi vyvoji systému BORA
Classic 2.0. Vysledkem je jedinec¢ny, do
posledniho detailu promysleny systém odsavace
do varné desky. Inovativni ovladani sControl+

s vybrousenou drazkou umoZziuje pfesnou

a intuitivni obsluhu. VSechny funkce jsou ted' na
dosah ruky: pohybem ukazovacku nahoru a doll
nebo jednoduchym dotykem.
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Modularni systém pro vétsi potéseni

z vareni

Diky centralnimu umisténi ovladaciho panelu

je na varné desce zachovano maximum mista.
Napfiklad dvé indukéni varné desky poskytuji
misto pro &tyfi hrnce o priméru az

24 centimetrd. Mimoradné velké varné zény

s celoplo$nou indukci se navic postaraji o Gplné
rovnomeérné zahrati i velmi velkych hrncl nebo
pekacl. Varné desky a odséavaci systémy mlzZete

Nahote: Pocet a typ
varnych desek je
mozné snadno
prizpUsobit osobnim
potfebam pfi vareni.

Vpravo: Mimorédné
velké varné zény
zajistuji rovnomérné
zahtati i velmi velkych
hrncl a pekaca.

BORA CLASSIC 2.0 SVET PRODUKTU

modulédrné sestavovat a upravit podle svych
potreb. Realizovat se tak daji i kombinace jedné,
dvou, nebo dokonce vice varnych desek. U tfi

a vice varnych desek doporucujeme dalsi
odsavac.

Dokonale piesna kontrola teploty

Mezi varnymi zénami se nachdzi pridavny topny
okruh, diky kterému je varna deska pro pekac
HiLight neuvéfitelné flexibilni. Dvé varné zény
se tak daji spojit do velké z6ny pro pekac ve
velikosti XXL. Kdo se rozhodne pro tepan gril

z nerezové oceli (obrazek Gplné vlevo), ziska

v pripadé potfeby po pouhych péti minutach
zahfivani teplotu 250 °C s preciznim nastavenim
teploty pro dokonalé grilovani. A s nové
vyvinutou a vykonnou plynovou varnou deskou
bude vareni jen potéSenim.

Vlevo: Systém

BORA Classic 2.0 obsahuje
moderni ventilator. Diky
nému je odtah vyparl
pfijemné tichy - i pfi
vysokém vykonu.
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SVET PRODUKTU BORA CLASSIC 2.0

Kuchaiské uméni se potkava

s rafinovanou technikou

Srdcem systému BORA Classic 2.0 je
samoziejmé odsava¢ do varné desky BORA,
ktery byl opét vylepSen. Automatické ovladani
odtahu se pfizpUsobi aktudlnimu procesu vareni,
takZe manudlni nastaveni je sice mozné, ale uz
ne nutné. Vy tak budete mit volné ruce k michani
a obraceni jidla, na které navic dobre uvidite,
protoZe nezmizi ve stoupajici pafe. Chod
odsavace systému BORA Classic 2.0 je diky
modernimu ventilatoru a optiméalnimu vedeni
vzduchu tak tichy, Ze si u vafeni miZete
nerusené povidat.

edle indukénich varnych
desek a varnych desek se
salavym topnym télesem nabizi
 systém BORA Classic 2.0 také
tepan gril z nerezové oceli

, "T’ '?bo plynovou sklokeramickou

~ varnou desku.

Minimalisticky design

BORA je synonymem pro inovativni produktovy
design. | u systému BORA Classic 2.0 proto jsme
zvIastni pozornost vénovali vzhledu. Puristicky
minimalisticky design decentné integrujete do
architektury kuchyné. Nic proto neodvadi
pozornost od hlavnich aktérd v kuchyni, tedy od
hrncl, panvi a samoziejmé ani od vés. Systém
BORA Classic 2.0 se da zabudovat na povrch
nebo zapustit do pracovni desky. Tuto montéz je
moZné diky specidlnimu vkladdacimu rdmu
provést u pracovni desky libovolného typu.
Perfektné vedené linie umoZiuji nendpadnou,

a zéroven chytrou integraci do kazdé moderni

BORA CLASSIC 2.0 SVET PRODUKTU

Vlevo: Jedna varna desku pro
jedno€lennou domécnost, nebo tfi
a vice desek pro velkou rodinu:
prvky odsavace BORA Classic 2.0
si mlZete individudné pfizpUsobit.
U vice nezZ tfi varnych desek
doporucujeme pouzit dal$i odsavac.

kuchyné. Ovladaci jednotka je v pohotovostnim
reZimu témér neviditelnd a béhem provozu se
omezuje na inteligentni osvétleni toho
nejpodstatnéjsiho.

Snadné cisténi obratem ruky

Cisténi povrchu varné desky je diky plynulé,
hladké konstrukci a absenci zbyte€nych hran
zvlasté jednoduché, protoZze nedochazi

k hromadéni necistot. Pokud b&hem vareni
skonéi néco vedle, integrovana sbérnd vanicka
bezpecné zachyti pevné i tekuté zbytky. Pri
¢iSté&ni mdZete kromé& toho aktivovat Gistici
pojistku - ovladaci panel se tak na deset sekund
zablokuje a nemUZe dojit k neZadouci zméné
nastaveni. A co je obzvlast praktické: po vareni
mdzete dily, které prichazeji do styku

s kuchyriskymi vypary, jednoduSe vyjmout

a vycCistit. VSechny dily se daji myt v mycce
nadobi. Intuitivni, inovativni a inspirativni.
Takovy je modularni systém BORA Classic 2.0.
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BORA X PURE

SVET PRODUKTU

BORA X Pure

Ryzi dokonalost.
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SVET PRODUKTU BORA X PURE

Systém BORA X Pure posunuje
hranice. Maximalni funkcnost
a neprehlédnutelny design.

Nahofe: | pes vysoky Systém BORA X Pure vés zaujme vlastnostmi,
vykon mé odsavag velmi které je§t& pred&i viechna dosavadni $pickova
tichy chod, takZze si ¥egeni BORA. Ch kteristickymi .

mizete povidat pfimo rgsem . arakteristickymi rysy jsou

u varné desky. mimoradné Siroka varna deska (830 mm)

a napadna privodni tryska, ktera si ziskala
Vlevo: Uspofédani hrnc, spoustu pfiznivcd. A jak je u produktd znacky
pénvi a pekadt je velmi BORA obvyklé, celoplo$na indukce umoziuje
flexibilni diky celoploSné maximalni flexibilitu pfi uspofadani nadobi. Ted
indukci s funkci v . v v vz .
rozpoznani hrnce. uz tvar nehraje pfi vafeni Zadnou roli.
Mimoradné velké varné zény s celoplo$nou
indukci se postaraji o Gplné rovnomérné zahrati
i velkych hrncid nebo pekaca.

Extrémné tichy

V kuchyni se lidé setkavaji s rodinou a prateli,
povidaji si, bavi se a spole€né vafi. O to
pfijemnéjsi je tichy chod odsavace BORA

X Pure. Dokonce i pfi vysokém vykonu odsavace
mUZete stat hned vedle varné desky a zcela

neru$ené konverzovat. Toho konstruktéfi firmy
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BORA dosahli optiméalnim vedenim vzduchu

a pouzitim tichého ventilatoru. V recirkulaénim
provozu je zapach navic neutralizovén vysoce
Géinnym filtrem s aktivnim uhlim. Dokonce i ti,
ktefi pobyvaji u varné desky trochu déle,
zUstanou uSetieni nezddouciho kuchynského
odéru.

Pokud trva déle, nez se pratelé sejdou kolem
stolu, mdZete jidlo udrZovat teplé pomoci ti
variabilnich funkci udrzovéani teploty. Diky
nastaveni konstantni teploty se nemusite bat,
Ze pokrmy pfipélite.

Vareni je$té nikdy nebylo tak snadné
Jednou z nejvyraznéjSich a nejpfijemnéjsich
vlastnosti systému BORA je intuitivni ovladani
sControl. Také systém BORA X Pure je
koncipovan na béazi provéreného ovladani,
které je zarovnané s povrchem

a vysoce elegantni. Ovladani je jesté
jednodussi diky vertikalnimu posuvniku, ktery
se ovlada pohybem prstu nahoru a dold nebo
pfimo klepnutim. VSechny dulezité funkce
ovladani jsou vzdy rychle k dispozici jedinym

BORA MAGAZIN

dotekem. Ovladaci panel plisobi ve vypnutém
stavu témér neviditelné a béhem provozu se
omezuje na inteligentni osvétleni toho
nejpodstatnéjsiho.

Snadné c¢isténi a vyména filtru

Kromé vSech praktickych standardi se systém
BORA X Pure vyznacuje také svym prikopnickym
a estetickym designem. Varna deska a odsavad
jsou zcela zarovnany s povrchem a perfektné
vedené linie umoziuji nendpadnou, a zaroven
elegantni integraci do kazdé moderni kuchynské
architektury. Systém BORA X Pure zaru€uje diky
integrované recirkulacni filtracni jednotce
maximalni Glozny prostor, a to i u kuchynskych
linek s hloubkou 60 centimetrd. Dily, které jsou
vystavené plsobeni kuchyriskych vypard, se daji
jednodusSe vyjmout pres dobfe pfistupny kulaty
pFivodni otvor a Cisti se v my¢ce nadobi, kde
zabiraji jen minimum mista. Diky jedine¢nému
systému eSwap je navic vymeéna filtru snadna -
filtr je mozné vytahnout shora pfivodnim
otvorem, takZe nemusite odmontovat zasuvky
ani soklové listy.

Nahote: Vizudlni prednosti
mimoréadné Siroké 830mm
varné desky je vyrazna
pfivodni tryska se
Spickovou technologii.

Vpravo nahote: Systém je
nejen vizudlné atraktivni,
ale mé také intuitivni
ovladani.

Vpravo dole: Vyska
spotrebice necelych

200 mm zajistuje dostatek
GloZného prostoru ve
spodni skfifice napfiklad
pro kuchyfiské nacini.

BORA X PURE

bora.com/x-pure
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SVET PRODUKTU BORA PURE

BORA Pure

v 1...;'

Bezkonkurencni ve své tr
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SVET PRODUKTU BORA PURE

BORA PURE SVET PRODUKTU

Vlevo: Pfivodni trysky, které jsou nyni Dole: Centralné

k dostani v sedmi novych odstinech, umisténé ovladani
miZete sladit s barvami své kuchyné sControl je naprosto
a bez problému je vyménit. VSechny intuitivni. VSechny
barevné varianty privodnich trysek dilezité funkce tak
najdete na strané 9. méte na dosah ruky.

|| S —

-

Systém BORA Pure -
ozdoba vasi kuchyne.

Jeho nézev je sou€asné programem. Systém
BORA Pure je synonymem puristického,
redukovaného, minimalistického designu.
Dokonale a decentné se integruje do kuchynské
architektury a je skute¢nym designovym
skvostem. Radu BORA Pure mZete pfizpisobit
svym barevnym preferencim a vybrat barvu
privodni trysky tak, aby odpovidala vas§im
predstavam. Vyberte si ze sedmi odstind -
SedobéZové, slunedni Zluté, oranZové, cervené,
nefritové zelené, modré nebo svétle Sedé -

a rozhodnéte se, kterd barva se bude nejvic
hodit do vasi kuchyné. A pokud byste nékdy
chtéli své kuchyni déat novy barevny kabat,
mUZete privodni trysku nékolika jednoduchymi
pohyby vyménit za trysku jiné barvy.

Kompaktni velikost pro malé kuchyné
Systém BORA Pure presvédci nejen svym

vzhledem, ale i funkénosti. Vykon odsavace do
varné desky se napfiklad zcela automaticky
pfizplsobi aktuadlnimu procesu vareni. Manuélni
nastaveni je samoziejmé také mozné, ale uz

ne nutné. To znamen4, Ze se mazete zcela
soustfedit na svoji vaSen, tedy pfipravu
chutnych jidel. Diky optimalnimu vedeni
vzduchu a extrémné tichému ventilatoru
pracuje odsavac par tak tise, Ze slySite Skvareni
nebo syceni - tedy pokud si pravé nepovidate
se svymi hosty. Systém je k dispozici ve
varianté s odtahem ven nebo s recirkulaci
vzduchu a je nizsi nez 20 centimetrl. Varianta

s recirkulaci je vybavena integrovanou
recirkulaéni filtracni jednotkou. Ve spodni
skfifice tak z(stane zachovan maximalni tlozny
prostor, coZ je obrovskou pfednosti pfedev§im
u malych kuchyni. Na rozdil od jinych systém
nemusite ani zkracovat zasuvky.

BORA MAGAZIN
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SVET PRODUKTU BORA BASIC

' Varna deska a odsavag
BORA BaS|C Véjlggimis. a a odsavac

o
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SVET PRODUKTU BORA BASIC BORA BASIC SVET PRODUKTU

BORA Basic - dokonale pohodIné
ovladani, tichy chod, kompaktni rozmery
a jedinecny design.

Novy systém BORA Basic se sklada z vysoce
vykonné varné desky a G¢inného odsavace. K jeho
prednostem patfi varna zéna Hyper, jejiz salavé
téleso umoZiuje az o 50 % vysSi vykon pfi zesilené
arovni vykonu.

Ddmyslina technologie a rychla montaz
Diky centralnimu ovladani a optiméalné
usporadanym varnym zénam nabizi varna deska
dostatek prostoru az pro étyfi hrnce o priméru
24 centimetrd. Praktickd je jak funkce udrzovani
teploty s konstantni regulaci teploty na 75 °C,
tak détskéa pojistka, ktera zabrafuje nechténému
zapnuti varné desky. Tichy odsavac systému
BORA Basic i pfi vysokém vykonovém stupni
zarugi, Ze si v kuchyni budete moct se vSemi
poradné popovidat - a to diky optimalnimu
proudéni vzduchu v zafizeni a systému dvojitého
ventilatoru. Stejné jako vSechny systémy varnych
desek BORA s odsavatem vynikaji rychlou

a bezproblémovou montazi.

BORA MAGAZIN

Vlevo nahore: Systém
BORA Basic odsaje
péru i vypary z vafeni
jak u vysokého hrnce
i u nizké panve.

Vlevo dole: Systém
BORA Basic mlzete dle
libosti namontovat jako
zapustény do pracovni
desky, s bocnimi
listami, nebo do ramu
varné desky BORA.

Vpravo nahofte: Pfivodni
trysky si uchovévaji
svUj plivodni vzhled i pfi
Gastém myti v mycce.

Maximalni vykon na minimalnim
prostoru

Systém BORA Basic vam v kuchyni uSetfi misto.
Celé zafizeni je niz8i nez 20 centimetr(

a integrovana recirkulacni filtracni jednotka
zajistuje ve spodni skfirice dostatek Glozného
prostoru pro hrnce a kuchyriské potreby.

A nemusite kvlli montaZi zmenSovat zasuvky.
Systém se diky svym kompaktnim rozmérdm
760%x515x196 mm (§xhxv) hodi i do velmi
malych kuchyni. Eliminaci digestore poskytne
prostor pro montaz dalSich hornich skfinék.
Rada BORA Basic je stejné jako ostatni nase
varné desky k dispozici bud’ s odtahem ven,
nebo s recirkulaci.

Maximalni funkénost

Velkou vyhodou je CiSténi. Dily, které jsou
vystavené plsobeni kuchyniskych vypar(, se daji
jednoduse vyjmout pies piivodni otvor. Cisti se
v my&ce nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Tukovy filtr z nerezové oceli mlZete bez
problémd myt v mycce. Uchovava si svij pavodni
vzhled a stalost i p¥i dastém myti. Rada

BORA Basic je dikazem, Ze $pickové funkce jsou
nejen praktické, ale mohou byt i estetické.

bora.com/basic

BESTES PRODUKT
2015/2016
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Tichy chod

BéZné digestore obtéZuji hlukem

i 70 dB (A) pfimo ve vySce hlavy.
Systém BORA vSak ne: na
nejvysSim stupni dosahuje hladiny
hluku, ktera je tiSSi nez prskani pfi
opékani steaku.
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| kuchyni budou/vz
| Apmvas samozrejme také!
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Cerstvy vzduch

Systém BORA odsévé pachové

a tukové ¢astice pfimo z nadobi,
takZe viibec nedovoli kuchyrfiskym
vypardm stoupat vzhlru. Tukové
Castice jsou zachyceny tukovym
filtrem z nerezové oceli.

4\.‘-

O

_I"

1 rosem

.

Volny vyhled

Systém BORA vés zbavi omezeni
typickych pro bézné kuchynské
digestote. Zadné hrany a rohy ve vysce
hlavy. Z&dny pihrbeny postoj. Zédny
omezeny vyhled. Zadn4 péra v zorném
poli nebo na sklech vaSich bryli.

NejlepsSi materialy

Vysoce kvalitni materidly a vysoka
funkénost se poji ve Spickovém
systému. Cista uslechtild ocel

a sklokeramické desky bez obsahu
tézkych kovi zdlraziuji stylovy
design.

®

Snadné gisténi

Cist&ni b&znych kuchytiskych
digestofi je ndro€né. BORA vas

presvédci v kazdodennim provozu:

vSechny pohyblivé dily se daji
odmontovat bez naradi a umyt
v mycce.

VYHODY SVET PRODUKTU

®

Snadné ovladani

Systém se ovlada otoCenim
ovladaciho kolecka,
poklepanim nebo pretazenim
prstu. Snadno a intuitivné.

Velka varna plocha 4 24

Diky minimalistickému ovladani
a centralnimu umisténi odsavace
zajistuji vSechny indukéni varné
zény BORA vzdy dostatek mista
k vareni. Mimoradné velké varné
zény s celoploSnou indukci se
postaraji o Uplné rovnomérné
zahtati i velmi velkych hrnct

a pekaca.

Dostatek ulozného
prostoru

Zafizeni je niz8i nez 200 mm

a integrovanad recirkulaéni
filtracni jednotka ponechéava ve
spodni skfifice dostatek Glozného
prostoru pro hrnce a dalsi
kuchynské potreby. U varianty

s recirkulaci nemusite zkracovat
Supliky, ani kvali potrubf
nepfijdete o Ulozny prostor.

@

Volnost pfi projektovani

BORA vam ukaze nové moznosti pfi
navrhovani kuchyni. Vareni pred ok-
nem ¢i pod seSikmenou stfechou
nebo kuchyrské ostrivky bez otrav-
né digestore... BORA je synonymem
moderniho kuchyrnského designu.
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SERVIS

Vy se ptate, my odpovidame:
prinasime 10 nejzasadnéjsich informaci
zakaznického servisu BORA.

Opravdu systéem BORA odsaje

vSechny zapachy?

Kuchynské vypary, tuk zachyceny v pare a s tim
spojeny zapach jsou kompletné odsaty tam, kde
vznikaji - pfimo u varné desky. Kuchar stoji na
Cerstvém vzduchu a jeho odév a vlasy zlstanou
vonavé.

Jak se odsavac BORA Cisti?

Tukovy filtr a kryty je mozné jednoduSe sejmout
a umyt v mycce.

ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

Co mam délat, kdyz mi pfri
vareni néco ukapne na
sklokeramickou desku?

Nedistoty je nejlepSi okamzité odstranit vihkym
had¥ikem, protoZe vodni kdmen nebo sil se vdm
budou pozdéji h(F odstranovat. Ideainé byste
méli sklokeramiku odistit jeSté za tepla doméacimi
prosttedky, napfiklad praskem do peciva
smichanym s trochou vody. Ale pozor: neméli
byste pouZivat myci prostiedky ani abrazivni
pasty. Pokud uZ nedistoty zaschly, mizete
nejprve pouzit Skrabku na sklokeramickou
desku. Zaschlé nedistoty na sklokeramické varné
desce mUZete odstranit i Cisticem na sklo nebo
citronovou $tavou. Odolné necistoty pastou

z jedlé sody a vody.

Co se stane, kdyz do
odsavace vnikne néjaka
tekutina?

Nemusite mit obavy, nestane se viibec nic.
Odsavac do varné desky pojme (podle
konkrétniho systému) az 300 ml tekutiny.
Pokud se pfi vafeni stane, Ze nedopatfenim
vylijete vic, nic se nestane. Systém odsavace
je oddéleny od elektroniky. U fad BORA Basic
a BORA Pure systémy dokonce pojmou az

3 litry. Tekutinu pak mdZete jednoduse vytfit
hadrem a vycistit odsavag, ktery mé pro tyto
Gcely odnimatelné dno.

Kam odchazi odsaty vzduch?

VSechny systémy BORA nabizime ve dvou
variantach - odtah ven a recirkulace. U systému
s odtahem ven jsou kuchynské vypary odvadény
ventilatorem, potrubnim systémem BORA
Ecotube a pouzdrem ve sténé pfimo do
venkovniho prostredi. Z mistnosti tak GpIné zmizi
péra a zépach. P¥i varianté s recirkulaci jsou
kuchynské vypary odvadény ventildtorem do
specialné vyvinutého recirkulac¢niho filtru, ktery
aktivné odstrani veSkery zépach. Vycistény
vzduch se odvédi pres sokl zpét do mistnosti.

BORA MAGAZIN



SVET PRODUKTU  ZAKAZNICKY SERVIS

Jak Gasto se ma provadét
vymena filtru?

To zéleZi na produktu BORA. Filtry s aktivnim
uhlim se u fad BORA Basic, X Pure a Pure
vymeénuji asi po 150 hodinéch provozu. U fad
BORA Professional, Classic a Classic 2.0
doporuéujeme vyménu po 300 nebo

600 hodinach podle druhu filtru. Intervaly
vymény bezpodminecné dodrzZujte, protoze
pokud je filtr nasyceny, nemuze uz vazat dalsi
molekuly zédpachu.

Funguje systém BORA také
u velkych hrnc(?

Kuchyriské vypary jsou bez problém( odsavany
také u hrncl vysokych az 20 cm. U vy$Sich
hrncll doporucujeme na hrnec Sikmo nasadit
pokli¢ku, kterd vypary nasméruje k odsavadi.

Na co si dat pozor pri vybéru
hrncl a panvi?

Rozhodujicim faktorem je materiél. Kazdy ma
své vyhody i nevyhody. Napfiklad litinové hrnce
a panve jsou velmi odolné. Chvili ale trva, nez se
poradné zahfeji, a maji $patnou distribuci tepla.
Nadobi s tzv. kompenzaénim dnem, ¢asto
nazyvané i sendvi¢ové dno, ma lepSi vysledky.
Také se mize pochlubit vétsi tepelnou kapacitou.
Nadobi s takovym dnem vSak pomaleji reaguje
na zmény teploty, tedy na jeji zvySeni nebo
sniZeni. Hrnce a panve vyrobené z hliniku

a nerezové oceli vedou teplo velmi rychle.

Pokud ale vafite v malém, spousta tepla se ztraci
sténami a distribuce tepla mize byt kv(li
tenkému dnu nerovnomeérna. Pak jesté existuje
néadobi s lisovanym dnem. Takové hrnce a panve
jsou velmi lehké, pomé&rné levné a navic maji
dobrou distribuci tepla. Jejich Zivotnost je vSak
omezené a nebudou fungovat na v8ech
induké&nich vaficich.

BORA MAGAZIN

ZAKAZNICKY SERVIS SVET PRODUKTU

Méte néjaké dotazy nebo
chcete radu od
profesionala? Rada vam
pomUZe nase kucharka Iva.
Staci naskenovat tento

Jaky je rozdil mezi indukénim
a elektrickym varicem?

Varné deska elektrického vafice se skldda ze
sklokeramické desky nebo plotynek a ohfivaji ji
topné spirély, které nésledné zahfeji hrnec.
Teplota se u nich da nastavit postupné. U plynule
regulovatelnych vari¢d neni topny vykon
konstantni, ale kolisd mezi zvolenymi meznimi
hodnotami. Indukéni varice vyrobené ze
sklokeramiky doké&Zou v hrnci pomoci
elektromagnetického pole vytvofit elektrické
vifivé proudy, které hrnec ohfeji. Topny vykon
mUZete regulovat po malych stupnich. Energie
zacne na hrnec pUsobit ihned po zapnuti. Pokud
vypnete privod energie, plisobi uZ jen zbytkové
teplo hrnce. Indukéni vafi¢ tak reaguje rychleji
nez elektricky vafi¢ stejného vykonu.

A jakou mate radu na zaver?

Béhem prvnich 24 mésici po montazi systému
BORA se nasi zakaznici mohou zaregistrovat na
nasich strankéach, a prodlouzit si tak bezplatné
béZnou dvouletou zaruéni dobu o dalsi rok.
Odkaz najdete na samolepce na varné desce
nebo v pfiloZzené dokumentaci. Po registraci se
nadm zobrazi v8echny Udaje tykajici se servisu,
takZe vam v piipadé potieby miZzeme snadno

a rychle pomoct.
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PORTRET PROSTE JINA

| Ze STAREHO

Mlada rodina si vybavila byvalou
- —-— | vyrobnu cokolady poklady ze
ALISSA SELGE w4 . = | | ) SVyCh CeSt

Fotografie

STEPHANIE FUSSENICH B | - A kazdy den ma_“,JakO na dOVOIené
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PORTRET

PROSTE JINA

Chvoji staletého himalajského cedru zari
zlatem, na rozlehlém pozemku roztrou$ené
rostou jabloné a kastany. Tady, zhruba dvacet
minut jizdy z belgickych Antverp, nasla Valerie
Verbeeckovd, zakladatelka médni znacky

elle and rapha, spolu se svou mladou rodinou
vlastni kousek raje. ,Uz v zahradé jsme se do
tohoto pozemku zamilovali,” vypravi jeji muz
Thomas Mortier. ,Okamzité jsme si pfipadali
jako na dovolené a védéli jsme, Ze tady
chceme zit.”

Rodina a firma pod jednou stfechou

MoZné na né také dychla vyjime&né historie
staré vily z roku 1871, kterd s velkorysou
rozlohou 600 metrG ¢tverecnich skyté dostatek
prostoru. Polovinu domu tvofi vzdu$na mistnost
s vysokym stropem, ktery zdobi pfiznané dievéné
trdmy. Tato ¢&st kdysi slouZila jako vyrobna
¢okolady. Vini cukrovinek tu mlZete citit ze stén
i nadale. | v pozdéjsich letech dim obyvaly
zajimavé osobnosti. Napfiklad se sem
nastéhovala umélkyné, kterd velkou

a prosvétlenou mistnost vyuzivala jako ateliér. Jeji
obrazky, které ¢asto malovala pfimo na stény,
dodnes najdete rlizné po domé. ,Nejvétsi vyzvou
pfi rekonstrukci bylo zachovat jedine¢ny stary
rédz domu, a zéroven do néj vnést vlastni pojeti
estetiky,” fikd Thomas. A to se jim také podafilo.
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Stary za$ly krb a elegantni Stuky na vysokych
stropech i dnes dévaji tusit neobvyklou minulost
domu. Kromé starozitného nabytku po
predchozich majitelich tu najdete i moderni
kousky z cest manzell do Marrékese a na Ibizu.
Zvolena barevna paleta teplych zemitych téni
dodévé osobité smésici starych a novych véci
nadech pohody. A také spoustu pdvabu, i kdyZ tu
rodina bydli teprve necely rok. KaZzdopadné mezi
sténami domu je Zivo - jednovaje¢né dvojcata
Gabrielle a Raphaelle nedavno oslavila své paté
narozeniny skékacim hradem na zahradé.
Malému Jéromovi je rok a pul.

»1ady budeme dlouho,” prohlasuje spokojené
Valerie. A pfitom se pér, ktery chodil do stejnych
jesli a zamiloval se do sebe uzZ ve Skolnim véku,
donedévna hodné stéhoval. KdyZ Valerie ¢ekala
dvojcata, zacalo se ji uz po tfech mésicich
styskat po néjaké smysluplné praci. Na myslenku
zalozit vlastni firmu ji pfivedlo teprve baleni na
rodinnou dovolenou. Hledala pro své dcerky

a muze plavky, které by spolu ladily. Sehnala ale
jen néjaké soupravy pro otce a syny. A protoZe je
Valerie byvald modelka, bylo pfirozenym vyvojem
udalosti, aby rodinnou médu zac¢ala navrhovat

sama. Nav§tévovala odévni zdvody v Portugalsku.

Ve dne v noci pracovala na rozjezdu spole¢nosti,
se kterym ji po nocich a o vikendech pomahal
Thomas, ktery soucasné pracoval na piny Gvazek

Nahore: Girlanda

z nafukovacich balénkd,
ktera zbyla po
narozeninové oslavé
dvojcat Gabrielle

a Raphaelle, tu jesté
chvili zlistane viset na zdi
jako dekorace.

Vpravo nahote: Kazdy
kout ma své praktické
vyuZiti. Pod Sikmou
stfechu v podkrovni
loZnici manZelé umistili
samostatné stojici vanu.

Vlevo dole: Nébytek na
miru ladi s architekturou
a poskytuje dostatek
Ulozného prostoru.

Vpravo dole: Také détsky
pokoj zdobi vybrané
designové kousky, jako
tfeba nasténny obraz

s holubici znacky Studio
Loco.

PROSTE JINA




Nahote: Za posuvnymi Vpravo nahore: Do kuchyriského
dvefmi z ofechového dreva ostrivku je zapu$ténd varnd deska
se nachazi ateliér, kde BORA X Pure, kterd se vyznaduje
Valerie s péti zaméstnanci tichym chodem a intuitivnim
pracuje na své znacce ovladanim. Tady se v poledne vari
elle and rapha. pro cely tym.
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Vpravo dole: Vila se
nachézi 20 minut jizdy od
Antverp. Byvalé vyrobna
&okolady byla postavena
roku 1871.

Libilo se vdm u Valerie a Thomase?
Dalsi inspirativni bydleni najdete
na instagramovém U¢tu

o

@boracookingsystems

jako business developer. Mezitim se firmé

elle and rapha, kterou pojmenovali po svych
dvojc¢atech, zacalo dafit vic nez dobre. Dokonce
tak dobfe, Ze v ni Thomas zacal pracovat taky.
A tak manZelé zacali hledat dim, kde by mél
jejich péti¢lenny tym dost mista na praci.

Dnes je ateliér s vysokym stropem a starymi
dfevénymi tramy mistem, kde rodinné firmicka
pracuje a bali objednavky - nékdy s pomoci
dvojcat, ktera rada sypou do balic¢kd tfpytky.
Ateliér se zbytkem domu, a tim i profesni a osobni
Zivot Valerie a Thomase propojuje kuchyné
obloZend dfevem z ofe8aku. Prévé tady se na
obéde setkava pracovni tym s rodinou. ,,Kuchyné
je srdcem domu. A proto je nasi nejoblibenéjsi
mistnosti,” vysvétluje Valerie. V tom, Ze si pofidi
pravé systém BORA X Pure, méli jasno uz nékolik
let. ,Poprvé jsme systém BORA X Pure vidéli na
navstévé u sousedd. Design nas okamzité
nadchnul a v&déli jsme, Ze v nasi nové kuchyni
rozhodné nesmi chybét!*

40 000 followerd na Instagramu

Kromé modernich kuchyriskych spotiebicl pro
né bylo prioritou i pohodIné posezeni. A spousta
mista, aby se tu dalo vafit pro vétsi pocet
stravnik(. Napfiklad Spagety carbonara, protoZe
jsou u déti moc oblibené. Kuchyné je mistem pro
vSechny, nékdy tu sice panuje chaos, ale vzdy je
tu Gtulno. Valerie a Thomas sdileji svij rodinny
Zivot a dojmy z domova také na Instagramu
(elle_and_rapha), na kterém je sleduje pres

40 000 lidi. Sdileji snimky dokumentujici, jak na
Valentyna 2021 strévili prvni noc v novém domé -
vSichni spole¢né ve velkém hnizdé z matraci,
protoZe prizemi jeSté potfebovalo vymalovat

a nainstalovat topeni. Se svymi followery se déli
i o drobné preslapy, napfiklad u malych umyvadel
do koupelny dvojéat, u kterych Valerie dopfedu
nezkontrolovala rozméry. ,,Chceme byt inspiraci,
ale nehrajeme si na dokonalost,“ svorné tvrdi
manzelé. KdyZ ddm kupovali, bylo jejich pfanim,
aby se v ném vzdy citili jako na dovolené. A to se
jim taky splnilo.
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Vpravo: U obyvaciho
pokoje o rozloze

80 metrl Gtvere€nich
vas zaujme kazetovy
strop z pohledového
betonu. Nébytek je

z dilny italské znacky
Moroso.

Vlevo dole: Kuchyrisky
ostrlivek si Jochen
Lendle navrhl sdm.
Skfiriky jsou vysoké
pouhych 30 centimetrl
a v pracovni desce je
zapu$téna varna deska
BORA Professional 3.0
s tepan grilem

z nerezové oceli.

Vpravo dole: Centréini
terasa ma 50 metrd
Stvere€nich a je ze
vSech stran obklopena
francouzskymi okny.
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Némecky architekt Jochen Lendle na Mallorce Zije a pracuje
od roku 1998. Na ostrové ma pevné zapusténé koreny, také
proto, Ze ma mezi mistnimi mnoho préatel a mluvi perfektné
Spanélsky a mallorqui. P¥i své préci zuZitkuje své kontakty

a znalost mistnich pomér{. 53lety architekt na Mallorce uz
navrhl fadu vyjimec¢nych staveb pro soukromé klienty

a zahrani¢ni investory. Ted pro sebe ve Felanitx postavil vilku
ve Spanélském stylu, kterou se tu fika ,finca“.

Kdyz architekt stavi pro sebe, da se éekat, Ze dim

bude vyladény do posledniho detailu. Cim je Vase

finca jedine¢na?

Ze je zvendi svym jednoduchym obdélnikovym pGdorysem
moderni interpretaci mistni architektury. Stavebni predpisy
neposkytuji pFili§ prostoru pro fantazii. Také jsem na fasadu
zamérné pouZil tradi¢ni material, mistni piskovec marés.
Jedine€n4 je centraini celoprosklend terasa s posuvnymi dvefmi
a velkoformatovymi okenicemi v celé vySce francouzskych
oken. Ty jsou navrZeny ve stylu ,persianas mallorquinas®, tedy
klasickych oteviracich okenic, které jsou namontované na ramu
a chrani pfed vSudypfitomnym sluncem.

Kdyz okenice odsunete, mate ni¢im neruseny vyhled?
Presné tak. Naskytne se vdm panoramaticky vyhled na cely
ostrov, coz na Mallorce neni nic béZného. Z terasy je z rliznych
Ghld vidét trpytivé more na plézZi Es Trenc, coZ bylo u mé
rozhodujici... Vidime i pohofi Serra de Tramuntana, vesnice
Galatzd, Puigpunyent, a dokonce i mys Formentor, ktery leZi

60 kilometr( odtud.

ARCHITEKTURA PROSTE JINA

Jak velky mate pozemek?

Kolem 19 000 metrG ¢tverecnich. V obci Felanitx je

u novostavby fincy predepsany pozemek o minimalni

rozloze 15 000 metrd Stverecnich. Oblast je zalesnéna

a rostou tu plané olivovniky. Na pozemku jsme vysadili dalSich
50 ovocnych stromd. Péstujeme vSechno, co roste na
Mallorce - jablka, granatové jablka, fiky, kdoule, pomerance,
klementinky, mandarinky, limetky, citrony a pomela.

Co se Vam na okoli Felanitx libi?

Tahle ¢ast Mallorky mi pfirostla k srdci. A tenhle kraj zném
moc dobre. 16 let jsem totiz bydlel nedaleko odtud,

v Portocolomu.

Sam jste si navrhl i interiér. Délate to tak vzdy i u svych
architektonickych zakazek?

VétSinou se postésti a navrhuji jak exteriér, tak interiér.

V idedlnim pripadé totiZz nenavrhujete jen vnéjsi plast a jeho
vnitini vypln, ale sladite cely dm, nabytek, design interiéru,
a dokonce i zahradu. Takové projekty mé moc bavi a klient
ziska uceleny névrh.

V této vilce mé zaujalo osvétleni.

Obcas pfijdete do restaurace, kde osvétleni tvofi tfi neonové
trubice na stropé. My Némci mame radi, kdyz je svétlo
zapusténé. Pak se v takovém prostoru citime Gtulné. Na mistni
styl osvétleni si musite zvyknout. NaSe finca ma vétSinou
svitidla umisténd u zemé, coz vytvéri zcela jedine€nou
atmosféru. VSechna sklenénd prepaZeni jsou navic opatfena
barevnou félii. Jejich barva se méni s riznym Ghlem dopadu
svétla, coZ v celé budoveé zajistuje neustéle se ménici

a fascinujici hru svétla.

V kuchyni jste se rozhodl pro varnou desku BORA

s integrovanym odsavaéem.

Spotrebie BORA jsem uZ instaloval u nékolika zékaznik.
Byl to prvni systém na trhu, ktery pfi vareni odsavé vypary
smérem dolll, coZ je obrovskym piinosem pro architekturu
kuchyné. Kdyz spatfila svétlo svéta fada BORA Professional,
fekl jsem si, Ze si ji pofidim taky. Stropy tu mame vysoké
3,40 metru. Nejde tu zavésit digestof, protoze by to vypadalo
hloupé. Proto jsem si jako ostrGvek navrhl stdl, do kterého
systém BORA Professional odséva vypary.

Je kuchyné pro Vasi rodinu dualeZitym prostorem?

Je to nejdilezitéjsi mistnost. S manzelkou Johannou jsme oba
vasnivi kuchafi. Ja mém dovoleno vafit, kdyZ pfijde navstéva.
Ale lep&i kucharkou je rozhodné moje Zena.

Jochen Lendle pochazi z némeckého
Limburgerhofu. Studoval architekturu

v Kaiserslauternu a na renomované Skole
ETSAV v Barceloné. Jako architekt Lendle
rad u ndvrhi pro zékazniky vyuziva
volnosti pfi projektovani, kterou skyta
znacka BORA. Proto varna deska

s integrovanym odsavacem nesmi chybét
ani u néj doma.

BORA MAGAZIN 73



PROSTE JINA STRIPKY Z NATACENI

Nebeske
STEAKY...

Na novém videu se muzete vidét jezdce
z mezinarodné uspésného cyklistického tym
BORA - hansgrohe z té humornegjsi stranky.

 Text
MARTIN FRAAS




STRIPKY Z NATACENI PROSTE JINA

~otat se jednou profesionalnim
cyklistou byl pro mé dlouho
jen nedosazitelny sen.

ANTON PALZER
je od dubna 2021 souéasti cyklistického tymu BORA - hansgrohe.

KdyZ se béhem natééeni videa v rémci
kampané BORA, které se odehravalo za
podpory Red Bull Skydive Team, naskytla
moZznost vyzkousSet si tandemovy seskok
ze zavratné vysky, profesionalni cyklisté
tymu BORA - hansgrohe, Felix
GroBschartner a Anton Palzer nevéhali
ani vtefinu. Jejich prvni reakce:
»Naprosté fantazie!“

Patrick Gamper:

| neéd®

|

__"‘-Nejiste’ Usmévy jezdcu Felixe GroBschartnera (vlevo)
| aAntona Palzera (vpravo) tésné pred seskokem.

R
4

N o

| yansgrohe

»Patrick Felixe pozve domU na grilovani. Felix uZ je na
cesté. Steaky ma nakoupené, ale trochu neodhadl ¢as.
Poprosi o pomoc Toniho, ktery je pravé na malé
prestévce s kamaréady z Red Bull Skydive Team.
Navrhovany let se Felixovi jevi jako zéchrana, netusi
vSak, Ze bude muset skodit v tandemu s padakem. Felix
a Toni dorazi k Patrickovi sou¢asné. Patrick da steaky
na tepan a grilovacka je zachranéna.”

Tohle je ve struénosti zapletka nového originélniho
videa z kampané BORA, které bylo natocené za
podpory firmy Red Bull. Jednim z mist, kde se video
odehréva, je letisté pro sportovni letadla ve Styrské
vesni€ce Niederdblarn. Tfi profesiondini cyklisté Anton
~1oni“ Palzer, Felix GroBschartner a Patrick Gamper se
tu projevili jako skvéli herci. Z&bavny klip s krdsnou
pfirodni scenérii souc¢asné slouzi jako vtipné
predstaveni Toniho Palzera, ktery je od dubna 2021
novym €lenem tymu BORA - hansgrohe. Jde
pravdépodobné o jeden z nejneobvyklejsich prestupl
v cyklistice za posledni roky. Tento rodak z némeckého
Berchtesgadenu totiz predtim neplsobil jako
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profesionalni cyklista, ale dvanéct let patfil k nejlepSim
svétovym skialpinistim. Renomé si vydobyl i jako
horsky béZec. V roce 2020 napfiklad pokofil horu
Watzmann v bavorskych Alpach v rekordnim ¢ase

2 hodiny 47 minut.

Palzer, jako sportovec vénujici se vysokohorskym
disciplindm, ¢ast svych trénink( absolvoval na zavodnim
kole. Ale prestup do profesionalniho tymu mu pfipadal
jako nedosazitelny sen. Tym BORA - hansgrohe v§ak
mél tohoto talentovaného sportovce v hledacku uz delsi
dobu. ManaZer tymu Ralph Denk ho dokonce pred lety
zval na zkuSebni tréninkovy kemp, ale zpréva na
Instagramu usla Toniho pozornosti. Znovu ho kontaktoval
aZ trenér Helmut Dollinger, ktery mé na starosti

i sportovce z tymu BORA - hansgrohe. Blaznivy napad
se tak stal skutecnosti. Ve své prvni profesiondini
sez6né se Toni naudil neuvéfitelné mnoho a uz mél
moZnost absolvovat tfitydenni etapovy zavod Vuelta

a Espafia. S nadéji a napétim budeme sledovat, kam
Toniho jeho profesionalita, disciplinovanost a pozitivni
pristup k Zivotu jeSté posunou. Happy end zaruéen!

Riziko a rychlost jsou jejich dennim
chlebem. A novécek v tymu, Anton
,Toni“ Palzer, ktery byl do dubna 2021
jesté skialpinistou, se novych disciplin
rozhodné neboji. Pfesto byl tandemovy
seskok s paraSutisty pro Toniho i pro
Felixe GroBschartnera poradné
vzrudujici zaZitek.

[=]y

Pustte si celé video kampané
BORA - hansgrohe.

Sledujte cyklisticky tym
BORA - hansgrohe na Instagramu.

o

@borahansgrohe
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ZARUKA/IMPRESUM

Prodlouzeni zaruky

Zadejte registracni kéd ze zarizeni BORA, a bezplatné si tak

prodlouZite zéruku o jeden rok.

bora.com/registration

IBORA ...

E-Nr. BFIA-D03 FD 1609 088001
Type: BFIAS e,
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Prodejci BORA jsou ty nejpovolanéjsi osoby, které vam odpovi na

vS§echny vase otazky. Proto se nevahejte obrétit na:

000715-010




