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Willi Bruckbauer do
budoucnosti nahlizi

s optimismem. BORA chce
totiZ i nadéle udavat trendy
v kuchyriskych inovacich.

UVODNI sSLOVO

Vitejte ve sveté BORA!

Kdykoli a kdekoli na svété potkdm nadSené
fanousky znacky BORA, pomyslim si: Byla to
spravna véc! Bylo to spravné rozhodnuti,

Ze jsme pred deseti lety s prvnim prototypem
odstartovali revoluci ve svété kuchyni. Byl

to riskantni krok, ktery ale stal to za to.
Kuchyné by mély byt kréasnéjsi a to se ném
podafilo, kdyz €lovék slySi nadSené uzivatele
nasich odsavac, jak chvali jejich funkcnost,
kvalitu a estetiku. To je to, co stéle vice lidi
ocenuje jako alternativu k tradiéni digestofi.
Ano, Gtete spravné. Mluvil jsem o fanouscich
znacky BORA. A vlastné to myslim doslova,
protoZe nadSeni, se kterym se na mé lidé
obraci, poskytuji zpétnou vazbu a povzbuzuji
mé k dalSi préaci, je prosté ohromujici.

Je fascinujici, jak naSe znacka dokéze oslovit
zakazniky ze vSech koutl svéta. Existuje
mnoho lidi, ktefi chtéji mit obytné prostory
v kuchyni zkratka hezké. Mozna vam néktefi
Z nich budou povédomi. At uZ je to korejska
dydZejka Peggy Gou, ktera se v souasné
dobé stala senzaci, nebo Stanley Tucci,
americky herec Zijici v Londyné (spolu se
spotrebici BORA Professional). Stanley je
stejné jako Anna Jones, britska hvézda
vegetarianské kuchyné, kteréa okouzlila
spoustu pfiznivcl kvalitniho vareni svymi
kucharkami, novinovymi sloupky a blogem,
oddanym fanouskem znacky BORA.

A nesmime zapomenout na Petera Sagana,
cyklistickou hvézdu z tymu BORA - hansgrohe,
s nimzZ najdete rozhovor o jeho vasni

k vareni na strané 74. Ctyﬁ rdzné osobnosti,
svym zplsobem jedinec¢né, vSak spojuje
jedna véc - chut do Zivota a laska k vareni
se spotiebici BORA.

Znacka BORA se stava celosvétoveé rozsifenou.
NaSe napady pritahuji stale vice lidi. Mame
radost ze vSech fanouskl z celého svéta.
Jejich nadSeni je pro nas hnacim motorem
pro préci na dalSich inovacich. Nasim cilem
jsou spokojeni zédkaznici a napInéni toho,

co znacka BORA slibuje. Poméahaji nam s tim
zameéstnanci po celém svété a obchodni
partnefi, ktefi realizuji nas prislib
zakazniklm - tedy vice radosti v kuchyni.
Kazdy den.

S Uctou

Willi Bruckbauer
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PRODUKT PRINCIP BORA
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Kuchyriské vypary stoupaji BORA odsava¢ vytvéfi pfi¢né proudéni, Kuchyriské vypary jsou tak odsavany tam,
rychlosti maximalné jeden které je vétsi neZ rychlost stoupéni kde vznikaji: pfimo z varné desky, pfimo

. o v 7 7 7
I fyz I ka m u Ze byt k ra S n a metr za sekundu. kuchyiskych vypard. z hrnee, péanve nebo grilu.
L]
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PRODUKT PREDNOSTI

Prednosti
systéemu BORA

Cerstvy
vzduch

PohodIné vareni

Systém BORA odséva pachové

a tukové Castice pfimo z kuchynského
né&dobi, takZe vibec nedovoli
kuchyriskym vypariim stoupat vzhdru.
Tukové Castice jsou zachycovany
tukovym filtrem z nerezové oceli.

&

Snadné
ovladani
Intuitivni, prehledny
a vyspely systém

Systém se ovlada otoCenim
ovladaciho knofliku, poklepanim
nebo pretazenim prstu. Snadno
a intuitivné.
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PREDNOSTI PRODUKT

o

Snadné
cisteni

Pro¢ délat néco slozite, kdyz
to jde udélat jednoduse?

Cist&ni b&znych kuchyfiskych
digestoli je narocné. BORA vas
presvédci o svych prednostech

v kazdodennim provozu: vSechny
pohyblivé dily se daji demontovat bez
pouziti naradi a umyt v my¢ce nadobi.

©

Tichy chod

Vyrazné tissi nez u béznych
kuchynskych digestori

Bézné digestore obtézuji hlukem

i 70 dB (A) pfimo ve vySce hlavy.
Systém BORA nikoli: Na nejvySSim
stupni dosahuje hladiny hluku, ktera
je tiS8i nez prskani pfi opékani steaku.
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PRODUKT PREDNOSTI PREDNOSTI PRODUKT

@

Dostatek
ulozného
prostoru

Varna deska s odsavacem
uSetri misto pro kuchynské
potreby

Nejlepsi
materialy

Vysoka funkcnost a dlouha
Zivotnost

Nizka vyska zafizeni dosahujici
méné nez 200 milimetrd

a integrovana recirkulacni filtracni
jednotka zajistuji ve spodni skfifice
dostatek dloZzného prostoru pro
hrnce a dalSi kuchynské potreby.
Odpada obvyklé zkracovéni Suplikd
nebo zmens$eni UloZzného prostoru
v dlsledku vedeni odtahovych
potrubi v recirkulaénim provozu.

Vysoce kvalitni materialy a vysoka
funkcnost se poji ve Spickovém systému.
Cisté uslechtilé ocel a sklokeramické
desky bez obsahu téZkych kovl
zdUraziuji stylovy design systému.

Volny vyhled

Z4dné rugiva télesa kuchyfiskych
digestori ve vysce hlavy

BORA vés zbavi omezeni plynoucich

z b&Znych kuchyriskych digestofi.
Zadné hrany a rohy ve vy3ce hlavy.
Zadny prihrbeny postoj. Zadny omezeny
vyhled. Z&dn4 péra v zorném poli nebo
na sklech vasich bryli.

©

Volnost pri
projektovani

Nastavujeme nové standardy
v kuchynské architekture

o

Velka varna
plocha: 4 24

Velky prostor pro
profesionalni vareni

Diky Uspornému ovladani a centralné
umisténému odsavaci nabizeji
vSechny indukéni varné zény BORA
vzdy dostatek mista k vareni.
Mimoradné velké varné zény

s celoplodnou indukci se postaraji

o0 UpIné, rovnomérné zahrati i velmi
velkych hrncli nebo pekadu.

BORA vés presvédci novymi
moznostmi pfi navrhovani kuchyni.
Vareni pred oknem &i pod
seSikmenou stfechou nebo
kuchynské ostrliivky bez otravné
digestore... BORA je synonymem
moderniho kuchyrnského designu.
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PRODUKT PREDNOSTI

Nase odpovedi
na vase otazky

Co se stane, kdyz do odsavace
vnikne nejaka tekutina?

Nemusite mit obavy, nestane se vibec
nic. Odsava¢ do varné desky pojme -
podle konkrétniho systému - az

300 ml tekutiny. Pokud se pfi vareni
stane, Ze nedopatfenim vylijete vice
tekutiny, ani to neni Zadny problém.
Systém odsavace je oddéleny od

Kolik takovy
systém odsavace
BORA stoji?

Systémy BORA planujeme kazdému
zékaznikovi na miru. Chcete-li ziskat
informace o cené a nabidku na miru,

Jak se odsavac
BORA Cisti?

Tukovy filtr a kryty je mozné jednoduSe
sejmout a umyt v mycce.

12 BORA MAGAZIN

elektroniky, takZe se nemuZze nic

stat. Systémy produktovych fad

BORA Basic a BORA Pure dokonce
pojmou az 3 litry. Tekutinu pak
mUZete jednodusSe vytfit hadrem

a odsavag vycistit diky odnimatelnému
dnu skfiné.

b

PREDNOSTI PRODUKT

Opravdu system
BORA odsaje
vSechny zapachy?

Kuchynské vypary, tuk zachyceny

v pafe a v nich obsazeny zapach jsou
kompletné odsaty tam, kde vznikaji -
pfimo u varné desky. Kuchafr stoji na
Cerstvém vzduchu a jeho odév a vlasy
zdstanou vonavé.

Funguje systém
BORA také
u velkych hrncd?

Kuchynské vypary jsou bez problém
odsavany také u hrncl do vysky

20 cm. Od vySky cca 21 cm
doporucujeme na hrnec Sikmo
nasadit pokli¢ku, ktera vypary odvede
smérem k odsavaci.

Kam odchazi
odsaty vzduch?

VSechny systémy BORA nabizime ve
dvou variantach - odtah ven

a recirkulace. U systému odtahu ven
jsou kuchynské vypary odvadény
ventildtorem, potrubnim systémem
BORA Ecotube a pouzdrem ve sténé
ven mimo budovu. Z mistnosti tak
Uplné zmizi vypary a zapach. Pri
varianté s recirkulaci jsou kuchynské
vypary odvadény ventildtorem do
specialné vyvinutého recirkulaéniho
filtru, ktery aktivné odstrani veSkery
zapach. Vycistény vzduch je odvadén
pres sokl zpét do mistnosti.

BORA MAGAZIN 13



PRODUKT BORA PROFESSIONAL 2.0

BORA
Professional 2.0

Nejlepsi z nejlepsich™

*Za produktovou fadu Professional 2.0
ziskala spolec¢nost BORA ocenéni
Red Dot Award 2017 Best of the Best
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PRODUKT BORA PROFESSIONAL 2.0

Systém BORA Professional 2.0,

to je funkcni design, revolucni
ucinnost, vetsi rozmery varné plochy
a cenami ovénceny vzhled.

Osvédceny systém BORA Professional 2.0
kombinuje funk&ni design s revolucni efektivitou
a velice snadnym ovladanim. Porota

Red Dot Award prohlasila systém

BORA Professional 2.0 nejlepSim z nejlepsich
systém0 roku 2017 jesté pred jeho uvedenim na
trh. Ve stejném roce ziskal také renomovanou
cenu GOOD DESIGN Award, kterou instituce
Chicago Athenaeum udéluje za vynikajici
produktovy design. A v roce 2018 udélila
némecka designova rada rfadé

BORA Professional 2.0 specialni mezinarodni
ocenéni German Design Award 2018 v nejvyssi,
zlaté, kategorii.

BORA MAGAZIN

Srdcem fady BORA Professional 2.0 je
uzivatelské rozhrani. Varné desky a odsavac
spolu komunikuji a nové koncipovana uzaviraci
klapka se pfi zapnuti odsavace otevird i uzavird

automaticky. Po vypnuti je systém zcela uzavren.

Tohoto komfortu pfi ovladani jsme docilili

diky chytrému ovladacimu knofliku, jehoz
integrované funkce sahaji od regulace vykonu
az po zobrazeni teploty. Jde o perfektni
kombinaci klasického ovladani knoflikem

a moznosti, které skyté integrovany dotykovy
povrch s digitalnim displejem.

BORA Professional 2.0 je kompletni systém.
Varné desky, odsavac, odtahovéa potrubi, motor,

Vpravo:

BORA Professional 2.0
nabizi rizné moznosti
kombinaci od plosné
indukce pres tepan a plyn
az po wok. Zkombinujte
rizné nebo i dvé stejné
varné desky.

filtr a pouzdro ve sté&né jsou v tomto elektricky
ovladaném systému spojeny do kompletniho
feSeni. Varné desky patfi se svou nadstandardni
hloubkou 54 centimetr(i k nejvétsim modularnim
varnym deskam na trhu a nabizeji mimoradné
velky prostor pro vareni. Diky tomu se na né
vejdou i dvé velké panve. Mimoradné velké
varné zony s celoploSnou indukci se postaraji

o0 Uplné rovnomérné zahtéti i velmi velkych hrncli
nebo pekacu.

Pri vafeni s varnou deskou BORA Professional 2.0
je obzvlast prakticka funkce udrZovani teploty -
mUZete si vybrat mezi tfemi stupni udrZovani
teploty s rGznymi Grovnémi teploty. To umoZiuje
udrzovat jidlo v teple pfi konstantni a optimalni
teploté&, aniz by hrozilo pfipaleni.

Kromé toho nabizi systém Sirokou paletu FeSeni
od tepanu a plynovych horakd az po wok a jejich
kombinace. Tepan gril z nerezové oceli zaujme
svym maximalnim vykonem, dvéma velkymi
grilovacimi zénami a dokonale presnou kontrolou
teploty. PoZzadovanou teplotu je Ize nastavit
pfimo a pak ji na stupen presné zobrazit

i udrzovat. Rychlé zahtati na 250 °C za méné nez
pét minut Setfi ¢as i energii.

Vlevo: BORA Tepan gril z Vpravo: Optimalné
Cisté nerezové oceli nabizi umisténé zasuvky
misto pro osm steak( umoziuji pohodIné
soucasné a snadno se pripojeni elektrickych
obsluhuje i ¢isti. domaécich spotiebicl.




V sortimentu najdete i plynovou varnou desku se
zapusSténymi horéky. Speciélni konstrukce brani
zhasinani plamene i pfi maximalnim vykonu
odsavacle, coz zvySuje Ucinnost a zkracuje ¢as
potfebny k dosazeni varu. Automatické ovladani
odsavaCe samostatné reguluje vykon odsavace,
takZe neni nutné manuélné zasahovat. MiiZete se
tak pIné soustredit na vareni. Vykonné

a energeticky Usporné ventilatory a optimalni
proudéni vzduchu zajistuji, Ze provoz systému
BORA Professional 2.0 je velmi tichy a efektivni.
Prehlusi ho dokonce i praskani tuku pfi peceni
steaku. Systém BORA Professional 2.0 je vyrazné
ti8Si nez bézné digestore, takZe se vareni stane
ni¢im nerusenou spoleenskou udalosti. Podle
prani zékaznika mize byt systém

BORA Professional 2.0 navrzen bud’ jako systém
s recirkulaci vzduchu, nebo jako systém

s odtahem ven. Diky integrovanému ventilatoru
a zvukovému tlumici je instalace kompaktniho
systému témér stejné snadna jako u zafizeni
typu ,,Plug and Play“. Vibec poprvé je tak

k dispozici moznost zasadit modularni systém
odsavace do volné zavésené pracovni desky.
Cisténi je velmi snadné a pohodIné. Siroky otvor
odsavace vede pfimo k odnimatelnému
tukovému filtru a integrované zachytné vané.
V8echny dily je mozné jednodu$e umyt v mycce.
Odsavac a varnd deska vynikaji svou
nekompromisni kvalitou. Stejné jako u vSech

Vpravo: Edice All Black
systému Professional 2.0
v sadé se dvéma varnymi
deskami s celoplo$nou
indukci. Systém odsavace
a ovladaci knoflik jsou

pfi ndro¢ném procesu
kompletné opatreny
matné ¢ernou
povrchovou Upravou.

18 BORA MAGAZIN

ostatnich produktl BORA jsou kvalitni materialy
zarukou vysoké funkénosti a dlouhé Zivotnosti.
Charakteristicka je Cista nerezova ocel,
sklokeramika bez téZkych kovi a peclivé
femeslIné zpracovani. Cely systém zaujme
smyslem pro detail a eleganci feSeni.

Systém BORA Professional 2.0 je také atraktivni
svou hospodarnosti. Diky tomu dosahuje jeho
energetickd Uginnost vynikajici Grovné A++.

V sortimentu najdete také matné cernou edici
systému Professional 2.0 All Black. Nerezové
plochy systému odsavace a ovladacich knoflik{
byly u tohoto systému zuslechtény slozitym
procesem lakovani, ktery se pouZziva

i v medicinské a motorové technologii.

BORA PROFESSIONAL 2.0

PRODUKT

Uplné vlevo: Nase produkty
pfinadseji vétsi radost ze
Zivota nejen pfi vareni -
svoji vynikajici prakticnost
prokazuji i jednoduchym
¢isténim a Gdrzbou.

Vlevo: BORA Professional 2.0
ohromi velkolepym vykonem
a nejvétsimi varnymi
deskami na trhu domécich
spotiebicl. Na kazdou desku
je lze umistit dva velké hrnce
za sebou.
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BORA Professional 2.0
Hlavni prednosti

Inteligentni ovladaci knoflik

Perfektni kombinace jednoduchého klasického
ovladani oto€nymi knofliky a moznosti, které skyta
integrovana dotykova plocha s digitalnim ukazatelem.
Pristup k rozmanitym ovladdacim funkcim pfitom
probihd vzdy centralné, prostfednictvim inteligentniho
ovladaciho knofliku z kvalitni nerezové oceli.

Minimalni hlasitost

Diky odizolovanému ventilatoru zabudovanému
v soklu kuchyné je odsavani par i pfi vySSich
stupnich vykonu naprosto tiché. Pfi vafeni vas
tak nic nerusi a mlZete si povidat s prateli.

Integrovana vana k zachyceni tuki

Pokud béhem vareni skonéi néco vedle,
integrovana vana bezpec¢né zachyti pevné
i tekuté zbytky.

Extra velké varné zény
s celoplosnou indukci

Mimoradné velké varné zény s celoploSnou
indukci se postaraji o Gplné rovnomérné
zahfrati i velmi velkych hrncd nebo pekaca.

Modularni systém

Spole€nost BORA nabizi Sirokou paletu varnych
desek s celoploSnou indukci az po plyn nebo
Tepan - gril z nerez oceli, které je mozné
libovolné kombinovat s odsavacim systémem.
Bez problémi jsou mozné také kombinace

s jednou, tfemi nebo vice varnymi deskami.

BORA MAGAZIN

Automaticka uzaviraci klapka

Pri aktivaci odtahu se klapka otevira a zavira
automaticky. Integrovany snimaci systém
bezpecné chréni pred pfiskiipnutim prstd nebo
jinych objektd. Ve vypnutém stavu je systém
zcela uzavren.

Snadné cisténi

Dily, které jsou vystavené plsobeni kuchyriskych
vypar(, Ize jednoduse vyjmout pres dobre
piistupny, Siroky piivodni otvor. Cisti se v my&ce
nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Extra velka varna plocha 4 24

Diky extra velkym varnym deskam s hloubkou
54 cm vznikéa jesteé vice mista pro vareni. Na né Ize
umistit i 2 velké hrnce za sebe.

Automatické rizeni odsavace

Vykon odtahu se reguluje samocinné
podle aktudlni situace pfi vareni. Odpada
proto neustalé manudlni zasahovéni.
A vy se mlzete pIné soustredit na vareni.

Dokonale presna kontrola teploty

Tepan gril z nerezové oceli nabizi maximalni
vykon, 2 velké grilovaci zény a jedinecné,
dokonale presné ovladéani teploty. Pozadovanou
teplotu je mozno nastavit pfimo, a pak ji na
stupen pfesné zobrazit i udrzovat. Rychlé
zahrati na 250 °C za méné nez 5 minut

Setfi Cas i energii.

BORA PROFESSIONAL 2.0 PRODUKT

Podrobné
informace
o produktu

Chcete se dozvédét vice

o produktech BORA?

Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit nase webové strénky:
www.bora.com/professional

PKA/PKAS

BORA odsavag rozméry BORA odsava¢ edice
110 x 540 mm All Black

VSechny varné desky maiji
rozméry 370 x 540 mm

PKFI11 PKI11 PKIW1 PKC32

BORA sklokeramicka varna BORA indukéni sklokeramickda ~ BORA indukéni BORA HiLight sklokeramickéa
deska s celoplo$nou indukci varna deska se 2 varnymi sklokeramicky wok varna deska se 2 varnymi
se 2 varnymi zénami zénami zénami se 3 kruhy / 2 kruhy

PKC3B PKCH2 PKG11 PKT11

BORA HilLight sklokeramicka BORA Hyper sklokeramicka BORA plynova sklokeramickd ~ BORA Tepan gril z nerezové
varna deska se 2 varnymi varna deska se 2 varnymi varna deska se 2 varnymi oceli se 2 varnymi zénami
zénami se 3 kruhy / zénami s 1 kruhem / 2 kruhy ~ z6énami

varnou zénou pro pekac
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PRODUKT BORA CLASSIC 2.0

BORA ;
Classic 2.0

Naprosta svoboda
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PRODUKT BORA CLASSIC 2.0

Zadné kompromisy, zadné limity.
BORA Classic 2.0 je synonymem
neomezené volnosti ve vasi kuchyni.

Nejvy§Si mira flexibility a individuality pro
jedine¢ny kucharsky zazitek u vés doma - tak

znélo zadani pfi vyvoji systému BORA Classic 2.0.

Je pokracovatelem predchoziho systému
BORA Classic, ktery byl vyznamenan cenou
Red Dot Award. Vysledkem je jedine¢ny, do

posledniho detailu promysleny systém odsavace.

Nové inovativni ovladani sControl+ s brouSenym
Zlabkem umoziuje dokonale presné a intuitivni
ovladani. VSechny funkce jsou nyni na dosah
ruky. V pohotovostnim rezimu je vSak ovladani
témér neviditelné a diky jeho centralnimu
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umisténi z(stéva na varné desce zachovéno
maximum mista. Varné desky a systémy
odsavace si mizete individuélné a presné
sestavit. Vytvofrit se tak daji i kombinace

s jednou, tfemi nebo vice varnymi deskami.
A s nové vyvinutou a vykonnou plynovou
varnou deskou bude vareni jen potéSenim.
Systém BORA Classic 2.0 je mozno vzdy
pfizplsobit vas§im osobnim potfebam.

Dvé induké&ni varné desky nabizeji napfriklad
misto pro Ctyfi hrnce o prdméru az

24 centimetrd.

Nahote: Vykon odsavace
par se automaticky fidi
podle aktuéIniho procesu
vareni, manualni fizeni
tedy neni nutné.

Vpravo: Kromé salavych
téles a sklokeramickych
varnych desek je v rdmci
systému BORA Classic 2.0
k dispozici i Tepan gril

z nerezové oceli nebo
sklokeramické plynova
varnd deska.

Flexibilni je i nova deska pro pekac HiLight

s pfipojitelnym topnym okruhem umisténym
mezi varnymi zénami. Dvé varné zény se tak
daji spojit do velké zény pro pekac forméatu
XXL. Kdo se rozhodne pro Tepan gril z nerezové
oceli (dole), méa v pfipadé potieby po pouhych
péti minutach zahfivani k dispozici 250 °C

s preciznim nastavenim teploty pro

dokonalé grilovani.

Srdcem systému BORA Classic 2.0 je
samozrejmé odsava¢ BORA, ktery byl opét
vylepSen. Automatické ovladani odtahu se
pfizplsobi aktudlnimu procesu vareni, takze
manualni nastaveni je sice mozZné, ale neni jiz
zapotrebi. Vy tak budete mit volné ruce

k michani a obraceni jidla, na které kromé toho
dobre uvidite, protoZe nezmizi ve stoupajici pare.
Chod odsavace systému BORA Classic 2.0 je
diky modernimu ventilatoru a optimalnimu

Vlevo: Systém

BORA Classic 2.0 obsahuje
moderni ventilator. Diky
nému je odtah vyparQ
prijemné tichy - i pfi
vysokém vykonu.
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vedeni vzduchu tak tichy, Ze si u vafeni mizZete
nerusené povidat. A co je zvlaSté praktické:

po vareni mizZete dily, které pfichazeji do styku
s kuchynskymi vypary, jednoduSe vyjmout

a vycistit. VSechny dily Ize myt v mycce.

BORA je synonymem pro moderni inovativni
produktovy design. | u systému

BORA Classic 2.0 proto byla zvlastni pozornost
vénovana vzhledu. Puristicko-minimalisticky

Mimoradné velké
varné zény se postaraji
o rovnomérné zahrati

i velmi velkych hrnct
nebo pekaca.

design Ize decentné integrovat do architektury
kuchyné. Nic tedy neodvadi pozornost od
hlavnich aktér(i v kuchyni, tedy od hrnc(, panvi
a, samozrejmé, od vas. Systém BORA Classic
2.0 Ize pfitom zabudovat zarovnany s plochou
pracovni desky nebo na jeji povrch. Pomoci
specialniho vkladaciho ramu je mozna i témér
ploSné zarovnana montéz do pracovnich desek
vieho druhu. Cist&ni povrchu varné desky je diky

BORA CLASSIC 2.0

Vlevo: S novym
ovladénim sControl+ jsou
poZadovand nastaveni na
dosah ruky.

plynulé hladké konstrukci a absenci zbyte¢nych
hran zvlasté jednoduché, protoze nedochazi

k hromadéni negistot. Pri ¢isténi miZete kromé
toho aktivovat Cistici pojistku - ovladaci panel se
tak na deset sekund zablokuje a nem(ize dojit

k nezadouci zméné nastaveni.

Intuitivni, inovativni a inspirativni. Takovy je
systém BORA Classic 2.0.

Nahore: NezéleZi na tom,

zda jde o jednu varnou desku pro
single domécnost nebo o tfi a vice
desek pro velkou rodinu. Systém
BORA Classic 2.0 je koncipovany
modularné a Ize ho pfizplsobit
prislu§nym poZadavkim.

PRODUKT
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BORA Classic 2.0
Hlavni prednosti

Minimalisticky design

Varné deska a odtah jsou dokonale ploSné
zarovnané. Perfektni linie umozfuji nendpadnou
a zaroven nanejvy$ elegantni integraci do kazdé
moderni kuchynské architektury. Ovladani je ve
vypnutém stavu témér neviditelné a béhem
provozu se omezuje na inteligentni osvétleni
toho nejpodstatnéjsiho.

Minimalni hlasitost

Vzdy vyslovené tichy - i pfi vysokych stupnich
vykonu: Zakladem je optimalni vedeni vzduchu
a pouziti extrémné tichého ventilatoru v oblasti
kuchynského soklu. MiZete tedy nerusené vafrit
a u toho si povidat.

Integrovana vana k zachyceni tuku
Pokud béhem vareni skonéi néco vedle,
integrovand vana bezpecné zachyti pevné

i tekuté zbytky.

Extra velké varné zény

s celoplosnou indukci

Mimoréadné velké varné zény s celoploSnou
indukci se postaraji o Uplné rovhomérné zahrati
i velmi velkych hrnct nebo pekaci.

Automatické fizeni odsavace

Vykon odtahu se reguluje samocinné podle
aktualni situace pfi vareni. Odpadé proto
neustalé manualni zasahovéni. A vy se miZete
plné soustfedit na vareni.

BORA MAGAZIN

Intuitivni ovladani sControl+

Jedine€né ovladani je tak jednoduché jako nikdy
predtim: intuitivni pohyb ukazovacku nahoru a
dolll v zabrouseném zlabku nebo pfimy dotek.
V8echny dllezité funkce jsou dosazitelné
jedinym dotekem.

Snadné cisténi

Dily, které jsou vystavené plsobeni kuchyriskych
vypar(, Ize jednoduse vyjmout pres dobre
piistupny, Siroky piivodni otvor. Cisti se v my&ce
nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Extra velka varna plocha 4 24

Centrélni ovladéni u odtahu, pfimo na varné
ploSe, zajistuje dostatek mista pro vaieni ve
4 hrncich o prdméru az 24 cm soucasné.

Modularni systém

Spole€nost BORA nabizi Sirokou paletu varnych
desek s celoploSnou indukci az po plyn nebo
Tepan - gril z nerez oceli, které je mozné
libovolné kombinovat s odsavacim systémem.
Bez problémd jsou moZné také kombinace

s jednou, tfemi nebo vice varnymi deskami.

Dokonale presna kontrola teploty

Tepan gril z nerezové oceli nabizi maximalni vykon,

2 velké grilovaci zény a jedine€né, dokonale presné

ovladani teploty. Pozadovanou teplotu je mozno
nastavit pfimo, a pak ji na stupen presné zobrazit
i udrzovat. Rychlé zahtati na 250 °C za méné nez
5 minut Setfi Cas i energii.

CKA2

BORA odsavac
rozmeéry:
116 x 515 mm

CKCH

BORA Hyper sklokeramicka
varna deska se 2 varnymi
zénami s 1 kruhem / 2 kruhy

CER

Vkladaci ram BORA
pro osazeni

CKFI

BORA sklokeramicka varna
deska s celoploSnou indukci
se 2 varnymi zénami

CKCB

BORA HilLight sklokeramicka
varna deska se 2 varnymi
zénami s 1 kruhem /

2 kruhy / pekacem

USL515

BORA bo¢ni listy pro hloubku

varné desky 515 mm

BORA CLASSIC 2.0

CKI

BORA indukéni
sklokeramickd varné deska
se 2 varnymi zénami

CKG
BORA plynova

sklokeramickd varné deska
se 2 varnymi zénami

USL515AB

BORA bo¢ni listy All Black pro
hloubku varné desky 515 mm

CKIW

BORA induk¢éni
sklokeramicky wok

CKT

BORA Tepan gril z nerezové
oceli se 2 varnymi zénami

Podrobné
informace
o produktu

Chcete se dozvédét vice

o produktech BORA?

Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit naSe webové strénky:
www.bora.com/classic

ORea0
AT
[=] r’ﬂ

VSechny varné desky maiji
rozméry 327 x 515 mm
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BORA X PURE

PRODUKT

BORA X PURE

Ryzi dokonalost
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PRODUKT BORA X PURE

Systém BORA X Pure posunuje
hranice. Sjednocuje maximalni
funkCnost a neprehlédnutelny design.

Nahote: Vizualni U nové vyvijenych produktd méa spole¢nost
pfednosti mimofadné BORA jedine&nou vyhodu v tom, Ze mlZe pouZit
Siroké varné desky je , v ileti vy hnologii
vjraznd pivodni tryska se vice neZ desetiletim provérenou technologii
$pickovou technologif. a dokaze ji pfenést do novych dimenzi. Systém

Vievos Usporadant BORA X Pure vas také zaujme vlastnostmi,

hrncti, panvi a pekéct je které jesté vice optimalizuji vSechna predchozi

velmi flexibilni diky Spickova reSeni BORA.

celoplosné indukci. Charakteristickymi rysy jsou mimoradné §iroka
varna deska a nédpadné privodni tryska. A jak je
u znacky BORA obvyklé, celoplo$na indukce
umoziuje maximalni flexibilitu pfi usporadani
hrncd. Pfi vareni tak neexistuji zddna omezeni
kvili tvaru nadob. Mimoradné velké varné
zo6ny s celoploSnou indukci se navic postaraji
0 Uplné rovnomérné zahrati i velmi velkych
hrncll nebo pekadd.
Spole€ensky rozvoj stéle ¢astéji vidi kuchyni jako
misto ke komunikaci a centrum celé budovy.
Zde se lidé setkavaji s rodinou a préateli, povidaji
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Nahote: | pfes vysoky
vykon méa odsavac velmi
tichy chod a umoziuje
vést konverzaci pfimo

u varné desky.

Dole: Systém je nejen
vizualné atraktivni, ale ma
také intuitivni ovladani.

extrémné nizka hlu¢nost odsavace BORA X Pure.

Dokonce i pfi vysokych vykonovych stupnich je
mozné stat hned vedle varné desky a zcela
neruSené konverzovat. A to diky optimalnimu
vedeni vzduchu a pouziti extrémné tichého
ventilatoru. V kuchynich, které jsou soucasné
mistem setkavani, ocenite systém BORA X Pure
pro jeho dalsi jedine¢nou vlastnost -

v recirkulaénim provozu je zdpach neutralizovén
vysoce Ucinnym filtrem s aktivnim uhlim.
Dokonce i ti, ktefi pobyvaji u varné desky
trochu déle, zGstanou usetieni nezaddouciho
kuchynského odéru. Diky jedine¢nému
systému eSwap je navic vyména filtru snadna -
filtr je mozné vytahnout shora pfivodnim
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otvorem, tedy bez nutnosti demontéaze zasuvek
nebo list soklu.

Abychom shrnuli praktické vyhody systému
BORA: Dily, které jsou vystavené plsobeni
kuchynskych vypard, Ize jednoduse vyjmout pres
dobre pristupny, Siroky pfivodni otvor a Cistit

v my&ce nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.
Jednou z nejvyraznéjsSich a nejpfijemnéjSich
vlastnosti systému BORA je intuitivni ovladani
sControl. Také systém BORA X Pure je
koncipovan na provérené bazi ovladani, které

je zarovnané s povrchem, je vysoce elegantni

a mu jemnéjsi vzhled. Ovladani je jeSté
jednodussi diky vertikalnimu posuvniku, ktery

je moZné ovladat pohybem prstu nahoru a doll
nebo pfimo klepnutim.

VSechny dUlezité funkce ovladani mizete
upravit jedinym dotekem. Ovladani je

v pohotovostnim rezimu témér neviditelné

a béhem provozu se omezuje na inteligentni
osvétleni toho nejpodstatnéjsiho. Kazdy, kdo
nékdy pracoval s timto systémem, uz nikdy
nebude chtit jinak.

Kromé vSech praktickych standardd také systém
BORA X Pure zaujme svym prikopnickym

a estetickym designem. Varna deska a odsavac
jsou zcela zarovnany s povrchem a dokonale
vedené linie umozhuji nendpadnou a zaroven
vysoce elegantni integraci do kazdé moderni
kuchynské architektury.

Systém BORA X Pure je z hlediska funk&nosti

a elegance ohromnym skokem vpred.

BORA X PURE

PRODUKT




BORA X Pure

Hlavni prednosti

Intuitivni ovladani sControl
Jedine€ny vertikalni jezdec €ini ovladani pomoci
intuitivniho pohybu prstu nahoru a dold nebo
prfimého doteku jesté jednodussim. VSechny
dilezité funkce ovladani mlzete rychle upravit
jednim dotykem.

Minimalni hlasitost

Vzdy vyslovené tichy - i pfi vysokych stupnich
vykonu: zakladem je optimalni vedeni vzduchu
a pouziti extrémné tichého ventilatoru. BEhem
vareni vas nic nerozptyluje a mlizete si
neruSené povidat.

Extra velké varné zény

s celoplosnou indukci

Mimoradné velké varné zény s celoploSnou
indukci se postaraji o Gplné rovnomérné
zahfrati i velmi velkych hrncd nebo pekaca.

Vyrazny design

Varna plocha a odsavac jsou dokonale plo$né
zarovnané. Cisté linie a vyrazny design této
privodni trysky dodaji kazdé kuchyni styl.

V pohotovostnim rezimu neni ovladani témér
vidét, po zapnuti je ovladani podsviceno
inteligentnim a pdsobivym modrobilym svétlem.

Integrovana vana k zachyceni tuka

Pokud béhem vareni skonéi néco vedle,
integrovana vana bezpe¢né zachyti pevné
i tekuté zbytky.

BORA MAGAZIN

eSwap

V recirkulaénim provozu jsou pachy
neutralizovany vysoce U¢innym filtrem s aktivnim
uhlim. Vyména filtru je velice jednoducha

a provadi se shora pres privodni otvor: bez
nutnosti demontaze zésuvek nebo list soklu.

Snadné cisténi

Dily, které jsou vystavené plsobeni kuchyrskych
vypard, |ze jednoduse vyjmout pres dobre
pFistupny, Siroky privodni otvor. Cisti se v my&ce
nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Variabilni funkce udrZovani teploty

Podle situace, popf. podle pouZitych potravin
muzete volit mezi 3 rlznymi Grovnémi udrzovani
teploty jidel. S nimi zachovate optimélini konstantni
teplotu svych pokrm( bez rizika pfipéleni.

Maximalni Glozna plocha

Nizka vySka zafizeni dosahujici méné nez 200 mm
a integrovana recirkulacni filtracni jednotka
zajistuji ve spodni skfince dostatek GloZného
prostoru pro hrnce a dalSi kuchynské potreby.
Dokonce ani u kuchynskych linek o hloubce
60cm neni tfeba v recirkulaénim provozu
zkracovat zasuvky. Na rozdil od bézné praxe.

Automatické rFizeni odsavace

Vykon odsavace je automaticky regulovan
podle aktudlni situace pfi vareni. Odpada proto
neustalé manuélni zasahovani. A vy se miZete
pIné soustfedit na vareni.

PUXA / PUXU 830 x 515 mm

BORA X Pure indukéni sklokeramicka varna deska s integrovanym
odsavacem do varné desky - odtah ven / recirkulace

BKR830

BORA Pure rdm varné desky pro osazeni
varné desky pfi montézi na povrch

USL515

BORA bo¢ni listy pro hloubku
varné desky 515 mm

BORA X PURE PRODUKT

Podrobné
informace
o produktu

Chcete se dozvédét vice

o produktech BORA?

Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit naSe webové stranky:
www.bora.com/x-pure
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USL515AB

BORA bo¢ni listy All Black pro
hloubku varné desky 515 mm
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BORA Pure

Bezkonkurenc¢ni ve své tridé

— T e
=

e e
T s S e
s i —\—\__\___ i --I-\_. g S

38 BORA MAGAZIN



PRODUKT BORA PURE
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Vlevo: Privodni trysky,
které jsou nyni k dispozici
v péti novych odstinech,
vytvareji barevné akcenty
ve vasi kuchyni. A navic je
Ize bez problém0 ménit.

Dole: Nové vyvinuté,
centréiné umisténé
ovladani sControl je
nanejvys intuitivni. VSechny
dulezité funkce jsou diky
tomu na dosah ruky.

BORA Pure - ozdoba

vasi kuchyné.

Jeji ndzev je i jejim programem. BORA Pure je
synonymem puristického, redukovaného,
minimalistického designu. Dokonale a decentné se
integruje do kuchynské architektury a je
skute€nym designovym skvostem. Systém je
mozné individualizovat a jednodus$e tak vytvorit
barevné akcenty podle svého vkusu, protoze
privodni trysku odsavace par mizete prizplsobit
svym barevnym preferencim. Vyberte si z péti
novych dostupnych odstinli - ,Sedobézova“,
,oranzova“, ,Gervend”, ,nefritové zelena“ nebo
»,modrad“ - a rozhodnéte se, ktera barva se nejlépe
hodi do interiéru vaSeho domova. A pokud byste
nékdy chtéli své kuchyni dat novy barevny kabat,
muzete privodni trysku nékolika jednoduchymi
pohyby vyménit za trysku jiné barvy.

Systém BORA Pure vSak presvédci nejen svym
vzhledem, ale i svou funkénosti. Vykon

odsavace se naptriklad zcela automaticky
pfizplsobi aktuadlnimu procesu vareni.
Manualni nastaveni je samozfejmé také mozné,
ale uz ho neni zapotrebi. To znamena, ze

se mlzete zcela soustredit na svoji vasen,
tedy pfipravu chutnych jidel. Diky optimalnimu
vedeni vzduchu a extrémné tichému
ventilatoru pracuje odsavac par tak tiSe, ze
slySite Skvareni nebo syéeni - tedy pokud si
pravé nepovidate se svymi hosty. Systém,
ktery je k dispozici ve varianté s odtahem ven
nebo s recirkulaci vzduchu, presvédci také
vyskou pfistroje mensi nez 20 centimetrd.

Ve spodni skfifice tak zlistane zachovén
maximalni Glozny prostor - coz je obrovskou
prednosti zvla§té u malych kuchyni.

Odpada i zkracovani zasuvek obvyklé

u recirkulaéniho provozu.
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Nahorte: Varna deska

a odsavac jsou u systému
BORA Pure zcela

plo$né zarovnané, coz
umoZiiuje nendpadnou,

a presto elegantni integraci
do kuchyné.

Vlevo: S intuitivnim
ovladénim sControl jsou
u systému BORA Pure
vSechny dilezité funkce
dostupné na jediny dotek.

Vpravo: Vyména filtru

s aktivnim uhlim je velice
jednoduchd a provadi se
shora pres pfivodni otvor:
bez nutnosti demontaze
zasuvek nebo list soklu.

BORA PURE PRODUKT

Promyslena je i vyména uhlikového filtru, ktery
zajistuje ucinnou neutralizaci pach

v recirkulaénim provozu. V pfipadé potreby jej Ize
jednoduse vyjmout pres privodni otvor

a demontaz zasuvek a list soklu neni nutna.
Podobné snadné jako vyména filtru je i Cisténi
varné desky: diky ploSné zarovnanému provedeni
varné desky a odtahu nevznikaji Z&dné spary, ve
kterych by se mohly usazovat necistoty. Povrch
varné desky, ktery dokonale harmonizuje se
v8emi materialy pracovni desky, Ize jednoduse
otfit. Rozlité kapaliny nebo zbytky jidel skon¢i

u systému BORA Pure bezpecné ve vyjimatelné
zachytné vané. Systém je fizen prostfednictvim
nové vyvinutého ovladani sControl, které
presvéddi intuitivnim vertikalnim dotykovym
jezdcem. VSechny dileZité ovladaci funkce jsou
na dosah ruky. A diky chytrému centralnimu
umisténi ovladani, které je ve vypnutém stavu
témér neviditelné, Ize misto na varné desce
vyuzit opravdu na maximum. Na jeji plochu se
tak vejdou i Ctyfi velké hrnce o priiméru az

24 centimetrl. O jejich ohfivani se samoziejmé
stara nejmodernéjsi induk&ni technologie.

Po vareni mizete privodni trysku i tukovy filtr
spolu se zachytnou vanou nékolika mélo pohyby
vyjmout a vycistit je v mycce nadobi. Diky své
kompaktni konstrukci nezabiraji dily v mycce
témér zadné misto.
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BORA Pure

Hlavni prednosti

Minimalisticky design

Varné deska a odtah jsou dokonale ploSné
zarovnané. Perfektni linie umozfuji nendpadnou
a zaroven nanejvys elegantni integraci do kazdé
moderni kuchynské architektury. Ovladani je ve
vypnutém stavu témér neviditelné a béhem
provozu se omezuje na inteligentni osvétleni
toho nejpodstatnéjsiho.

Minimalni hlasitost

Také pfi nejvyssich vykonovych stupnich je chod
vylozené tichy: Zasluhu na tom mé optimalni
vedeni vzduchu a pouziti extrémné tichého
ventildtoru. PFi vafeni vas tak nic nerusi a mizete
si povidat s prateli.

Integrovana vana k zachyceni tuku

Pokud béhem vareni skonéi néco vedle, integrovana
vana bezpecné zachyti pevné i tekuté zbytky.

eSwap

V recirkulaénim provozu jsou zapachy
neutralizovany vysoce G¢innym uhlikovym
filtrem. Vyména filtru je velice jednoducha a
provadi se shora pres pfivodni otvor: bez
nutnosti demontéaze zasuvek nebo list soklu.

Kompaktni velikost

Kompaktni rozméry systému zajistuji, Ze se
vejdou také i do opravdu malé kuchyné,

a uvolni tak misto pro dalSi horni skfifku,
ktera nahradi klasickou digestof.

BORA MAGAZIN

Intuitivni ovladani sControl

Jedine€ny vertikéalni jezdec €ini ovladani pomoci
intuitivniho pohybu prstu nahoru a dol nebo
prfimého doteku jesté jednodussim. VSechny
dilezité ovladaci funkce jsou vZdy rychle k
dispozici jedinym dotekem.

Snadné ¢isténi

Dily, které jsou vystavené plsobeni kuchyrskych
vypard, |ze jednoduSe vyjmout pres dobre
pFistupny, Siroky privodni otvor. Cisti se v my&ce
nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Extra velka varna plocha 4 24

Diky centralnimu ovladani a optimalnimu
rozmisténi varnych zén zlstava vzdy dostatek
mista k vareni ve ¢tyfech hrncich o priméru az
24 cm soucasné.

Maximalni alozna plocha

Nizka vyska zafizeni dosahujici méné nez

200 milimetr( a integrovana recirkulaéni filtracni
jednotka zajistuji ve spodni skfirice dostatek
Glozného prostoru pro kuchynské potreby.
Dokonce ani u kuchynskych linek o hloubce

60 cm neni tfeba v pfipadé recirkulaéniho provozu
zkracovat zasuvky. Na rozdil od bézné praxe.

Automatické rizeni odsavace

Vykon odtahu se reguluje samoc&inné
podle aktudlni situace pfi vareni. Odpada
proto neustalé manualni zasahovéni.
A vy se mlzete pIné soustredit na vareni.

PURA/PURU 760 x 515 mm

BORA Pure indukéni sklokeramickéa varna deska s integrovanym
odsavacem do varné desky - odtah ven / recirkulace

9o

PUEDG

BORA Pure
privodni tryska
Sedobézova

PUEDR

BORA Pure
privodni tryska
dervena

PUEDB

BORA Pure
privodni tryska
modra

BORA PURE

Podrobné
informace
o produktu

Chcete se dozvédét vice

o produktech BORA?

Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit nase webové strénky:
www.bora.com/pure

PRODUKT

PUEDO

BORA Pure
privodni tryska
oranzova

PUED)

BORA Pure
privodni tryska
nefritové zelena

USL515AB

BORA bo¢ni listy All Black pro hloubku

BKR760

BORA Pure rdm varné desky pro osazeni
varné desky pfi montézi na povrch

USL515

BORA bo¢ni listy pro hloubku
varné desky 515 mm

varné desky 515 mm
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BO RA BaS|C Varna deska a odsavac

v jednom produktu - vejde
se do kazde kuchyne




BORA Basic Hyper - naprosto pohodiné
ovladani, tichy chod, kompaktni rozmery
a jedinecny design.

BORA MAGAZIN

Nahorte: Zesilena Groven
vykonu varné desky
Hyper umoZziiuje varit
pfi vy$Si teploté, a tim
vareni urychlit.

Vpravo nahore:
Integrovana détské pojistka
bréni nechténému zapnuti
varné desky.

Systém BORA Basic Hyper je novinkou, ktera se
sklada z vysoce vykonné varné desky a uc¢inného
odsavace. Jednou ze zékladnich vlastnosti je
varna zéna Hyper, jejiz sélavé téleso umoziuje
az 0 50 procent vySSi vykon pfi zesilené Grovni
vykonu. Diky centralnimu ovladani a optimalnimu
usporadani varnych zén mizete varit ve

4 hrncich o priméru az 24 centimetrd.

Prakticka je jak funkce stupné udrzovani teploty
s konstantni regulaci teploty na priblizné 75 °C, tak
détska pojistka, ktera zabranuje nechténému nebo

BORA BASIC HYPER PRODUKT

neopravnénému zapnuti varné desky. Varna zéna
se navic po uplynuti nastaveného ¢asu sama
automaticky vypne.

Systém BORA Basic Hyper zajistuje vyrazné vice
mista v kuchyni. Nizka vySka zafizeni dosahujici
méné nez 200 milimetr( a integrovana
recirkulacni filtracni jednotka zajistuji ve spodni
skrince dostatek Ulozného prostoru pro hrnce

a dal8i kuchynské potreby. Dokonce ani

u kuchynskych linek o hloubce 60 cm neni tfeba
v recirkulacnim provozu zkracovat zasuvky.
Systém se svymi kompaktnimi rozméry hodi i do
velmi malych kuchyni. Eliminaci digestofe poskytne
prostor pro montaz dalSich hornich sk¥inék.
Systém odsavace BORA Basic Hyper je

k dispozici bud’ jako FeSeni s odtahem ven,
nebo jako feSeni s recirkulaci.

Systém BORA Basic Hyper se svym tichym
odsavacem i pfi vysokém vykonovém stupni
podporuje trend, Ze kuchyné byva stale Castéji

i mistem komunikace. Tichy chod zajistuje
optimalni proudéni vzduchu v zafizeni a pouziti
systému dvojitého ventilatoru.

Velkou vyhodou je snadné Cisténi. Dily, které
jsou vystavené plsobeni kuchyriskych vypard,
Ize jednodus$e vyjmout pres dobfe pfistupny
ptivodni otvor. Cisti se v my&ce nadobi, kde
zabiraji jen minimum mista. Tukovy filtr

z nerezové oceli Ize bez problém0 myt v mycéce
a uchovava si svdj plvodni vzhled a stélost i pfi
Castém myti.

Systém BORA Basic Hyper je dikazem toho,

Ze je mozné skloubit pohodli, estetiku

i maximalni funk¢nost.
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BORA Basic Hyper
Hlavni prednosti

Minimalni hlasitost

Optimalnim vedenim vzduchu v zafizeni

a pouzitim dvojitého systému vétrakl si
BORA Basic zachovavéa naprosto tichy chod
i pfi vysokych stupnich vykonu. MUZete tedy
neruSeneé vafrit a u toho si povidat.

Tukovy filtr z nerezové oceli

Tukovy filtr z ulechtilé oceli je ve srovnani

s ostatnimi ¢asto pouzivanymi filtracnimi
tkaninami, napfiklad z hliniku, dlouhodobé
odolny pro myti v my¢ce nadobi a zachovava si
svlj pGvodni vzhled (bez zeZloutnuti) a stabilitu.

Maximalni Glozna plocha

Nizka vySka zafizeni dosahujici méné nez

200 milimetr( a integrovana recirkulaéni filtracni
jednotka zajistuji ve spodni skfifice dostatek
Ulozného prostoru pro kuchyriské potfeby. Dokonce
ani u kuchynskych linek o hloubce 60 cm neni
treba v pfipadé recirkulaéniho provozu zkracovat
zasuvky. Na rozdil od bézné praxe.

Bleskové rozehrati

Varna zéna Hyper pouZita v systému je

varna zéna se salavym topnym télesem, ktera
ma pfi zesilené Grovni vykonu az o 50 procent
vySSi vykon.

Casovac varné zény

Automatické vypnuti samo vypne zvolenou
varnou zénu po uplynuti nastaveného ¢asu.

Snadné cisténi

Dily, které jsou vystavené plsobeni kuchyriskych
vypar(, Ize jednoduse vyjmout pres dobre
piistupny, Siroky piivodni otvor. Cisti se v my&ce
nadobi, kde zabiraji jen minimum mista.

Extra velka varna plocha 4 24

Diky centralnimu ovladéni a optimalnimu
rozmisténi varnych zén zistava vzdy dostatek
mista k vareni ve ¢tyfech hrncich o priméru az
24 cm soucasné.

Kompaktni velikost

Kompaktni rozméry systému zajistuji, Ze
se vejdou také i do opravdu malé kuchyné,
a uvolni tak misto pro dalSi horni skfifku,
ktera nahradi klasickou digestof.

Automatické fizeni odsavace

Vykon odtahu se reguluje samocinné podle
aktudlni situace pfi vareni. Odpada proto
neustalé manualni zasahovéni. A vy se mizete
plné soustredit na vareni.

Détska pojistka

Détské pojistka brani nechténému nebo
neopravnénému zapnuti varné desky.

(=)
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BEDAB

BORA Basic pfivodni tryska All Black

BHA/BHU 760 x 515 x 196 mm

BORA Basic Hyper sklokeramicka varna deska s integrovanym

systémem odsavace - odtah ven / recirkulace

BORA BASIC HYPER PRODUKT

Podrobné
informace
o produktu

Chcete se dozvédét vice

o produktech BORA?

Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit naSe webové strénky:
www.bora.com/basic

Ol
P it o
s

BKR760 USL515 USL515AB

BORA Basic Hyper ram varné desky BORA bo¢ni liSty pro hloubku varné BORA bo¢ni listy All Black pro hloubku
pro osazeni varné desky pfi montazi desky 515 mm varné desky 515 mm
na povrch

50 BORA MAGAZIN BORA MAGAZIN




PRODUKT

——

52

SYSTEM BORA

BORA MAGAZIN

,oystemy zname

SYSTEM BORA PRODUKT

0 posledniho
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roubku”

Od truhlarského mistra po kuchynského
revolucionare: Zakladatel spoleCnosti
BORA, Willi Bruckbauer, vysvétluje, diky
cemu se jeho podnikatelsky napad
navzdory prvotnim prekazkam stal

tak uspésnym.

Kdyz jste v roce 2007 zalozil spoleénost
BORA, nikdo si nedokazal predstavit, Ze by se
odsava¢ mohl stat takovym fenoménem.

Ano, tehdy jsem na to byl sdm. Banky mi nechtély
pljcit Zddné penize, protoze nevidély zédnou trzni
prilezitost. A také vyrobci kuchyni reagovali
odmitavé. Ale ja jsem védél, Ze je to dobry napad.

Kde jste vzal tolik optimismu?

Vychézel jsem z praxe sedmé generace truhlari
specializujicich se na kuchyné a ze své vasné -
amatérského vareni. Vzdy jsem se snazil udélat
kuchyné trochu jinak. Byl pro mé velmi dulezity
jak design, tak perfektni fungovani. Mou vizi
bylo, Ze budete moct napfiklad vafit u okna

a divat se pfi tom ven, aniz byste méli v drovni
hlavy digestor. Citil jsem, Ze pfiSel spravny ¢as

se klasickych digestofi zbavit. Po takovém FeSeni
volali také zékaznici.

Jste zndmy svym Zivotnim pfistupem, ktery si
zaklada na jinakosti.

To je pravda. Chci véci délat jinak neZ ostatni. A to
je presné to, co utvérelo mdj zzmér s odsavacem.
Chtél jsem radikalné prepracovat tradi¢ni
technické feSeni, které mélo znacné nevyhody.

Jaké byly Vase naroky na systémy BORA?
Strucné feceno: zadné kompromisy! Uz od
zacatku jsem chtél nabidnout prvotfidni kvalitu.
A uZ pfi tom zdstalo. Znacka BORA je vyrabéna
z nejlepsSich materidld, méa dokonalé zpracovani,
skvélou Gcinnost a extrémné nizkou hlu¢nost.
Navic kladu nejvysSi naroky na estetiku.

BORA MAGAZIN
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SYSTEM BORA

Je pro Vas dilezita i prakti¢nost...

Spravné! Prikladam velky vyznam tomu, aby
naSe systémy byly intuitivni a snadno se Cistily.
Zaroven myslim na to, aby se instalovaly
snadno, bezpecné a rychle. VZdy méme na mysli
feSeni jako celek, které zahrnuje také planovéni
okolniho kuchyniského nabytku a mozné vedeni
odsavaného vzduchu v budové. V nas prospéch
hraje skute€nost, Ze nyni mame mnohaleté
zkuSenosti a Ze znacka BORA jako Spicka na
trhu je renomovanym specialistou

a poskytovatelem systémU. Zabyvame se pouze
varnymi deskami a systémy odsavace,
premyslime o systémech od A do Z. Diky tomu je
spole¢nost BORA jedinym poskytovatelem na
trhu, ktery nabizi kompletni systém od varné
desky po pouzdro ve sténé nebo recirkulaéni
filtr. To také zahrnuje spravné proudéni vzduchu
pro odtah ven nebo recirkulaci a vyZzaduje
odpovidajici znalosti. NaSe komplexni systémy
zname do posledniho Sroubku.

Co to konkrétné znamena?

Clovék si bohuZel &asto v&imé pouze toho, co je
vidét na prvni pohled. V naem pfipadé je to
varna deska a odsavac. Dulezitéjsi je vSak
samoziejmé technologie, kterd se ukryva uvnitr.
Diky tomu jsme zjistili, Ze pro optimalni proudéni
vzduchu jsou rozhodujici drobnosti, jako je
optimalni vedeni potrubi. Tyto znalosti jsme
aplikovali do naseho systému odtahovych potrubi
Ecotube, abychom zajistili zaru¢enou funkénost.

»Sva feSeni povaZzujeme za celek
a také pri jejich navrhu uvazujeme
v ramci kompletniho systému.*

WILLI BRUCKBAUER

A z toho profituji i zdkaznici...

To je pravda - neustéle zkouméame, abychom
optimalizovali stavajici produkty a vyvijeli nové.
Kladu na to velky diraz, a proto nyni u nés
pracuje vice nez 50 vyvojovych inZenyra.

V souCasné dobé nabizime 4 produktové fady -
BORA Basic, BORA Pure, BORA Classic

a BORA Professional, které jsou vyvinuty
idedlné pro pfislusny profil zékaznika a vyhovuji
vSem nérokdm.

Uplny systém neustale rozsifujete. V roce
2017 vznikly produkty BORA Ecotube

a BORA 3box. Proc¢ jste se tak rozhodli?
Stavajici technologie pravidelné podrobujeme
kontroldm, protoze chceme nasim zakaznikim
nabizet stale lepsi produkty. BORA Ecotube ma
oproti béZnym systémim odtahovych potrubi
tlakovou ztratu az o 20 procent nizsi, diky
¢emuz optimalizuje vykon odsavace a hladinu
hluku. V pripadé potfeby také umozniuje delsi
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PRODUKT SYSTEM BORA

a komplikovanéjsi cesty odséavani. Diky své
vynikajici tepelné izolaci, odolnosti vigi
povétrnostnim vlivim a minimalnimu
tlakovému odporu tvofi pouzdro ve sténé
BORA 3box perfektni zakonceni celého
systému odsavace.

Znacka BORA pravidelné sbira ceny za
vynikajici design.

Z toho mam velkou radost, protoZe jsem vzdy
chtél mit znacku s charakterem. A mam velice
rad puristicky a minimalisticky design. Ve
spolecnosti BORA tvofime estetiku produktu do
posledniho detailu. Napfiklad inteligentni
podsviceni ovladacich prvk(, které zvyraziuje
pouze funkce, které jsou pravé aktivni, aby
decentni vzhled systému nic zbytec¢ného
nerusilo. A vertikalni posuvniky stejné jako

u chytrych telefont umozniuji ovladani
intuitivnimi pohyby prsta.

Jak vypada budoucnost znacky BORA?
Nasi vyhodou je, ze dobam klasickych digestofi
pomalu odzvonilo. Kuchyné je dnes mistem
setkdvani a komunikace. Diky extrémné nizké
hlu¢nosti nasich systému si budete moci
pohodIné povidat i pfi vafeni. A naSe jednotka
¢isticky vzduchu s integrovanymi filtry pfi
recirkulaci po dlouhou dobu G¢inné odstrafiuji
nepfijemny zdpach. Berou tak v Gvahu zdravi.
Osobné si cenim toho, Ze mohu varit

v pfijemném ovzdusi.

Vlevo: Ve viech Nahote: Design
systémech pouzivdme a inovativni technologie
velmi kvalitni materidly,  zohledfiujeme pfi vyvoji
nové rada X Pure v kazdém detailu.

neni vyjimkou.

Vice
informaci

Chcete se dozvédét vice

o celém systému BORA?
Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit naSe webové stranky:
www.bora.com/system
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Odtah ven, nebo recirkulace?

Inovativni systémy odsavacu odstranuiji
zapachy tam, kde vznikaji. A v kuchyni tak

(X4

zajistuji svézi vzduch.

BORA pouzdro ve sténé
se diky svym GZasnym
izola€nim vlastno

stem stara o pfijemny
vzduch v mistnosti bez
tepelnych ztrat.

Systém s odtahem ven

U systému s odtahem ven BORA jsou kuchynské vypary
odvadény ventilatorem, systémem odtahovych potrubi

BORA Ecotube a pouzdrem ve st&éné& BORA 3box ven mimo
budovu. Vypary a zapachy jsou tak z kuchynského prostoru
kompletné odstranény. ProtoZe vSechny systémy BORA pracuji
na rozdil od béZnych kuchynskych digestofi s inteligentni
technologii proudéni misto presunu velkych objem0 vzduchu,
odvadeéji z budovy méné teplého vzduchu a Setfi tak energii.
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Systém odtahovych
potrubi BORA Ecotube
s lepsi aerodynamikou
zvySuje Gcinnost

a snizuje hluk pfi vareni.

BORA plochy zvukovy
tlumic Setfi misto

a zajistuje pfi vareni jesté
niz8i hlu¢nost.

Tis&i a acinn&jsi BORA
soklovy ventilator.

QOdtah ven: Priklad instalace BORA Professional 2.0 - PKA

(stejny princip jako u ostatnich systémd BORA)

Recirkulace: Pfiklad instalace BORA Professional 2.0 - PKA

(stejny princip jako u ostatnich systémd BORA)

@ Recirkulacéni systém

SYSTEM BORA

Recirkulagni systém BORA predstavuje alternativu odtahu ven. Kuchynské
vypary jsou pfitom ventildtorem odvadény do speciélné vyvinutého filtru,
ktery zépach G¢inné odstrani. Takto dokazi svézi vzduch v kuchyni zajistit

i recirkulacni systémy BORA. ProtoZe u systém s recirkulaci vzduchu
zlistava teply vzduch v mistnosti, jsou idealnim feSenim pro pasivni

a nizkoenergetické budovy.

Jednotka Cisti¢ky vzduchu
BORA Gginné neutralizuje

nepfijemny zépach a stara
se o Cerstvy vzduch

v kuchyni.

TisSi a uCinngjsi BORA
soklovy ventilator.

PRODUKT

BORA plochy
zvukovy tlumié
Setfi misto

a zajistuje pfi
vareni je§té nizsi
hlu¢nost.
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PRODUKT BORA A ZARUCNI LHUTA

Zarucéni Ih(tu mGzeme prodlouZit! PIné divéfujeme nasim
produktdm a pevné véfime v jejich kvalitu! A mizeme vam to

I dokazat prodlouzenim zaruky. V réamci prodlouzeni zaruky
prodlouzime 2letou zaruku vyrobce u vaseho systému BORA

o dalSi jeden rok. Na varné desce nebo na odsavaci do varné desky

najdete nalepku s registracnim kédem, ktery staci zadat na adrese
www.bora.com/registration, a my vam prodlouzime zaruku.

Prectéte si platné zaru€ni podminky na adrese:
www.mybora.com/warranty2plus1

Prodlouzeni
zaruky

Zadejte registracni kod ze
zarizeni BORA a bezplatné tak
prodlouZite zaruku o jeden rok.
Staci naskenovat chytrym
telefonem QR kéd nebo
navstivit nase webové stranky:
www.bora.com/registration

Chin)
s
=]
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ZAZIT BORA NA VLASTNI KUZ

PORTRET

RESPEKT,

Peggy!

O hudbé, designu a uspéchu: na
slovicko s Peggy Gou, aktualné
nejzadanéjsi dydzejkou na svete.

V centru Berlina sviti slunce, kdyZ vchodovymi
dvefmi vpluje stfibrny tfpytivy prelud s obfi
kapuci na hlavé. V zafivém outfitu, ktery
pfipomina alobal, se slune¢nimi brylemi na sotva
patrném nose pristane Peggy Gou na nas
rozhovor jako nadpozemské zjeveni z jiné
planety. Pfedstavi se perfektni angli¢tinou: ,,Hi,
| am Peggy.“ Tomu se Fika vskutku kralovsky
pfichod. V tom je Peggy naprosto dokonala.
Zahranicni tisk se pfedhani v tom, jak nadéjnou
dydzejek planety“, tvrdi noviny DIE ZEIT,
»Vychazejici dydzejska hvézda z Jizni Koreje“,
tituluji ji rakouské noviny Der Standard.

A celosvétova internetova komunita? Vsichni

Text
KLAUDIA MEINERT

Fotografie
ANNA ROSE
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jsou nadSeni a ohromeni. Peggy Gou ze Soulu je
vychazejici hvézdou.

Jeji pisen ,It Makes You Forget“ byla na Independent
Music Awards vyhlaSena pisni roku 2018

a u celosvétové hipsterské komunity se z ni stala
megastar. Jen tato jedina pisen ma na Spotify vice
nez devét miliond shlédnuti a na YouTube pres Sest
milionG. Na Instagramu ji sleduje na milion
fanouskd. A BBC tuto skladbu jiZ zaradila na seznam
»30 skladeb, které formovaly poslednich 30 let“. Na
co sahne, to vzbudi vinu ohlasu.

Je hudebnici, producentkou, ambasadorkou riznych
znacek a nyni ma také vlastni médni znacku. Jako
influencerka je totiz povazovana za médni ikonu. PFi
naSem rozhovoru v Berliné jeji doprovod objednaval




Nahote: Zdravé strava je pro
Peggy Gou dileZita i navzdory
plnému kalendari,
cestovatelskému Zivotu a hrani
dlouho do noci.

Vpravo: Ambasadorka znacek,
influencerka a majitelka vlastni
maédni znacky. Nejvétsi vasni
jihokorejské umélkyné je vsak
hudba.

hektolitry chlazenych smoothies. Ty jsou jak
Peggyinym oblibenym népojem, tak zdrojem
energie pfi jejim Zivoté plném cestovani.
V8estranné nadana umélkyné do sebe kopne
zadzvorovou vzpruhu a jde se na to. Samoziejmé
ji mizeme vyfotit také s jeji novou fadou

BORA Pure. UzZiva si to. Co je pro ni typické:
rychlost, pfesnost, netrpélivost a ¢ild mysl.
»Jsem horkd hlava®, upfesfiuje Peggy. A jen tak
mimochodem ndm prozradi: ,,BORA je navic
korejské krestni jméno.*

Pred objektivem Peggy Gou zkuSené pdzuje, cely
set foceni pro znacku BORA navic provazi jeji
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prekvapivé hluboky alt. Make-up nefesi, zvladne
si ho udélat sama. A co G¢es? Mohl by ji nékdo
pljcit gumicku do vlasd? PFi rozhovoru z ni
vyzaruje pulzujici smés kosmopolitni elegance

a asijské energic¢nosti. Obohacené o zakorenénou
zdvorilost. Diky tomu plisobi jinak nezZ ostatni,
ktefi vystupuji v Berghainu nebo na Coachelle.
M4 to zvlastni kouzlo.

Jedno je jisté: ovlada uméni inscenace. Jejim
jevistém je hudba. KdyZ navic k beatlm pfimicha
svlj hlas, ¢ini tak vyhradné v korejstiné.
~Zkousela jsem to v rliznych jazycich -
angli¢ting, francouzstinég, italStiné. Sama

Fotografie: Jake Davis/hungryvisuals

nesly$im, jak moje fe€ zni ostatnim. Cizi jazyky
ale neznély dobre. Tak jsem zlstala u své
matefrstiny. Jsem Korejka.“ Vypada to, Ze
odliSnost spiSe jeji kariéru nastartovala. ,,Pokud
se me zeptate, co pro mé znamena hudba, je to
jako ptét se, co pro mé znamena laska. Neda se
to racionalné zddvodnit.“ Peggy proplouva
Zivotem a nocemi s vasni.

Jaké to je, stat se tak Uspé&Snym v pouhych

29 letech? Peggy bleskové zareaguje: ,,Moji
rodi¢e mé poslali z Koreje do Anglie, protoze mi
to ve Skole moc neslo. Poté jsem v Londyné
studovala médu a nékdy v té dobé jsem poprvé
vystupovala. Moji vasni je hudba. Vyjadreni
pocitd.“ A zplsob, jakym tyto pocity vyjadfuje,
maji bezpochyby néco do sebe. Uspéch v hudbé
musel pfijit.

PORTRET ZAZIT BORA NA VLASTN{ KUZI

To vSak dlrazné odmita. ,Zatim jsem nedosahla
toho, ¢eho bych chtéla. Jsem ambiciézni a zatim
se mi nepodafilo dosdhnout ani poloviny toho, co
jsem si predsevzala. Takze bych tomu nefikala
Uspéch. Spis: jsem na spravné cesté.” Klasické
asijské podcenovani. Jeji recept: ,,Nedélej nic, co
té nebavi. Vytvérej prekvapivé véci.”

Nyni si kosmopolitni umélkyné vybrala za svdj
domov Berlin. V centru si zafidila byt a do
kuchyné si pofidila fadu BORA Pure: ,Zbozniuji
neobycejné véci.“ A ma vkus pro design

a jedinecnost, coZ je zde jasnym dikazem.

| kdyz, jak bez okolk{ pripousti, u plotny nestoji
moc Casto: ,,Mam rada jidlo z dovazkové sluzby.
Ale ted bych rada zacala s varenim. Znacka
BORA mé hned zaujala - ten design! A Spickova
kvalita. V Koreji mame v kuchynich méné dreva,
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| kdyZ se vSestranné nadana
umélkyné povazuje v kuchyni
za elévku, nesmél v jeji kuchyni
chybét barevny design rady
BORA Pure.

BORA MAGAZIN

Fotografie vpravo: Jake Davis/hungryvisuals

PORTRET ZAZIT BORA NA VLASTN{ KUZI

»BORA je navic korejské
kFestni jméno: EHa}*

PEGGY GOU

ale o to jsou barevnéjsi.“ Prvni jidlo, ktera se
zde bude podéavat, je korejska klasika - ryZzovy
kola€. Samoziejmé pikantni. Kuchyné slouzi

i k socializaci: ,NemuZu se dockat, aZ tu

budu vafrit se spoustou lidi.“ To ale neznamena,
Ze by nedbala na vyZivu, naopak: ,Jste to,

co jite.“ U Peggy to znamend napil evropska,
napul asijska.

Nékdo jednou napsal, Ze plsobi jako zlobiva
holka. To rozhodné neni pravda. Jak sama fika,
je velmi oteviena, ale sou¢asné velmi
konzervativni. V jednom &lovéku se misi dva
svéty. Dllezita pro ni je ctnost, kterou prisuzuje
Koreji: respekt! Toto slovo si v sedmnécti
nechala (jako své druhé tetovani) velkymi
pismeny vytetovat na ruku. Na otazku, co je jeji
motivaci, pfekvapi znovu: ,Nechci byt jen

Svou hudbou nadchla lidi po
celém svété. | pfes narocny
Zivot plny cestovani dba Peggy
Gou na zdravou stravu.

inspiraci, ale také dobrym pfikladem. Celou
dobu pfemyslim, jak se zlepSit.“ K tomu je
potfeba mit odvahu se lisit: ,DlleZité je nedélat
to, co délaji vSichni ostatni.”

A jak pfi takovém Zivoté odpociva? Existuje
misto, kde GpIné vypne? ,Miluji Bali. Jezdim tam
réada ke konci roku a trochu tam relaxuji.
Kreativni lidé musi také trochu lenosit. VSechno,
na co tam myslim, je pokojové sluzba a Netflix.*
O dvé hodiny pozdéji si jiz profesiondlni foceni
mUZe odskrtnout ve svém nabitém kalendafi. Je
k nezastaveni. Nyni ve svém lesklém alobalovém
outfitu zase mizi do aleji hlavniho mésta. Jeji
dalSi zastavkou je boxerské télocvi¢na. A pak
vyrézi na svij let po nocnich svétech.
Mimochodem, jeji skute¢né jméno zni jinak. To si
ale zatim nechava sama pro sebe.

ﬁ Sledujte Peggy
O na Instagramu:
peggygou_

65



Text
XXXXXXXXX

Fotografie XXXXXXXX

Fotografie: Gerhard Kassner

HOLLYWOODSKA
HVEZDA u plotny

PORTRET ZAZIT BORA NA VLASTNI KUZ

Stanley Tucci neni jen mezinarodné
uznavanou filmovou hvézdou, ale je
také autorem dvou kucharek

a nadsenym amatérského kucharem.

A navic ma slabost pro znacku BORA.

Stanley... A jak dal? KdyZ jsem nedavno svym
pratellm vyprévél o rozhovoru s americkym
hercem Stanleym Tuccim, rozpacité kr¢ili
rameny. Kdo to je? Zkusim napovédét: Hlavni
redaktor z filmu Débel nosi Pradu!

V hollywoodském trhaku hral jediny klidny
pfistav v hysterickém chaosu kolem redaktorky
Casopisu RUNWAY, kterou ztvarnila Meryl
Streepova. Ve filmu zazéfil po boku hvézd, jako
jsou Anne Hathawayova nebo Emily Bluntova
(s jejiz sestrou se v redlném zivoté ozenil).

A Clovéku se vybavi nasledujici obrazek - ples
a kosténé bryle. A pak jen nasleduje prikyvnuti:
,Jo, tenhle. Uz vim!“

Je to jeden z téch hercd, jejichZ tvar si vybavite
i ze spani. Na jeho jméno se v8ak uz vzpomina

h{if. MoZné za to vdéci své schopnosti ménit se.

Kdysi byl oznaCovan jako ,kral vedlejSich roli“.

PFitom tento Italoamerican jiz nékolik desetileti
patfi mezi nejobsazovanéjsi hollywoodské herce
- hrél v kasovnich trhacich jako napfiklad
»Pripad Pelikdn®, ,,Kréasné pokojska“, ,,Hunger
Games nebo ,Transformers®. Tucci je
charismatickym hercem, ktery obdrzel nékolik
Zlatych glébd a cen Emmy.

To jen tak na Gvod. V nasem rozhovoru se ale
soustfedime na néco jiného - na jeho vasen pro
vareni. Pfedbézné rozhovory s jeho newyorskou
agentkou probihaly v uvolnéném americkém
stylu. Stanley sam je okouzlujici a velmi precizni.
Z kazdé jeho véty je citit jeho radost z vareni.
»1ato vaSen ma bezpochyby kofeny v mé rodiné.
Vyristal jsem na GZasném jidle. Dfive jsme
kazdou nedéli vSichni spole¢né sedavali

u velkého stolu u babi¢ky a debuZirovali jsme.

V pribéhu let se nam podafilo nashromazdit
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»Priroda dava lidem vse, co potrebuji.
Lidské télo se chce stravovat podle
rocéniho obdobi.”

STANLEY TUCCI

tehdejsi recepty. Ty dnes preddvadm svym détem
- generaci pokracovateld.” | kdyZ nékdy nataci

i nékolik mésicd, daleko od své manZelky a déti.
V soucasné dobé pfipravuje tfi filmy. KdyZ se pak
na del$i dobu vrati do Londyna, kde nyni Zije se
svou rodinou, sdm se postavi k plotné. ,Vecefi
vzdycky varim v nasi kuchyni.*

Jeho vésen pro italskou kuchyni ho a jeho Zenu
jiz pred lety privedla k napsani kucharky.
Bestseller nesl nézev ,The Tucci Table“ a jak
prozrazuje jeho podtitul, jde o vareni s rodinou
a prateli. Vareni, dobré spoleénost a pozitek

z jidla - to je pro tohoto uznavaného gourmeta
nerozdélitelna kombinace. Svou vasen mize
nékdy spojit se svou profesi a napfiklad ve filmu
Julie a Julia, ktery pojednavéa o americké ikoné
televizniho vareni 60. let, nejen absolvoval kurz
v newyorské restauraci, kde se ucil
profesionalnim postupdm pfi pfipravé napfiklad
frittaty, rizota nebo gnocchi. S predstavitelkou
hlavni role, Meryl Streepovou, ktera hréla jeho
filmovou manzelku, se pfed natdenim sesli

a spole¢né uvarili. Co se poddavalo? ,To si presné
pamatuji - byl to recept od Julie Childové,
blanquette de veau, opravdova dobrota!“
Samoziejmé nevafrili pro dva, ale pro cely stdl
préatel. A kdo vafi Iépe? On, nebo Meryl
Streepova? Bez vahani a se smichem odpovi:
~Samoziejmé jal*

Neni divu, Ze tento va$nivy amatérsky kuchar
mé v byté velkou kuchyn se dvéma sporaky.
Jednim z nich je jiz nékolik let BORA
Professional s Tepan grilem. ,Vzhledem k tomu,
Ze méme velkou otevienou kuchyn, ktera je
stfedobodem nasi rodiny, je pro nas tento
systém jako stvoreny. Nechtél jsem klasickou
digestof, kterd by branila oénimu kontaktu

a rusila rozhovor. KdyZ jsem znacku BORA vidél
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Fotografie: Picture Alliance / Mary Evans Picture Library, Instagram/stanleytucci

poprvé v londynském showroomu, nemohl jsem
vefit vlastnim o¢im a prohlasil jsem, Ze presné
tohle chci!“ Herec zboZhuje vareni se svou
rodinou u kuchynského ostravku: ,Pfedtim jsem
stravil hrozné moc Casu pfi vareni zady ke svym
détem.“ Na Tepan grilu znacky BORA pfipravuje
nejen steaky, ale také zeleninu - cibuli, lilek
nebo cuketu. ,Vareni je rychlé, gril je
v8estranny a snadno se Cisti. Naprosta
symfonie! UpIné jsem tomu propadl. Jako
vasnivy kuchar ocenuje nejen design, ale

i nadmérné varné desky. ,Pak totiz mGzu
pouzivat i vétSi hrnce.”

Ob¢as také séhne po kuchafce BORA 5 | 5, kde
se inspiruje rychlymi a zdravymi recepty: ,Je to
opravdu vyborna kucharka.“ Stanley Tucci
priklada totiz velky vyznam zdravému stravovani
a plvodu surovin. Pouzivani regiondlnich
surovin je pro néj stejné dllezité jako sezénni
potraviny. ,Pfiroda davé lidem vSe, co potrebuji.
Lidské télo se chce stravovat podle ro¢niho

obdobi. Rika ndm, co bychom méli jist. A pokud se
podle toho fidime, je to nejzdravéjsi Zivotni styl.“
Tyto zasady jdou ruku v ruce s ndvratem

k ,,primitivnimu® Zivotu. ,V minulosti jsme se
v8ichni stravovali podle ro¢niho obdobi, dokud
nékdo nefekl: ,Jahody mohu dovazet na kterykoli
kontinent, 365 dni v roce.* Neni vSak logické mit
v8e po ruce 24 hodin denné.”

To ale neznamena, Ze se kosmopolita pfi vybéru
svého jidla nutné omezuje. ,Moje Zena je Britka
a skvéle vafi. Jime také to, na co jsou zvykli

v jeji rodiné. Napriklad anglické klobasy.

A samoziejmé kari, které je v multikulturnim
Londyné velice popularni.“

Po naSem rozhovoru v patek vecer zamifi Stanley
Tucci pfimo do své kuchyné. Dostal darem humra
a nyni premysli, jak ho pfipravi. ,Mozna s nim
udélame rizoto. Nebo humfi sendvice nebo téstoviny
s humrem.”“ Ale at uz z néj uvafii cokoli, kolem jeho
stolu jako obvykle zasedne rodina a pratelé -
klasicky ,,Tucci Table“.

Vlevo: Ve filmu Débel
nosi Pradu hraje
sympatického hlavniho
redaktora. Stanley Tucci
je nohama na zemi

i v redlném Zivoté.

Dole: Tento hollywoodsky
herec jako vasnivy
amatérsky kuchar

s italskymi koreny vafi
rad a ve velkém. V jeho
kuchyni mé své misto
systém BORA
Professional 2.0.

Sledujte Stanley
na Instagramu:

o

stanleytucci
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ANNA déla
VECI PO SVEM

Anna Jonesova je vystudovana ekonomka.
Poté ale presedlala na jinou profesi a stala
se uspesnou kucharkou, food publicistkou
a blogerkou. Jeji kucharka ,,a modern way
to eat” je bestsellerem. Nas rozhovor ve
Wimbledonu se tocCil kolem jeji vasné pro
zdravou stravu.

-

Anna Jonesova je volnomyslenkarka. ,Mozna oboru. Jednou narazila na ¢lanek, ktery

trochu hippie“, prohlasi o sobé se smichem. pojednéaval o tom, jak najit své spravné

| kdyz se vénuje déni na plotné, stéle pfi tom zameéreni. A na jednoduchy test: ,Jakou stranku
nadSené vyklada o tom, co ma nejradéji - v novinach nalistujete jako prvni?“ Rubriku

o vareni. To ji jde samo od ruky, protoZze sama o jidle. To bylo znameni shlry! A tak se

napsala pres tisicovku receptd. Jeji knihy vysly prihlasila do prvniho kurzu vareni.

v sedmi zemich a kazdy tyden v deniku »Vlastné jsem pro vareni méla slabost
»Guardian“ publikuje sloupek, se kterym sklizi vzdycky. Kdyz jsem byla mala, ostatni si

velké uspéchy. Proto je pravem povazovana za hrali venku na hristi. Ja jsem naopak patrila

mluvéi moderni vegetarianské kuchyné. Nejdfiv.  k tém divnym détem, kterym se ven nechtélo.
to ale viibec tak nevypadalo. Britka vystudovala  Radéji jsem zdstala v kuehyni a pekla susenky
Southamptonu a pracovala ve svém a kolace.”

Text ES
KLAUDIA MEINERT

Fotografie
ISSY_CROKER
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Ve dvanécti poprvé uvafila vecefi pro celou
rodinu. Jeji matka milovala jidlo, ale jako
pracujici matka a feministka rozhodné
kazdodenni pfipravu vecerfe nepovazovala za
svij prvorady Gkol. Anninu zélibu vSak
podporovala uz od Gtlého véku a Zertem
dodavala: ,Kdyz bude§ dobfre vafit, budou té mit
vSichni radi.“ Kdyz na to Anna vzpomina, sméje
se. ,,Oba mi rodiCe radi jedi, ale vafeni neni nic
pro né. Sporak je mym kréalovstvim.“
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Jako kucharsky samouk se Anna s univerzitnim
titulem prihlasila k Jamiemu Oliverovi. Moc ale
nedoufala. A vySlo ji to! Pro jeho televizni show
nakonec pracovala sedm let. ,,Byl to pro mé
skvély trénink - méli jsme tfi kuchyné a kazdy
den jsme vyzkouseli spoustu rliznych surovin,
kofeni a pokrmd. Ziskala jsem vétsi cit pro
zdravé a velmi kvalitni suroviny.“ Anna miluje
jednoducha, Cerstva jidla, zejména zeleninu.

B&hem prace u Jamieho se stala vegetariankou.

ANNA JONESOVA

»NejvétSim zazitkem pro mé bylo
mluvit s Michelle Obamovou,
protoze jidlo a zdravi jsou pro ni
velmi ddlezitd témata.”

Nahore: Anna Jonesova je
zapalenou vegetariankou.
Na svém blogu a ve svych
kucharkéch ukazuje, jak
muZe byt vegetarianska
kuchyné pestra.

Vpravo: Jeji préce

u $éfkuchare Jamieho
Olivera vyrazné ovlivnila
jeji styl vareni.

are_food

Fotografie: Instagram/we

Po Ctyfech zkuSebnich tydnech si vS§imla
pfiznivého Gcinku na své télo. A tak

u vegetaridnstvi uz zlstala. Dnes jsou
vegetariany také jeji manzel a maly syn. ,Jsme
Cisté vegetarianska rodina.”

Jamie Oliver mél na profesni rozvoj Anny
obrovsky vliv. ,Vafi to, co maji lidé radi. A ja

se snazim o totéz. Nechci totiz, aby moje knizky
jen chytaly prach na polici. Rada bych, aby v
nich lidé listovali a aby tam nasli inspiraci pro
pfijemné veCery u vareni.“ Na ¢asy stravenych
pod taktovkou slavného britského kuchare

ma zajimavé vzpominky. Napfiklad jak vafili

v Clarence House pro prince Charlese, vasnivého
zastance biopotravin. Nebo pro ¢leny summitu
G20. ,,Dokonce i Jamie byl ten vecer v Downing
Street lehce nervézni. Historicky diim méa
opravdu malou kuchyn a my jsme se museli

po Uzkych schodech a chodbach pohybovat

s maximalni opatrnosti. Ale nejvétSim zazitkem
pro mé bylo mluvit s Michelle Obamovou,
protoze jidlo a pfedevsim zdravi jsou pro ni
velmi dUleZita témata.”

Nakonec Anna posbirala odvahu a napsala
vlastni kucharku. Kdyz kniha ve Velké Britanii
vy$la, dostala nabidku pséat sloupek pro The
Guardian. Dnes je také Gspésnou blogerkou.
Své prispévky tvori ve spolupraci s fotografkou
a stylistkou ve studiu pobliz Londyna. ,Mdj blog
¢tou lidé v8ech vékovych kategorii. Hledaji
népady a snazi se experimentovat. Myslim si
vSak, Ze mezi zéplavou kucharek a televiznich
poradll o vareni a tim, co lidé skute¢né vari
doma, panuje obrovsky nepomér. Existuji lidé,
co maji doma 200 kucharek, a stejné vari porad
dokola sedm stejnych receptl. Je to jednoduché
a ja to pIné chapu, protoze mam dtyrletého syna.
| jA mam Casto na vareni mélo ¢asu.“

Ale i rychlé jidlo musi byt u Anny zdravé. Jeji
hlavni zdsadou je zaméfit se na zeleninu, i kdyz
nestihate. Zkombinovat ji s trvanlivymi
potravinami $pickové kvality. A to nejdllezitéjsi -
organizace. ,Seznamy ingredienci v mych
kucharkéch se fidi jednoduchym pravidlem:
nekoupite harissu nebo miso pastu na jedno
jidlo. Proto mam vice recept(, které obsahuji
tyto prisady. MlzZete je tak zuzitkovat i pristé,
misto aby vdm doma zbytec¢né lezely, dokud

se nezkazi.*

Neustale citite Uctu, s jakou Anna Jonesova

o pokrmech mluvi. Je to pro ni stejné ddlezité
jako zébava pfi jidle a spole€nost v kuchyni.
Réda vafi se svou kamaradkou Melissou
Helmsleyovou, kterd jiz se znackou BORA

PORTRET

spolupracovala na sestaveni knihy 10/10

o rychlych a zdravych jidlech. ,Prévé u Melissy
jsem poprvé uvidéla znacku BORA a byla jsem
naprosto unesend. Uz jsem vafrila v tolika
kuchynich a myslela jsem, Ze jsem vidéla opravdu
vSechno.“ A tak si odsavac¢ poprvé prohlédla velmi
peclivé: kam jde pdra, jak to funguje, jak se to
disti? ,,Opravdu jsem byla v sedmém nebi. Mam
rada Gistotu. Digestore jsou ¢asto neldcinné

a vypadaji hrozné mohutné. A to, Ze se vSechny
¢asti mohou myt v mycce, je hotovy sen. Kdyz
jsem varnou desku BORA uvidéla, okamZzité jsem
védéla, Ze ji musim mit v kuchyni.”

Koneckoncl i pfi vegetarianském vareni se ¢asto
tvofi spousta vypar(, které by mély byt odsaty
pokud mozno diskrétné. Anna a jeji manZel doma
hodné vafi, o vikendech Easto s prateli. V kuchyni
pak vzdy panuje Cily ruch. ,Hrozné si to uzivam.
Kazdy se pt4, jak pfipravuje jidlo ten druhy.
U&ime se jeden od druhého a na jeden vecer
jsme jednou velkou rodinou®. Jeji soukromy Zivot
tak koresponduje s jeji praci. V dubnu Anné
vyjde nejnovéjsi kucharka s ndzvem ,One“. A co
pak? ,,MUj syn prévé zacal chodit do Skoly, takze o
se mu budu ted’ nékolik mésicl naplno vénovat.“ O
A samoziejmé s nim bude vafrit. A to je dalsi véc,
kterou déla po svém.

Sledujte Annu
na Instagramu:

we_are_food
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»At Uz zavod vyhraji nebo
prohraji, veCer pfijdu
domd a jsem porad ten
samy Clovek.“

PETER SAGAN

l-"-'-'lrll':'n:"r._'-;h-.

V cyklistice dnes ma zasadni

vyznam také dusevni odolnost. Mas

svého mentélniho kouce?

NejlepSim mentainim kou¢em jsem si j& sém.
Nikdo jiny mi nemdze lip rozumét. V podstaté je
to velmi jednoduché - fyziéno a psychika musi
byt v rovnovaze. Pokud se fyzicky necitim moc
dobre, samotna hlava to neudrzi. V zdsadé si
myslim, Ze to, co nakonec rozhoduje o vitézstvi
nebo porézce, je pravé hlava.

Jak se mentalné pFipravujes na zavod?

Kdyz jsem byl mlady, ¢asto jsem byval pred
zavody hodné nervézni. KdyZ pak pfisla prvni
vitézstvi, jeSté se to zhorSilo. Rozhodl jsem se
tedy zménit pfistup. Abych se stal duSevné
silngjsim, stanovil jsem si tehdy Zivotni priority.
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rodina a prételé jsou v porddku a zdravi.
Protoze at uZ zavod vyhraji nebo prohraji,
vecer prijdu dom a jsem porad ten samy
&lovék. Clovék miZe vyhrat spoustu zavod(

a stéle se citit nestastny. VSechno je to otézka
pfistupu. BohuZel spousta lidi neni spokojena
s tim, co ma.

Velmi dileZitou osobou je také tvij

otec Lubomir.

Ano, ¢asto mi chodi fandit na zdvody. Myslim,
Ze s nim trévim vice ¢asu nez s kymkoli jinym.

Bylo velmi dojemné vidét, jak se radoval z mého

vitézstvi na paté etapé Tour de France 2019.
Kdyz zvefejnili video ze zdvodu, bylo vidét, Ze
otec blazni jesté vic nez ja.

-r-"'

]
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Z etapového vitézstvi
Petera Sagana na

Tour de France mél stejnou
radost i otec tohoto
profesionélniho cyklisty,
Lubomir Sagan.

Fotografie: @Bettiniphoto

Sledujte Petera
na Instagramu:

o

petosagan

Sezéna svétového poharu trva od poloviny
ledna do konce fijna. Jak se zvladas béhem
tak kratkych prestavek zregenerovat?

MUj den je docela nabity, v sezéné cestuji od
zavodu k zdvodu. Nezbyvad moc ¢asu, jsou dny,
kdy mam pro sebe jen pét minut. Ale v téch péti
minutéch dokaZu Gplné vypnout. Na prvnim
misté je pro mé dostatek spanku. Kromé toho
jsou pro mé nesmirné duleZité véci mimo sport,
zejména chvile strdvené se synem Marlonem
(narozenym v fijnu 2017). KdyZ ho vezmu do
néaruce, zaplavi mé neskutecné Stésti.

Vénujes se také néjakému jinému sportu?
V minulosti jsem jezdil na snowboardu a hodné
jsem holdoval béZkovéni a skialpinismu, ale to
dnes miZu jen mimo zévodni sezénu. Ale
vzdycky se snazim §lapnout do pedalli svého
horského kola, protoZze mé to bavi a zlepSuje to
rovnovahu na kole. Horska cyklistika je pro
mnoho mladych sportovcid prvnim krokem

k silni¢ni cyklistice. Taky jsem tak zacinal.

Aktualné Zijes v Monaku...

Ano, kde za rohem bydli rockové legendy
jako Ringo Starr. Na nakupech mlZes narazit
na Lewise Hamiltona. Pro mé je vSak
nejdudlezitéjsi, Ze tu vSude kolem mam ideélni
tréninkové podminky. Dokonce i v zimnich
mésicich. A nedaleké letisté v Nice nabizi
perfektni letecké spojeni.

Kolik kilometra na kole ujedes za rok?
To je rGizné, ale urCité je to vic nez
30 000 kilometr( ro¢né.

Je o tobé znamo, Ze jsi dobry kuchafr.

Nékdy dokonce vafis celému tymu.

Ano, klukdm jsem zaplatil, aby mé vychvalovali
(sméje se). Ale vazné, vareni je muj velky
konic¢ek. Pomé&ha mi odreagovat se. Docela mi
jde vareni téstovin na vSechny zpUsoby. Zajimam
se o vareni také proto, Ze zdravé a cilend strava
je pro vrcholového sportovce rozhodujici.

Ale moc mé nebavi nakupovani surovin.

PORTRET ZAZIT BORA NA VLASTN{ KUZI

Jaka je zakladni myslenka kucharky, na které
jsi spolupracoval se spoleé¢nosti BORA?

Ve svoji edici kucharky BORA 10 | 10 jsem

se rozhodl vybrat 10 receptd, jejichZ pfiprava

a vareni netrvé déle nez 10 minut. Jidla

jsou idedlni pro sportovce, protoZe jsou lehka,
maji vysoky obsah bilkovin, a jsou tak idedIni
pro regeneraci.

Co mas spoleéného s tymovym sponzorem -
spolec¢nosti BORA?

Spojuje nés to, Ze se jako spoleénost snazite co
nejvice pfiblizit k dokonalosti a stat se jednic¢kou,
Ze na sobé neustéle pracujete a nebojite si délat
véci po svém. Také mé fascinuje odvaha, se
kterou zakladatel spole¢nosti Willi Bruckbauer
dokonale inovoval a koncipoval technické feSeni.
Dokazal vytvorit tak flexibilni odsava¢ do
kuchynég, Ze systém BORA mé&me namontovany
dokonce v nasem doprovodném kamionu

s kuchyrkou.

Kde vidi§ sdm sebe za pét let, co se

sportu tyce?

Nejradéji bych zbytek své kariéry jezdil v barvéch
tymu BORA - hansgrohe. SloZeni tymu mi
maximalné vyhovuje, panuje tu skvéld atmosféra
a ani na vtefinu neni dGvod premyslet o zméné.

A tvoje cile na sezénu 20207

Poprvé pojedu Giro d’ltalia. Pro Italii jsem
mél vzdycky slabost, protoZe pravé tam jsem
v roce 2008 ziskal svlj prvni svétovy titul.
Myslim, Ze kazdy profesionalni cyklista sni

o tom, Ze si jednou zajede ,Corsa Rosa“.

A mné se tento sen letos kone&né splni.
Zejména se té€Sim na prvni etapy v Madarsku,
protoZe to neni daleko od mé domoviny,
Slovenska, a urcité tam bude spousta mych
fanouskd. Kromé toho by se mi do sbirky hodil
dal8i zeleny trikot z Tour de France.

Jaké je tvoje zivotni krédo?

Jdi za svym snem, véF si a bud vdé&ny za to,
co més.
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ZISKANA OCENENI / IMPRESUM

Pascal Ackermann na p@
diu pfi Giro d’ltalia 2019.

BORA a ziskana ocenéni

BORA ziskava vyznamnéa ocenéni: NaSe napady si ziskaly
odborniky jak z domova, tak ze zahranici. Struény seznam:
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schvalenim spolec¢nosti BORA Vetriebs
GmbH & Co KG a s uvedenim presného
zdroje. Vyhrazujeme si pravo provadét
technické zmény v provedeni vyrobkd.
Vzhledem k technickym moznostem
tisku jsou mozné barevné odchylky.

Koncept a myslenka
derks brand management consultants,
Mnichov

Redakéni Gprava, realizace

a fizeni projektu

Storyboard GmbH, Mnichov

Grafika: Claudia Homer, Thomas Saible
Fotograficky editor: Elina Gathof

Korektura
Lektorat Siid, Mnichov

Obrazovy material BORA

a renderovani

Hunger & Simmeth GmbH Biiro
Raumflug, Auracher Popp GbR

Vyroba
F&W Perfect Image GmbH, Rosenheim

Tisk

F&W Druck- und Mediencenter GmbH,
Kienberg

Chyby a technické zmény vyhrazeny.
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